
SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg

Borászati kén 25 ; 5 1 623

V-Protect 1 4 814

ICV Punchy 2,5 14 206

Lafood FitoForce 1; 20 3 077

V-Fine 15 ; 1 1 200

V-Clean 15 ; 1 1 308

V-FermControl 10 ; 1 1 308

LaFood Gelatina Polvere 
Oro

25 6 122

LaFood IstantGel 1 11 150

LaFood Protein Clair 10 ; 1 4 981

P-Pro Powder 10 ; 1 5 275

P-Pro Chito 15 ; 1 12 100

ALLIANCE - ÚJ TERMÉK 0,5 ; 2,5 36 665

10 7 524

1 7 783

LAFOOD ZYM NATURE - ÚJ 
TERMÉK!!!

1 11 600

LAFOOD ZYM NATURE - ÚJ 
TERMÉK!!!

25 10 250

Enolzyme Liquid 1 12 600

Depectil EXTRACTION 0,25 7 300 / db

Depectil MP+ 0,1 5 467 / db

Depectil AR, Aroma, high ß- 
glucosidase

0,1 7 416 / db

Depectil ROUGE 0,1 6 400 / db

Depectil EXTRA-GARDE 0,1 4 950 / db

T-Gallo 1 10 043

T-Gallo 5 4 391

T-Citrus 1 ; 0,5 17 842

T-Berry 1 ; 0,5 17 763

T-Terroir 1 3 979

Állati eredetű zselatin (Bloom 90–100), amely a polifenolok csökkentésére és a mustok és borok 
derítésére szolgál.

5-20 g/hL

Folyékony pektináz fehér, rozé mustok gyors ülepítésére és kékcefre macerálásához, valamint 
préseléshez.

2-4 ml/hl

Magas tisztaságú gallusz tannin feldolgozáshoz, erős antioxidáns hatása révén védi az aromákat és 
a színt, emellett segíti a fehérjestabilizálást és megelőzi a túlderítést.

3-10 g/hl

TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

MUSTKEZELÉS/ERJESZTÉS

Tiszta, kristályos káliumdiszulfit (káliumpiroszulfit, káliummetabiszulfit, K2S2O5), cefre, must, bor 
és gyümölcsbor kénezésére.

Kombinált termék mustok, cefrék és borok kénezéséhez: Kálium metabiszulfit, L- aszkorbinsav, 
gallusz tannin, flavonoidokban gazdag tannin.

10-30 g/100l

Reduktív glutationban gazdag, inaktivált élesztő, növeli a fehér és rozé borok „egzotikus gyümölcs” 
karakterét.

2 x 15 g/hl

Komplex segédanyag együtt erjesztéshez 30% növényi fehérje, 50% bentonit, 20% cellulóz. 20-80 g/lh

Derítő-stabilizálószer minőségi fehér borokhoz: PVPP, aktivált bentonit, vizahólyag. 30-80 g/hl

Speciális derítőszer mustokhoz és borokhoz: növényi proteinek, növényi aktív szén, vizahólyag. 30-60 g/hl

Összetett derítő és stabilizáló szer erjesztéshez, színstabilizáló hatással: PVPP, α- cellulóz, aktivált 
bentonit.

50-120 g/hl

Állati eredetű zselatin (Bloom 200), amely a polifenolok csökkentésére és a mustok és borok 
derítésére szolgál.

2-10 g/hl

Zöldborsó alapú növényi fehérje, musttisztításhoz és borok derítéséhez. 5-35 g/hl

Többkomponensű, növényi alapú derítőszer mustokhoz. PVPP, zöldborsófehérje, bentonit. 10-40 g/hl

Pektinázok, celluláz és hemicelluláz aktivitással fehér és vörösborokhoz. 2-4 g/hl

ß-glükozidázzal erősített pektinázok. Speciálisan cefreáztatásra fejlesztve. Hatékony musttisztítás 
és gyors ülepedés.

2-4 g/hl

Borsófehérje és kitozán keveréke derítéshez és flotáláshoz. 10 - 30 g/hl

Tiszta Kitozán+élesztősejtfal (Brett ellen). Max.:46 g/hl! 10-30 g/hl

Lafood Tonestab Komplex mustkezelő anyag a fehér és rozéborok színárnyalatának stabilizálásához.
3 féle aktív-szén, 2 féle bentonit, pvpp.

15 g/hl

LAFOOD és LALLEMAND - DEPECTIL ENZIMEK

Folyékony pektináz fehér, rozé mustok gyors ülepítésére és kékcefre macerálásához, valamint 
préseléshez.

1-4 g/hl

Folyékony pektináz fehér, rozé mustok gyors ülepítésére és kékcefre macerálásához, valamint 
préseléshez.

2-4 ml/hl

ß-glükozidáz illatos fehérborokhoz. Aromatikus potenciál az aromaprekurzorokból kivont 
fajtaaromák tartalmának növelésével. Megkönnyíti a borok szűrését a későbbi szakaszban.

3-5 g/hl

ß-glükozidázzal erősített pektinázok. Vörösborok héjon erjesztéséhez. Az aromás prekurzorok és 
poliszacharidok jobb extrakciója. Javítja a must tisztaságát és szűrhetőségét.

2-4 g/hl

Koncentrált pektinázok széles hatás spektrummal. Nagy érlelési potenciállal rendelkező 
vörösborokhoz.

2-3 g/hl

TANNINOK ERJESZTÉSHEZ

Magas tisztaságú gallusz tannin feldolgozáshoz, erős antioxidáns hatása révén védi az aromákat és 
a színt, emellett segíti a fehérjestabilizálást és megelőzi a túlderítést.

3-10 g/hl

Citrusfából kinyert kondenzált tannin és gallusz tanninok keveréke fehér és rozé mustokhoz a 
gyümölcs aromák növelésére és antioxidáns védelemre.

2-15 g/hl

Cseresznyefából kinyert tanninok vörös és rozé mustok erjesztéséhez a piros bogyós gyümölcsös 
ízekért, erős színstabilizáló hatással.

2-15 g/hl

Katechin tanninok és szőlőmag tanninok kombinációja. Vörösborok macerálása során 
színstabilizáló hatással, valamint megerősíti a kén-dioxid antioxidáns tulajdonságait.

15-40 ml/hl



SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg
TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

ICV Punchy 2,5 14 206

FORTIFERM 2,5 8 658

Oenotech DAP 25 1 372

Oenotech DAP Combo 20 2 062

FERMAID E Blanc 2,5 9 792

10 9 353

2,5 9 602

1 9 876

FERMAID AT 10 9 353

FERMAID B - organic formula 
ÚJ TERMÉK

2,5 12 645

FERMAID O - organic 
formula

2,5 12 645

Le Mix - KIFUTÓ TERMÉK 10 8 390

Booster Blanc 2,5 9 000

Booster Rouge 2,5 15 567

O´Berry 1 16 046

O´Tropic 1 14 894

iYeast® NUTRI 20°C - ÚJ 
TERMÉK!

0,5 ; 1 kg 13 357

Active Power 1 9 321

Active Power Protect 1 8 778

Active K 25 1 931

Nutripower 1 5 079

Nutripower 20 4 564

Activemanno White 1 8 660

Activemanno White 20 7 513

Tápanyag az élesztő szobahőmérsékleten történő rehidratálásához. Hatékony rehidratálást tesz 
lehetővé körülbelül 20 °C-os hőmérsékleten, kiváló erjesztési teljesítményt és a sejtöregedés elleni 

védelmet biztosítva. 
5-6 g /hl

Komplex tápanyag: Inaktív élesztő, diammónium-foszfát (DAP) és tiamin kiegyensúlyozott 
kombinációja.

20-40 g/hl

LALLEMAND ÉLESZTŐ TÁPANYAGOK

Reduktív glutationban gazdag, inaktivált élesztő, növeli a fehér és rozé borok „egzotikus gyümölcs” 
karakterét.

2 x 15 g/hl

Élesztő rehidratáló: specifikus szterinek + többszörösen telítetlen zsírsavak. Ellenállóbbá teszi az 
élesztőt az erjesztési stresszel szemben (ozmotikus sokk, alkohol, hőmérséklet).

30 g/hl

OENOTECH DAP (diammónium-foszfát). Max 60 g/hl

Alap szervetlen tápsó DAP + B1 vitamin. Max 60 g/hl

Speciális tápanyag erősen tisztított mustokhoz. Élesztősejtfal termék. Thiamin- B1 Vitamin, 
diammónium-foszfát, ammóniumszulfát, szterolok.

20-40 g/hl

FERMAID E
Komplex tápanyag: inaktív élesztő, élesztősejtfal, asszimilálható nitrogén, thiamin, niacin, 

pantothensav, folsav, biotin, kovaföld, ammonium-szulfát, diammonium- foszfát (DAP).
20-40 g/hl

Élesztő tápanyag a kolloidális egyensúly és a struktúra növeléséért a vörösborban. Saccharomyces 
cerevisiae élesztőszelekciójából származó inaktivált élesztő.

30 g/hl

Szerves nitrogén élesztőtápanyag. Az aroma BOOSTER friss és gyümölcsös rozé és vörösborokhoz. 40 g/hl

Inaktív élesztő, 100% szerves tápanyag az „egzotikus” fehér és rozé technológiákhoz. 40 g/hl

Komplex élesztő tápanyag. Inaktivált élesztő (szerves YAN, alfa-amino-nitrogén) és diammónium-
foszfát (szervetlen YAN) komplex élesztő tápanyagkeveréke.

30-40 g/hl

Szerves nitrogénben gazdag inaktivált élesztőfrakciók keveréke + Thiamin- B1 Vitamin, nem 
tartalmaz ammónia sókat (DAP) vagy mikrotápanyagokat.

29 g/hl

Szerves nitrogénben gazdag inaktivált élesztőfrakciók keveréke, nem tartalmaz ammónia sókat 
(DAP) vagy mikrotápanyagokat.

30 g/hl

A LeMIX mikrokristályos cellulóz és természetes élesztősejtfal (Saccharomyces cerevisiae-ből) 
keveréke. Egy új borászati megoldás a mustok turbiditásának szabályozására az erjedés során.

10-30g/hl

Élesztő tápanyag a telt ízérzetért és a friss aromákért a fehér és rozé borokban. Inaktivált 
természetes S. cerevisie törzs.

20-40 g/hl

LAFOOD ÉLESZTŐ TÁPANYAGOK

Élesztő aktivátor, rehidratáláshoz. Ellenállóbbá teszi az élesztőt az erjesztési stresszel szemben 
(ozmotikus sokk, alkohol, hőmérséklet).

20 g/hl

Kitozánnal erősített élesztő aktivátor rehidratáláshoz. Elpusztítja a nemkívánatos 
mikroorganizmusokat a rehidratáló szuszpenzióban (ecetsav baktérium, brettanomyces) és 

ellenállóbbá teszi az élesztőt az erjesztési stresszel szemben (ozmotikus sokk, alkohol, 
hőmérséklet).

20 g/hl

Nitrogéntartalmú élesztő tápnyag, különösen az erjedés kezdetén vagy alatt javasolt. Szulfátok, 
foszfátok, növekedési faktorok (B1-vitamin) és inert növényi eredetű rostok.

10-20 g/hl

Komplex tápanyag: Inaktív élesztő, diammónium-foszfát (DAP) és tiamin kiegyensúlyozott 
kombinációja.

20-40 g/hl

Szerves tápanyag. Glutationban és más antioxidánsokban gazdag inaktív élesztő, amely megőrzi és 
fokozza a fehérborok aromájának és ízének intenzitását.

30 g/hl

Szerves tápanyag. Glutationban és más antioxidánsokban gazdag inaktív élesztő, amely megőrzi és 
fokozza a fehérborok aromájának és ízének intenzitását.

30 g/hl



SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg
TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

OENOTECH FERMENT PLUS 10 5 800

10 17 348

0,5 17 346

Lalvin DV10 0,5 18 141

Lalvin M 0,5 18 731

LALVIN R2 0,5 16 656

LALVIN QA23 YSEO 0,5 17 228

LALVIN ICV D47 YSEO 0,5 18 543

LALVIN ICV K1 0,5 16 656

LALVIN ICV OKAY YSEO 0,5 17 912

LALVIN ICV OPALE YSEO 0,5 18 141

LALVIN ICV SunRose 0,5 18 691

LALVIN R-HST 0,5 16 489

LALVIN CY-3079 YSEO 0,5 18 920

LALVIN Rhone 4600 0,5 17 912

LALVIN NBC YSEO 0,5 20 426

LALVIN MSB YSEO
Marlborough sauv.blanc

0,5 18 141

LALVIN Rhone 2226 YSEO 0,5 16 845

LALVIN Rhone 2056 YSEO 0,5 18 141

LALVIN RA-17 0,5 18 539

LALVIN RC212 0,5 18 249

LALVIN ICV GRE YSEO 0,5 16 270

LALVIN 71B YSEO 0,5 16 885

LALVIN Persy YSEO 0,5 20 691

Enoferm Syrah 0,5 15 500

LALVIN CLOS YSEO 0,5 20 432

LALVIN BM 4x4 0,5 20 175

LALVIN ICV-D80 0,5 16 554

LALVIN ICV D 254 YSEO 0,5 16 774

LALVIN ICV BlackPearl 0,5 20 054

LALVIN W15 0,5 18 867

LALLEMAND ÉLESZTŐK

Érett gyümölcsök, érlelt aromák jelemzik. Megbízható erjedés, alacsony SO2 termelés. 
Kiegyensúlyozott fehér és komplex vörösborokhoz.

20-30 g/hl

LALVIN EC-1118
Bayanus törzs, neutrális, fajtajelleges, gyümölcsös karakter jellemzi. Robusztus, megbízható és 

neutrális.

20-30 g/hl

20-30 g/hl

Tiszta erjedés, fajtajelleg megőrzésére, extrém körülmények között is megbízható. Pezsgők, 
rozéborok, gyümölcsborok és ciderek.

20-30 g/hl

Érzékszervileg neutrális, fajta jelleg kiemeléséhez. Kiváló tannin extrakció. Hordós fehérborokhoz, 
vörösborokhoz jó tannintartalommal.

20-30 g/hl

Intenzív, gyümölcsös karakter, citrus és virág aromák. Intenzív, gyümölcsös stílusú fehér borokhoz. 20-30 g/hl

Ropogós, gyümölcsös aromák, ß-glüközidáz aktivitás, tiolos jegyek jellemzik. Aromatikus 
fehérborokhoz.

20-30 g/hl

Komplex gyümölcsaromák jellemzik, hosszú lecsengéssel. Komplex fehér borok erjesztéséhez, 
citrusos és fehér virágosos jegyekkel.

20-30 g/hl

Ribizli, málna, eper karakter. Kerek, mégis friss borok. Intenzív, pirosbogyós, gyümölcsös 
karakterű rozéborokhoz.

20-30 g/hl

Kiemeli fajtajelleget, hangsúlyossá teszi a virágos és ásványos jegyeket. Olaszrizling és más 
rizlingtípusokhoz.

20-30 g/hl

Fajtajelleges Chardonnay, kerek borok, friss vaj, mandula, méz, fehér virágok és ananász 
jegyekkel. A fehérburgundi klasszikus élesztője.

20-30 g/hl

Virágos, elegáns jegyek, magas észter- és glicerintermelés jellemzi. Aromatikus és elegáns fehér és 
rozé borok erjesztéséhez.

20-30 g/hl

20-30 g/hl
Magas észterképzés. Virágos, rózsás, körtés jegyek jegyek jellemzik. Aromatikus és virágos fehér 

és vörösborokhoz, késői szürethez, pezsgőkhöz.

Friss, gyümölcsös jegyek, nagyon alacsony SO2 termelés jellemzi. Fiatalos, friss és aromás rozé, 
fehér és vörös borokhoz.

20-30 g/hl

Telt, puha, kerek, intenzív aromájú kiegyensúlyozott borok hosszú lecsengéssel. Aromatikus fehér 
és rozé borok erjesztésére.

20-30 g/hl

Széles körben használják Ausztráliában és Új-Zélandon a Pinot Noir készítéshez, nagyobb 
antociannin tartalmat és magasabb szín intenzitást eredményez. Kifinomult szerkezet, érett 
cseresznye, élénk gyümölcsös és fűszeres karakter jellemzi. Intenzív színű vörösborokhoz.

20-30 g/hl

Jól alkalmazható rövid, 3-5 napos héjon erjesztéshez, a zöld ízek és a nem kívánatos 
kénkomponensek mennyiségének csökkentésére, Merlot, Cabernet sauvignon, Grenache, Syrah, 

és a gyümölcshangsúlyos fehéreknél, mint a Chenin blanc, Riesling, Viognier. Frissesség, 
kiemelkedő gyümölcsösség jellemzi.

20-30 g/hl

Gyümölcs észtereket termel, hosszan megőrzi friss, gyümölcsös karakterét. Ideális körülmények 
között 25-30% almasavat képes lebontani erjedés közben. Friss gyümölcsaromájú fehér, rozé és 

vörös borok erjesztéséhez.
20-30 g/hl

20-30 g/hl
Kifejezetten ajánlott fajtajelleg hangsúlyos borok készítéshez. Ideális választás az olyan fajták 

erjesztéséhez, mint a Shiraz, Tempranillo vagy Pinot Noir, hiszen fokozza a gyümölcsös karaktert, 
a frissességet és az aromák tartósságát.

New Burgundy Chardonnay. Mineralitás, citrusok, fehér virágok, tűzköves jegyek jellemzik. 
Reduktív, tartályos,friss fehérborokhoz.

20-30 g/hl

Marlborough Sauvignon Blanc. Erőteljes trópusi jegyek, grapefruit, fűszeresség, citrusosság 
jellemzi. Lassan kialakuló, de hosszú életű aromakomponenseket képez. Sauvignon blanc 

fajtakarakter kiemelésére.
20-30 g/hl

Sok színt és jó struktúrát eredményez. ß-glükozidáz aktivitás. Kiemeli fajtajelleget. Premium 
vörösborokhoz intenzív színnel és aromákkal.

20-30 g/hl

Pirosbogyós gyümölcsök, ibolya, ß-damascenon (virágok, rózsa), kiváló szín extrakció. Friss, 
gyümölcs karakterű vörös, rozé és fehérborok erjesztéséhez.

20-30 g/hl

Cseresznyés, gyümölcsös, friss jegyek jellemzik. Pinot noir fajtaaroma felszabadításához. 20-30 g/hl

20-30 g/hlIntenzív, hosszú lecsengés, feketeribizli, feketeszeder jegyek jellemzik. Premium vörösborokhoz.

Vibráló gyümölcsök és jó struktúra. Magas glicerin- és borostyánkősav termelés. Gyümölcsös, sós, 
tartalmas terroir borokhoz.

20-30 g/hl

Ibolya, málna, eper, feketebors aromák jellemzik. Megbízható élesztő a klasszikus Syrah 
aromákhoz.

20-30 g/hl

Fajta aromák erősítése, komplexitás, struktúra és teltség fokozása jellemzi. Ultra premium 
vörösborokhoz, Terroir karakter kiemeléséhez. Kiváló tulajdonságai a fajta aromák erősítésében, a 

komplexitás, struktúra és teltség fokozásában. Syrah, Cabernet, Merlot fajtákhoz.
20-30 g/hl

Érett Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot fajtákhoz. Bársonyosság és kerekség jellemzi, 
már az érlelés első fázisában. Bogyós és erdei gyümölcsökre és azokból készült lekvárra 

emlékeztető illatok és aromák. A barrique-ban történő érlelés során kialakuló fűszeres és 
balzsamos illatok tisztasággal és eleganciával fejlődnek.

20-30 g/hl

Hozzájárul a magas tannin tartalomhoz, érett gyümölcs, füstös, édesgyökér karakter jellemzi. 
Premium, testes vörösborokhoz.

20-30 g/hl

Szilva, szeder és édesgyökér aromák. Jó struktúra, vastag és hosszú lecsengés. Glicerin termelő, 
magas antocianin és tannin extrakció jellemzi. Mediterrán stílusú vörös- és fehérborokhoz.

20-30 g/hl



SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg
TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

iYeast Portillo 10 ; 0,5 4 950

iYeast Andes 10 ; 0,5 4 854

10 13 978

0,5 14 216

iYeast Bollicine 0,5 13 697

iYeast Pepenero 0,5 4 430

iYeast Rosé 0,5 14 393

iYeast Pepper 0,5 14 143

iYeast Passion Fruit 0,5 14 786

10 12 912

0,5 14 322

iYeast Lemore 0,5 14 143

iYeast Ribes 0,5 10 150

iYeast Applepear 0,5 9 990

iYeast Aromatik 0,5 12 640

LALVIN VP 41 - 25g  25 hl-
hez

1 cs. 37 694 / cs

LALVIN VP 41 - 250g 250 hl-
hez

1 cs. 274 381 / cs

LALVIN VP 41 - 1+STEP 500
hl-hez

1 cs. 365 655 / cs

Lalvin  SILKA - 25g  25 hl-
hez

1 cs. 35 973 / cs

Lalvin SILKA - 100 g 100hl-
hez

1 cs. 128 007 / cs

ML Red Boost 1 16 434 / cs

B-Fast and Easy 15 ; 5 536

B-EcoBent 25 424

B-Premium 25 498

B-UltraStab 15 694

LAFOOD ÉLESZTŐK                                                                                                                                                                                                                        
10 kg-os kiszerelés 10% kedvezménnyel rendelésre

Saccharomyces cerevisiae. Erőteljes, nagy erjedési dinamikájú élesztő, amely lehetővé 
teszi az erjesztések végrehajtását extrém borkészítési körülmények mellett is 17 % 

alkoholig.
20-30 g/hl

Saccharomyces cerevisiae. Erőteljes, nagy erjedési dinamikájú élesztő, lehetővé teszi a 
hőmérséklet szabályozás nélküli biztonságos erjesztést 17 % alkoholig. Glicerin termelő 

és mannoprotein felszabadító képességgel. Vörösborok erjesztéséhez.
20-30 g/hl

Champagne szelekció. Kiválóan alkalmas pezsgő alapbor, tradicionális és tartályos pezsgő 
erjesztéshez. Fokozza a terpén típusú aromákat, frissességet és könnyű citrusjegyet 

kölcsönöz. Kiváló eredményeket értünk el Chardonnay, gyümölcsös Olaszrizling és Pinot 
grigio fajtáknál. Fruttoszofiloil, ideális erjedési leállításokhoz.

20-30 g/hl

iYeast Toro Nero
Erőteljes erjedés, magas alkohol tolerancia (< 20°), kiváló alacsony és magas 

hőmérséklettel szembeni ellenálló képesség (8°C-38°C), gyümölcsös, valamint érlelésre 
szánt vörösborokhoz.

20-30 g/hl

Elegáns, hosszú érlelésű vörösborokhoz (pl. Syrah, Merlot); fűszeres, pörkölt aromák 
(bors, kávé, csokoládé), magas glicerin, alacsony illósav termelés.

20-30 g/hl

Rozé borok készítéséhez modern, friss és gyümölcsös stílusban. Illatos-tartós profilú, 
virágos- gyümölcsös aromájú (citrus, őszibarack, ananász) fiatal fehérborok előállításához 

is.
20-30 g/hl

Kifejezetten a tiol-pirazin típusú fajtaaromák kiemlésére, különösen a Sauvignon blanc 
paradicsomlevélre, borsra és spárgára emlékeztető fajtaaromák kiemelésére.

20-30 g/hl

Kifejezetten tiol típusú (4MMP) fajtaaromák kiemelésére, kiváló erjedési észterek 
előállításával. Fokozza a passiógyümölcsre, rózsaszín grapefruitra és mangóra 

emlékeztető trópusi aromákat.
20-30 g/hl

iYeast Tropical White
Kimagasló aromatermelés, a trópusi stílusú acetát-észterek magas termelése jellemzi, 

mint például az ananász, a papaya, a licsi és a lime aromái.
20-30 g/hl

Kiváló gyümölcsös vörösborokhoz, közepes és intenzív tannintartalommal. Fajtajelleges 
piros gyümölcsök, különösen szeder, fekete áfonya és ribizli finom aromás jegyeinek 

kiemeléséhez.
20-30 g/hl

Magas minőségű vörösborokhoz, friss és gyümölcsös illattal. Hatékony aromás 
fajtakifejezése hozzájárul a finom, piros bogyós gyümölcsökre emlékeztető jegyek 

kiemeléséhez.
20-30 g/hl

„Hibrid” élesztő különösen a modern és magával ragadó stílusú fehérborokhoz. 
Egyedülálló élesztő, képes felerősíteni a zöldalma és a körte egyértelmű és kellemes 

jegyeit.
20-30 g/hl

Fehér és rozé borokhoz, friss gyümölcsös aromákat (pl. isoamyl-acetát) kiemelő, 
nemzetközi stílusú borokhoz.

20-30 g/hl

LALLEMAND ALMASAVBONTÓ BAKTÉRIUMOK

BENTONITOK

Speciális granulált aktív bentonit mustok és borok gyors és könnyű derítéséhez. Must 
esetében nagyobb dózisokban alkalmazható a statikus ülepedés elősegítésére.

5-150 g/hl

Költséghatékony granulált Ca-Na bentonit borok derítésre. 40-100 g/hl

Granulált aktív Ca-Na csúcsbentonit mustok és borok derítéséhez. Használható mustok 
kezelésére, flotáláshoz és kész borokhoz. Ásványi anyag tartalom: Kálcium: 0,1-0,8 % / 

Nátrium: 0,5-0,9 % / Vas: 20-50 ppm
40-100 g/hl

Oenococcus oeni almasavbontó baktérium. Fokozza a borok komplexitását, teltségét, jól 
alkalmazkodik a magas alkoholtartalomhoz.

Jó ellenállása mellett megőrzi a vörös bogyós gyümölcsös karaktert, a citromsav késői és 
lassú lebontásával és a diacetil nagyon alacsony termelésével.

Alkohol tolerancia: <16% ; pH: >3.1 ;  SO₂ : <60 mg/l.

1 g/hl

Lalvin SILKA prémium almasavbontó baktérium, amelyet kiemelkedő alkohol- és 
erjedéstűrés jellemez, így magas alkoholtartalmú borokban is megbízhatóan használható. 
Használatával a fahordós jegyek jobban integrálódnak a borba, miközben megmarad a bor 

aromás frissessége. Bársonyos, jól strukturált vörösborokat eredményez.

1 g/hl

1 g/hl

Almasavbontáshoz kifejlesztett baktérium tápanyag. 20 g/hl

Granulált aktív csúcsbentonit mustok és borok derítéséhez. Használható mustok 
kezelésére, flotáláshoz, és borok esetében is. Ásványi anyag tartalom: Kálcium: 0,2-0,4 % 

/ Nátrium: 1,5-2,0 % / Vas: 50-100 ppm
40-100 g/hl



SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg
TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

LaFood Gelatina Polvere Oro 25 7 040

LaFood PVPP Pellet 10 9 230

F-Casein 20 ; 1 9 925

S-Sol 40 25 1 800

LaFood Protein Clair 10 4 981

LaFood Fish Coll 1 24 117

S-AlbuClar powder 1 9 740

IOC Albufine 1 7 629

MannoLees  Flash 1 15 689

C-OFFenol 10 3 284

Lafood Carbone Deodorante 
20 kg ÚJ TERMÉK

20 2 413

LaFood Carbon színtelenítő 
szén POR

20 2 186

LaFood Carbon színtelenítő 
szén PELLET

20 2 968

Dicalite Perlit 4208 20 422

Dicalite Dicacel 4 25 1 860

Ca-Carbo 25 288

K-Bicarbo 25 ; 1 1 572

F-ChitiGlass 1 18 088

F-ChitoPea 10 15 361

LaFood Cuprosol 0,5; 1; 5 2 726

Cucitrate 1 3 209

Állati eredetű zselatin (Bloom 90–100), amely a polifenolok csökkentésére és a mustok és 
borok derítésére szolgál.

5-20 g/hL

40%-os kovasavszol, fehér mustok, borok és gyümölcslevek derítéséhez.
Adagolás: 15-30 g/hl bor, 30-70 g/hl must

15-70 g/hl

Zöldborsó alapú növényi fehérje, musttisztításhoz és borok derítéséhez. 5-35 g/hl

Speciálisan fehér- és rozéborokhoz fejlesztett porított vizahólyag készítmény a bor 
tisztaságának és stabilitásának javítására.

1-4 g/hl

SPECIÁLIS DERÍTŐSZEREK

Felhasználóbarát PVPP pellet. Nagy granulátumú PVPP a mustok és borok derítéséhez és 
stabilizálásához, felszívó hatással az oxidált fenolokra, valamint a pinkesedési hatás 

megelőzésére.
15-40 g/hl

Kálium-kazeinát a borok frissítésére, oxidált fenolok és keserű ízjegyek csökkentésére. 
Fehér és rozéborok: 10-60 g/hl fehér és rozé must: 20-80 g/hl.

10-60 g/hl

Növényi aktivált szén, fenolos jegyek csökkentésére (pl. brett). 30-100 g/hl

Növényi aktív szén por, színcsökkentésre. max. 100 g/hl. 20-100 g/hl

Növényi aktív szén pellet, színcsökkentésre. max. 100 g/hl. 20-100 g/hl

Színkímélő derítőszer tojásfehérjéből, a zavaró részecskék megkötésére, vörösborokhoz. 5-25 g/hl

Pasztőrözött folyékony tyúktojásfehérje.
30 - 110

ml/hl

MANNOPROTEIN

Folyékony specifikus élesztő, mannoproteinek és növényi poliszacharidok keveréke. 20-150 ml/hl

AKTíV SZENEK

Növényi aktivált szén, fenolos jegyek csökkentésére (pl. brett). 30-100 g/hl

PERLITEK

Középfinomságú perlit. SZÁLLÍTÁS NÉLKÜLI ÁR

Kovaföld és cellulóz szálak keveréke alaprétegképzéshez.

SAVTOMPÍTÓK

Kémiailag tiszta, kicsapatott kalciumkarbonát, szénsavas mész. 67 g/hl

Kálium-hidrogén-karbonát finom savtompításra. 100 g/hl termék kb. 0,9 g/l-rel csökkenti a 
borkősavat.

KÉNHIDROGÉN MEGSZÜNTETÉSÉHEZ

Stabilizált réz-szulfát oldat, hatékonyan semlegesíti a kellemetlen kénes vegyületeket. Max. 40 g/hl

Rézcitrát a kénhidrogén (H2S) jellegű tónusok megelőzésére, kezelésére (maximális 
adagolás 50 g/hl). 50 g CUcitrate 1 g réz-citrátot tartalmaz (350 mg réznek felel meg).

5-20 g/hL

HARMONIZÁLÓSZEREK

Harmonizáló anyag polifenolok csökkentésére, oxidáció ellen: PVPP, kitin-származékok 
(A. nigerből), vizahólyag.

5-30 g/hl

Harmozizáló anyag a nemkívánatos íz- és illatjegyek megkötésére: PVPP, kitozán, 
zöldborsófehérje.

20-60 g/hl



SZÜRETI ÁRLISTA
Érvényes: 2026. október 31-ig

TERMÉKNÉV
CSOM. 
EGYS.
(kg)

NETTÓ 
EGYSÉGÁR

Ft/kg
TERMÉKLEÍRÁS ADAGOLÁS

S-Tartre Contact 25 ; 5 3 395

S-PRO 25 ; 5 7 736

S-Meta+ 1 5 751

S-MetArabicGum 5 ; 1 5 705

LaFood Metapiu 40 1 4 174

LaFood Carbox Stab 21 25 3 081

S-Gum 25 ; 5 1 614

S-FerroPrevent 1 3 492

S-Fizzydose 5 (42 db) 1 7 977

1 12 111

0,1 1377,47

Tejsav 80% 5 kg 25 ; 5 2 317

Aszkorbinsav 25 ; 5 2 181

Borászati kén 25 ; 5 1 553

5 2 316

1 584

Borkősav 25 ; 5 3 049

Almasav 25 2 180

Citromsav 25 1 050

Foszforsav 75% 28 1 302

PreCell S 10 1 713

PreCell M 10 1 673

STABILIZÁLÓSZEREK

Borkő beoltókristály a borkőstabilitás maximalizására: kálium-hidrogén-tartarát, kálium- 
bitartarát.

100-400g/hl

Extra borkőstabilitás: kálium-hidrogén tartarát és kálcium-tartarát stabilizálására. 200-400g/hl

Metaborkősav borkő kicsapódás megakadályozására. 10 g/hl

Magas észterezettségi fokú metaborkősav és gumiarábikum homogén keverék megnövelt 
a kristálystabilitáshoz.

10 g/hl

Nagy tisztaságú, magas (≥40) észterezettségi indexű metaborkősav, borkőkiválás ellen. 10 g/hl

CMC (karboximetil-cellulóz) 21 %-os oldata borkőstabilizáláshoz. 20-50 ml/hl

Habosodásgátló (erjesztés és lepárlás alatt). 5-10 ml/hl

Tejsav 80%.

E-300. Speciálisan az italkezelésre szolgáló, kémiailag tiszta, kristályos C-vitamin.

Tiszta, kristályos káliumdiszulfit (káliumpiroszulfit, káliummetabiszulfit, K2S2O5), cefre, 
must, bor és gyümölcsbor kénezésére.

Folyékony gumiarábikum (acacia seyal). 30-100 g/hl

Stabilizáló anyag oxidáció megelőzésére, fémek (vas) megkötésére: citromsav, Kálium-
metabiszulfit,  L-aszkorbinsav.

10-25 g/hl

Kéntabletta borok kénezésére: Egy tabletta 5 g SO2-t szabadít fel.

A termékek árai nettó árak, az ÁFA-t NEM tartalmazzák (az ÁFA mértéke 27 %).

Árajánlat érvényessége: 2026. október 31-ig. Az árváltozás jogát fenntartjuk.

Szállítási feltételek: Áraink a Kerttrade Italtechnológia Kft. telephelyén, személyes átvétel esetén érvényesek!

Fizetés mód: Előzetes megegyezés szerint.

Szállítás: MPL, GLS vagy Express One futárszolgálattal, raklapos mennyiségeket a Palletways szállítja.

PH csökkentésére a gyümölcscefrében.

Szűrési segédanyag szűrésekhez: α-cellulóz rostok, kovaföld, perlit.

Szűrési segédanyag magas hatásfokú szűrésekhez: α-cellulózszálak, kovaföld, perlit.

Kénessav 5 %-os törzsoldat Kéndioxid 5%-os vizes oldata cefre, must, bor és gyümölcsbor kénezésére.

Mustok savtartalmának kiegészítésére (pH érték csökkentésére) savszegény évjáratokban.

Általános savtartalom növelésére, tartósításra.

E-330. A borászatban a fémes törések elleni védelemre, az élelmiszeripar különféle 
területein ízesítő, savanyító, komplexképző antioxidáns és szinergens hatása miatt 

használatos.

EGYÉB BORÁSZATI SEGÉDANYAGOK

IOC Antischaum 
(Habzásgátló)


