Enoferm Syrah (YSEO)

SACCHAROMYCES CEREVISIAE
Megbizhaté éleszt6 a klasszikus Shiraz aromékhoz

A termék rovid leirasa

Az Enoferm Syrah ™ éleszt6t a Cotes du Rhéne-bél a Martin Vialatte mikrobiolégiai részleg izolélta, a Drome
Mez8gazdasagi Kamara és a franciaorszagi Suze-la-Rousse boraszati laboratériumaival egytttmikddve.

A torzs boraszati tulajdonsagai

e Csak rosé és voros borokhoz

e  Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

o  Erjesztési hdBmérséklet: 15-32° C

e Rovid LAG fazis és mérsékelt erjedési sebesség.

e  Kozepes nitrogénigény (ellenérzott laboratériumi kdrilmények kdzott)
e Alkoholtiirés 16%, megfelel6 erjedési feltételek mellett.

e Relativ alacsony SO2-termelési potencial.

e Killeraktiv

e J6 kompatibilitas a malolaktikus fermentacioval.

e Alacsony-kdzepes a habképzése és kompakt Gledéket képez.
e Javasolt fajtédk - Shiraz és Merlot.

e Tovabbi ajanlott fajtak a Barbera, a Nebbiolo és a Sangiovese.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az Enoferm Syrah ™ tartalmas izt és stabil szin extrakciét produkdl. Naqy mennyiségben termel [-
damaszcenont, amely el6segiti az ibolya és a piros bogyds gylimoélcs aromak kifejezédését. A jellemzé aromak
az ibolya, a malna, az eper és a fekete bors.

Javitja és tiszteletben tartja a fajtajelleget. Glicerintermeld tulajdonsaganak kdszonhetéen, hozzajarul a kerek és
tartalmas iz kialakitisdhoz. Noha az Enoferm Syrah™ egy olyan éleszt6, amelynek kozepes relativ
nitrogénigénye van, ez az élesztd hajlamos H2S-termelésre alacsony YAN-korulmények kozott, és kdzepes
tapanyagszikséglettel rendelkezik, tehat Go-Ferm Protect® / Go-Ferm Protect Evolution ™ technologiaval és
atgondolt nitrogénadagolassal optimalis eredményt érhetlink el.

Kuldndsen alkalmas Shiraz és Merlot erjesztéshez.
Alkalmazas és adagolas

Ahhoz, hogy az éleszt6torzs leghatékonyabban el tudja nyomni a vadélesztéket, célszer( a direkt beoltas, amihez
a szaritott élesztd tizszeres mennyiségének megfelelé6 melegvizben (35-40C°) rehidrataljuk a sziikséges adagot,
20 percig allni hagyjuk, majd 6vatos keverés kdzben egy kevés mustot adagolunk hozza, amig a szuszpenzio és
a beoltando tétel kdzti hémérséklet kiilénbség nem nagyobb mint 5-10°C. Ezutdn kdzvetlen a musthoz/cefréhez
adagoljuk. (Fontos: az el@irt idénél (30 perc) tovabb ne hagyjuk rehidratalédni az élesztét!)

Javasolt adagolas

Rozé és vords borokhoz: 25 g/hl

Termékismertetéink és az azokban taldlhaté haszndlati utasitdsok a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Az adatokat legujabb tapasztalataink
alapjan kozoltuk. Mivel a kezelt italokr6l nem &llnak adatok rendelkezésre, ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kilonbozéek,
ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. Az ismertetések megfelelnek a német bortdrvény és az EU eldirasainak. Egyebekben &ltalanos
eladasi feltételeink az iranyadéak. 2022.08.15.
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