SILKA

Oenococcus oeni
Almasavbontd baktérium
selymes vordsborokhoz

és hordoban lezajlé6 MLF-hez.

A termék rovid leirasa

A Lalvin SILKA-t Spanyolorszag hires borvidékén, La Riojaban izolaltéak. Ez a kivalasztas 2006-ban kezd6dott,
egylttmikddve az Természettudomanyi és Boraszati Kutatéintézettel (ICVV - Instituto de Ciencias de la Vid y del
Vino). A Lalvin SILKA-t 1000 kiiloénb6zd torzsbdl valasztottak ki. A Lalvin SILKA egyedilalld érzékszervi
tulajdonsagokkal bir, amelyek meleg éghajlaton megfelelnek a kivant profilnak. A magas alkoholtolerancia és a
z6kkendmentes erjedéskinetikaval szemben a Lalvin SILKA pozitiv hatassal van a borok minéségére, mikdzben
csokkenti a keserliséget. A Lalvin SILKA-val komplex vorésborokat készithetlink, amelyeket jo egyensuly jellemez
a szajban. A Lalvin SILKA egyediilalld eredetének és a tanninok lagyitasara kifejtett kilonleges hatasanak
készdnhetden tokéletesen illeszkedik a malolaktikus erjedéshez (MLF) a faval érintkezve. A spontan MLF-hez
képest a Lalvin SILKA-val beoltott borok jobban integraljak a fat, elegans szerkezetet és aromasabb frissességet
kélcsdndzve a bornak. Néhany honap mulva a Lalvin SILKA-val készilt borok frissek és gyimélcsdsek maradnak.
A Lalvin SILKA nem termel hisztaminokat vagy mas biogén aminokat.

A torzs boraszati tulajdonsagai

e Faj: Oenococcus oeni

e Alkohol tolerancia: 16%

e PHtolerancia: 3.3

e SO, tlrés:60mg/|I

e Tapanyagigény: mérsékelt

e Hoémérséklet tolerancia min.: 15° C

e Beoltas erjedésinditaskor: ajanlott

e Diacetil-termelés az inokulacié soran: alacsony

e Organoleptikus hatas: Elegans szerkezet és az aromas frissesség, a fa jobb integracidja.
e Diacetil-termelés hordoban erjesztésnél: mérsékelt
e Biogén aminok: nem

Erzékszervi tulajdonsagok

Barsonyos kerekség és friss gyimolcsosség. Csokkenti a zdld, vegetalis izeket. Vajas hatas: Szekvencialis
beoltasnal moderalt, egylttes beoltaskor alacsony a diacetyl képzés. Almasav bontas hatasa fahorddéban:
komplexitas és puha tannin struktdra

Alkalmazas

Szekvencialis beoltas (alkoholos erjesztés utan)

Baktériumok beoltdsa: két lehetéség

o Kozvetlen beoltas rehidratacio nélkiil: Nyissa ki a tasakot, és adagolja a baktériumot az alkoholos
erjedést kdvetéen kdzvetlenil a bor felszinére vagy atfejtés kézben.

e Kozvetlen beoltas rehidratalasi lépéssel: A legjobb eloszlas érdekében a fagyasztva szaritott
baktériumot 20x-os, klérmentes tiszta vizben lehet hidratalni legfeljebb 15 percig 20°C-on. Ezt a
szuszpenzidt kozvetlenll az alkoholos erjedés végére adjuk hozza a borhoz.

- Ovatosan keverje be a baktériumot minimalizalva az oxigénfelvételt.

- Nehéz korilmények kozott adagoljunk specialis baktérium tapanyagot.

- Ellenérizze az almasav bomlas aktivitast (almasav cstkkenés) 2-4 naponként.

- A malolaktikus fermentacié (MLF) befejezése utan stabilizalja a bort.

Termékismertet&ink és az azokban talalhaté hasznalati utasitadsok a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Az adatokat legUjabb tapasztalataink alapjan
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Ajanlott hémérséklet-tartomany:
Fehér bor / rozé bor: 16-20 ° C.
Vorosbor: 17-25 ° C.

Korlatozé koértlmények kézott (nagy alkohol> 14,5 térfogat vagy alacsony pH <3.1, vagy magas SO2> 45 ppm):
18-22 ° C.

Egyiittes beoltas (eqyidejii alkoholos erjesztés
1/ Elesztd hozzaadasa

A kivalasztott szaraz éleszt6t hidratalja az utasitasoknak megfeleléen. Elénydsebb egy rehidracios tapanyag
jelenlétében a musthoz adagolni.

2 /| Baktériumok hozzaadasa
A feldolgozasnal hasznalt SO2 mértékétdl figgben:

e Kénezés <5 g/hL: varjon 24 érat
e Kénezés 5-8 g/hL: varjon 48 érat

A baktériumok kozvetlen adagolasa rehidracioé nélkiil: nyissa ki a tasakot, és a baktériumot kdzvetleniil a tartaly
tetejérdl (fehér must) vagy a korfejtés soran (voros cefre) kell az erjeszteni kivant musthoz/cefréhez adagolni.

Kozvetlen beoltas rehidratalasi Iépéssel: a legjobb eloszlas érdekében a fagyasztva szaritott tejsavbaktériumot,
20x-os mennyiségl 20 °C-os tiszta, kldrmentes vizben hidrataljuk maximum 15 percig és a szuszpenziét adagoljuk
az erjesztendd musthoz/cefréhez.

*  J6 eloszlas biztositasa.

* Gondosan ellenérizziik a hémérsékletet, aminek 30°C alatt kell lenni a baktérium beoltaskor (alkohol<5
%) és 27 °C ala ne hagyjuk hiini a h6mérsékletet, amig 10% alkoholtartalmat nem érink el.

» Az alkoholos erjedés 1/3-anal, komplex tapanyag hozzaadasa javasolt.

+  Fontos az almasav fogyas és az illésav képzédeés figyelése.

*+ Ha AF-ben (alkoholos erjedés) térténik az MLF, és az illésav szokatlan névekedése figyelhetd meg,
adagoljon Lysozym enzimet 150-200 mg/L ddzisban.

* Az alkoholos erjedés utan tdltse tele a tartalyt/hordét.

+ Ellenkezd esetben fejtse és stabilizalja az MLF utan.
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