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Kiemelt termeékek

O BERRY®

A friss, gyimolcsds aromaprofil kdnnyebb
elérése érdekében

O, B ER RY Az egyedllallé O’Berry® Osszetétele az élesztOt tisztan szerves nit-

ROUGES & ROSES rogénforrassal latja el, amely kdnnyen asszimilalhato és bizonyitottan
el6segiti borai gyimolcsds aromas kifejezédését.

O TROPIC®

Az egzotikus-citrusos aromaprofil konnyebb
elérése érdekében

O'TROPIC
BLAMCS & ROSES Az egyedllallé O’Tropic® dsszetétel az élesztét szerves nitrogénfor-

rassal latja el, amely kdnnyen asszimilalhatd és bizonyitottan
elésegiti a tiolos aromak kifejez6dését.

ENOLZYME CLAR

® specifikus pektinaz enzim a pektin polimerek gyors lebontasara.
O A mustok viszkozitdsanak és zavarossaganak hatékony csékkentésére.

® Ulepitéshez és flotalashoz.

LALVINICV SUNROSE™

® Modern stilusu, pirosbogyds gytimélcsdkre dsszpontositd rozé borokhoz.

‘ Friss, elegans, komplex aromak.
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LALVINICV OKAY® PRONEKTARNEKTARID

A Nektar ID (Instant Decision) tolgykoncentratumok egyedulallé
extrakcios modszerének eredménye, azonnali kisérletek
elvégzésére szolgal.

. Fiatal, friss, aromatikus fehér-, rozé- és vorosborokhoz, jo gyiUmolcsintenzitassal.

@ Alacsony vagy egyaltalan nincs SO2, H2S és acetaldehid termel8dés.

® Erzékszervi profilok ellendrzése.

P-PRO CHITO LIQUID- KITOZAN 8 pontos singols riny.

® Megbizhatd eredmények.
Egy Uj, innovativ termék: természetes, biologiailag lebomlo
és nem tartalmaz allati eredetl termekeket.

O Borséfehérje és kitozan keveréke deritéshez és flotalashoz.

@ Folyékony, a kénny( és gyors alkalmazhatdsagért.

S-PRO
Beoltokristaly a stabilitas maximalizalasara

® A problémas borké stabilizalasi esetekre.
O Egyedilallo hatékonysag a kalium-bitartarat és kalcium-tartarat kivalas ellen is.

@ Kalium-bitartaratbol és kalcium-tartaratbol allé segédanyag, amelynek aranyait a maximalis
hatékonysag érdekében optimalizaltak.

FLEXTANK - APOLLO - 870L

A tolgyfahordd alternativa

+ I .t

. |

® Tojas forma az erjesztés optimalizalasara.
@ Hasznalhato elsédleges erjesztd tartalyként, vagy akar érlel8ként is.

@ Konnydl tisztitas.
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Bemutatkozunk

Orémmel mutatjuk be Ondknek a tébb mint 30 éves tapasztalattal
rendelkezd és megujult Kerttrade Kft-t. Blszkék vagyunk arra,
hogy tdbb mint harom évtizede szolgaljuk ki partnereinket

az italtechnologia minden terlletéen.

Az évek soran szerzett tudasunk és tapasztalatunk révén olyan
szakmai tamogatast nyujtunk, amely kiemel minket a piacon.

Ugyfélkdzpontl gondolkodasunk és elkdtelezettségiink az innovacié irant azt eredményezte,

hogy a legmodernebb technoldgidkat és legujabb ismereteket kozvetitjik partnereink felé. Hiszlink abban,
hogy a siker alapja a folyamatos fejlédés és az Uj lehetOségek kiaknazasa. Ezért folyamatosan kovetjik

az iparag legljabb trendjeit és Ujitasait, hogy mindig a legjobbat kinalhassuk Onéknek.

2022 jelentés mérfoldké volt szamunkra, amikor sajat markaval, az Oenotech név alatt léptlink a piacra.
Ez a lépés a hosszu évek alatt szerzett tudasunk, partnereink visszajelzései és igényei alapjan sziletett
meg. Az Oenotech termékeket a Lallemand cégcsoporton belil gyartjak szamunkra, ami garancia

a mindségre és a megbizhatdsagra.

Célunk, hogy a legjobb min6ségl és innovativ italtechnolégiai megoldasokkal szolgaljuk ki partnereinket,
és segitstk 6ket abban, hogy kivalo minéségl termékeket hozzanak létre. Bliszkék vagyunk arra, hogy
partnereinknek szakmai tamogatast nyujthatunk, legyen sz6 borkészitésrol, sorfézésrél vagy egyéb
italtechnologiai tertletekrol.

Koszonjlk, hogy Kerttrade Kft-t valasztottak. Biztosak vagyunk abban, hogy egylUttmikoédéslink soran
sikeresen elérhetjik a kdzos céljainkat. Bizunk benne, hogy katalégusunk segitségével inspirald és megol-
dasokkal teli kinalatot talalnak, amelyek hozzajarulnak az Onék vallalkozasanak sikeréhez.

14 KERTTRADE
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OENOTECH

Uj idészamitas vette kezdetét a Kerttrade Kft életében 2022 nyaran, amikor a Lallemand cégcsoport
segitségével megszlletett az Oenotech sajat markas termékcsalad. Ezentul a mar meglévd Lallemand
termékek is szélesebb valasztékkal allnak rendelkezésre.

A Lallemand egy magankézben Lév6 kanadai vallalat, amely élesztégombak, baktériumok és derivatu-
mok fejlesztésére, gyartasara és forgalmazasara specializalédott. A Lallemand mikrobioldgiai
megoldasokat kinal tébb tucat kilénbdz6 iparag szamara, tobbek kdzt a boraszaton at a sorfozésig.

A Lallemand sajat, szabadalmaztatott élesztd és baktériumbankkal rendelkezik, amely tobb ezer
genetikailag azonositott torzset tartalmaz. A természetes erjedési folyamatok reprodukalasa,
menedzselése és optimalizalasa érdekében a Lallemand nemcsak a preciz, egyedi igényeknek megfe-
lel6 mikroorganizmust vagy derivatumot kinal Ggyfelei szamara, hanem azt a tamogatast, tudast és
szakértelmet is, amely tobb mint szaz éves folyamatos tevékenységgel jar a kutatas ezen teriletein.

f2 R ¥

— &
RA I?)U A Pl:gl}ren !EE?T‘

A Radoux - Pronektar egy francia horddégyartd vallalat, amely a boraszati iparagban tevékenykedik.
minGségl tolgyfahorddkat és tolgyfa alapu termékeket: chipsek, dongak, lancolatok stb. Hordodikat
vilagszerte elismert boraszok és boraszatok hasznaljak, és a vallalat hosszu évek 6ta hozzajarul

a borkészités mlvészetének fejlédéséhez és mindségéhez.

A Pronektar portfolidjanak termékei a Tonellerie Radoux kadarlzem tapasztalatainak elényeit élvezik:
a télgyfa ismerete, a szelekcio és érlelés.

A felhasznalt fa kizardlag hordémindségl tolgybdl szarmazik ezért kéreg- és szijacsmentes.
Szabad levegdn természetesen szarad. A termékeket kifejezetten a Pronektar altal kifejlesztett
konvekcios sttében porkolik.
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igy a porkolés teljesen homogén és reprodukalhatd. Az ultramodern gyartdegység a Brenne nemzeti
park szivében talalhato, ami tovabbi garanciat jelent a mindség tekintetében.

A kutatas-fejlesztés szoros egylttmUikodésben zajlik kiilonb6zé kutatdintézetekkel a vilag minden
tajarol. Ez lehet6vé teszi szamunkra, hogy széles kérben tudjunk ajanlani chipset, dongat, kockat és
horddédongakat, amelyek kielégitik a boraszok kiilonb6z6 igényeit technolégiai és boraszati tekintetben
egyarant a fogyasztok elvarasainak megfeleléen.

FILTROX

A Filtrox egy svajci székhelyl cég, amely vilagszerte ismert a szlrés és szeparacio terlletén nyujtott
szakértelmérdél. Az 1938-ban alapitott vallalat széles valasztékat kinalja szlréberendezéseknek,
folyékony-térfogatkezeld rendszereknek és mas ipari folyamattechnoldgiai megoldasoknak.

A Filtrox szlrdlapjai kivaldo min6ségli anyagokbdl, példaul cellulézbol, kovafoldbol és perlitbol készul-
nek, amelyek rendkivil hatékony szlrést és nagy szennyez&dési kapacitast biztositanak. A vallalat
egyedi és testreszabott szlr6lapokat is gyart, amelyek az adott alkalmazasra és lUgyfélre szabottak.

A Filtrox szlrdlapjai széles kérben hasznalatosak élelmiszer-, ital- és gydgyszeriparban, valamint
biotechnolégia és kémiai iparagakban. Azok a termékek, amelyekhez Filtrox szlrélapokat alkalmaznak,
magas szintl tisztasagot és stabilitast biztositanak, mivel a szlr6lapok hatékonyan eltavolitjak

a szilard részecskéket, mikroorganizmusokat és mas szennyezédéseket a folyadékokbol.

VINVENTIONS

A VINVENTIONS egy nemzetkdzi cégesoport, amely magas minéségl zaroelemeket és csomagolasi
megoldasokat kinal a bor-, s6ér- és italipar szamara. A cégcsoport olyan neves markanevekkel rendel-
kezik, mint a Nomacorc, a Syntek vagy az ALPLAST, valamint széles valasztékban kinal mlanyag és
kompozit dugdkat, csavarzarakat és egyéb innovativ csomagolasi megoldasokat. A VINVENTIONS
elkotelezett a minéségben, a fenntarthatésagban és az tgyfélorientalt megoldasokban, amelyek
hozzajarulnak az tgyfelek termékeinek védelméhez és sikeréhez a piacon.

A cél, hogy a hagyomanyos parafa dugdk alternativajaként, olyan hibatél mentes innovativ lezarokat
készitsenek, melyek hosszutavu érlelési lehetéséget biztositanak luxus és prémium borok részére is.

Lezaroik egyenletes fejlédést nyujtanak palackrol palackra, kikliszobolik az oxidaciébol, redukcidbol,
dugodizbdl és egyéb, dugdbol szarmazd hibakat.
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EP Minerals-

A U.S. SILICA COMPANY

Az EP Minerals egy piacvezetd, asvanyi anyagokat és abszorbenseket gyartdé amerikai vallalat.

Az 1945-ben alapitott cég széles termékskalaval rendelkezik, beleértve a kovafoldeket, bentonitot,
perlitet és zeolitot. Az EP Minerals termékeit szamos iparagban hasznaljak, mint példaul épitdipar,

a mezdgazdasag, olaj- és gazipar, valamint a CELATOM kovafdldeket az élelmiszeriparban. Az innovativ
megoldasok, a magas mindség és az lUgyfélkdzpontu szemlélet jellemzi a cég tevékenységeét, amely
torekszik a fenntarthatosagra és a kérnyezetvédelemre is.

Az amerikai FLEXTANK altal gyartott lélegzo tartalyok alternativat nyujtanak az italtechnolégia taro-
lasi kihivasaira. Ezek a tartalyok tobbréteg(i HDPE (magas sirlségl polietilén) mlanyagbol készilnek,
amelyek erés, tartos és higiénikus tulajdonsagokkal rendelkeznek, valamint fé tulajdonsaguk a mik-
rooxidacio a tartaly falan keresztil, mely megegyezik egy kétéves télgyfahordd oxigénateresztésével.

A FLEXTANK tartalyok széles kdrben hasznalatosak a bor-, sér-, szeszesital- és italiparban. Kivalo
mindségl HDPE anyaguk nem befolyasolja az italok izét vagy aromajat, kdnnyen tisztithatok és sterili-
zalhatok, igy biztositva a higiéniai eléirasoknak valéo megfelelést.

BUCHER

vaslin

A Bucher Vaslin egy hires francia cégcsoport, amely a boripari gépek és technologiak teriletén vezet6
szerepet tolt be. Az 1870-ben alapitott vallalat kiterjedt szakértelmet kinal a sz6l6- és borkészitési
folyamatokban, és széles korl termékeket gyart, mint példaul sz6léprések, cross flow sz(iré berende-
zések, szOlévalogatdk, szivattyuk és mas borkészitési berendezések.

A Bucher Vaslin megbizhat6 és innovativ megoldasokat kinal a boraszoknak és a sz6létermeldknek,
segitve Oket a minGségi borkészitésben és hatékony munkafolyamatokban. A cégcsoport hosszu évek
ota része a nemzetkozi borpiacnak és elkotelezett a minéségben, a megbizhatdésagban és a szakérte-
lem megosztasaban az lgyfelekkel.

Allergénmentes Vegan Bio
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KERTTRADE

ENZIMEK
Depectil®

Enzimek, amelyek fokozzak a sz6l6 és a bor potencialjat.

Fehér és rozé borok

DEPECTIL® MP+

B-glikozidazzal erdsitett pektinazok.

® Vorssborok héjon erjesztéséhez.
® Az aromas prekurzorok és poliszacharidok jobb extrakcidja.

® Javitja a must tisztasagat és szlirhetdségét.

Adagolas

2-4 g/100 kg sz6lé

DEPECTIL® AR

B-glikozidazok.

® Az alkoholos erjedés végén adagolva.

® Aromatikus potencialt fejt ki az aromaprekurzorokbdl kivont fajtaaromék tartalmanak névelésével.

@ Megkonnyiti a borok szlirését a késébbi szakaszban.

Adagolas

3-5 g/hl
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Vorosborok

DEPECTIL® ROUGE

B-glikozidazzal erdsitett pektinazok.

® Virdsborok héjon erjesztéséhez.
® Az aromas prekurzorok és poliszacharidok jobb extrakcidja.

@ Javitja a must tisztasagat és szlirhet6ségét.

Adagolas

2-4 g/100 kg széld

DEPECTIL® EXTRACTION FCE

Pektinazok, cellulaz és hemicellulaz aktivitassal.

® Poliszacharidok és antocianok extrakcidja.
@ Extrakcio és szinstabilizalas.

@ Noveli az aromas prekurzorok mennyiségét.

Adagolas

2-4 g/100 kg sz6l8

DEPECTIL® EXTRA GARDE FCE

Koncentralt pektinazok széles hataspektrummal.

é Nagy érlelési potenciallal rendelkez6 borokhoz.
® Osszetettebb és jobb szinli borokat eredményez.

@ Erlelést segitd tanninok szelektiv extrakcidja.

Adagolas

2-4 g/100 kg széld
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DEPECTIL® ELEVAGE

B-glikanazok.

é Optimalizalja a seprén torténd érlelést.
® Jelentdsen javitja a szlirhetdséget.

® Alkalmas Botrytis cinerea fertézttség esetén.

Adagolas

5-10 g/hl
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Gyakran ismételt kérdések

Mit jelent a FCE?

A cinnamoil-észteraz mentes (FCE) azt jelenti, hogy a DEPECTIL® enzimeknek nagyon alacsony
a cinnamoil-észteraz tartalma, ami jelentésen korlatozza az illékony fenol-prekurzorok mennyiségét.

Hogyan hasznalja a DEPECTIL®-t?

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl mustban vagy borban, majd keverjik a teljes tételhez.

Mi az optimalis homérséklet?

A DEPECTIL® enzimek 5 °C és 60 °C kozott aktivak.

60 °C felett denaturalédnak, ezért hatastalanok. A kifejezetten alacsony homeérséklet lelassitja
a reakciokat, ezért ilyen esetben javasoljuk az adag novelését.

Hogyan lépnek kdlcsonhatasba a DEPECTIL® enzimek mas boraszati
termékekkel?

A bentonit az egyetlen boraszati termék, amely visszafordithatatlanul inaktivalja a DEPECTIL®
enzimeket. Ezért a bentonitot a DEPECTIL® enzimek adagolasa utan 2 éraval kell hozzaadni.

Bar a SO2 (borban talalhatd dozisokban), a zselatin és a szilikagél nincs hatassal a DEPECTIL®
enzimaktivitasra, jobb, ha kilén adagoljuk Oket.

Mikor kell adagolni a DEPECTIL®-t?

® A lehetd legkorabban: a lesziiretelt szélére.

® Az alkoholos erjedés végétél a DEPECTIL® ELEVAGE és a DEPECTIL® AR esetében.
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Melyik enzimet valasszuk?

Maceracio Musttisztitas Seprontartas Aromafeltaras Szlrés
DEPECTIL® DEPECTIL®
3 ®
fHag,y°ma“y°s EXTRACTION | CLARIFICATION DEPECTIL® AR~ DEPECTIH
ehér borok ELEVAGE
FCE FCE
®
Gyilimélcsés DEPECTIL® BE;E(I:F-II-:ZLATION DEPECTIL®
fehérborok MP+ ELEVAGE
FCE
DEPECTIL® DEPECTIL®
MP+ ELEVAGE
®
Préselt rozé DEPECTIL® EE;EICFTICLATION DEPECTIL®
borok MP+ ELEVAGE
FCE
®
Léelvételes rozé DEPECTIL® gll_z,zlli?F-ll—lZLATION DEPECTIL®
borok ROUGE ELEVAGE
FCE
®
Hagyomanyos E)E'?FE&E[II:ION DEPECTIL®
vérésborok ELEVAGE
FCE
Gyiimélcsos DEPECTIL® DEPECTIL®
vordsborok ROUGE ELEVAGE
®
Prémium E)E'?EiTGILARDE DEPECTIL®
vérésborok ELEVAGE

FCE
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Enolzyme

ENOLZYME CLAR L

Folyékony pektinaz Ulepitéshez és flotalashoz.

Az ENOLZYME CLAR L optimalis koncentracidban tartalmaz pektinazt, amelynek hatasa lehetévé teszi
a pektinek gyors hidrolizisét.

Az ENOLZYME CLAR L fehér mustok flotalasara és llepitésére is alkalmas, ahol gyors hatas szlkséges.

Folyékony Osszetétele a kdnnyl hasznalatot hatékony pektinbontd hatassal 6tvozi.

Szarmazas
Aspergillus niger

Adagolas

0,5-2g/hl

ENOLZYME LIQUID™

Erds pektinaz, préselést kdnnyito, kifjezetten alkalmas kéksz6lo
maceracidjahoz. Folyékony készitmény.

Az ENOLZYME LIQUID™ optimalis koncentracioban tartalmaz pektinazt, amelynek hatasa lehetéveé
teszi a pektinek gyors hidrolizisét és a bor maceralasat el6segité masodlagos aktivitasokat.

Az ENOLZYME LIQUID™ a kékszdlé maceralasanak megkdnnyitésére szolgal.

Szarmazas
Aspergillus niger

Adagolas

2,5-4 g/ hl
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MUST- ES CEFREKEZELO
ANYAGOK

Antioxidansok

ASZKORBINSAV

Specialisan az italkezelésre szolgalo, kémiailag tiszta,
kristalyos C-vitamin.

Oxidacioé elleni védelem az aromaanyagok stabilizacidja érdekében. Az aszkorbinsav hatékony antioxi-
dans, amely ugyan a borban a sziikséges SO2 - tartalmat nem helyettesiti, de redukaloképessége
révén az aromak megdrzését biztositja.

S-FERROPREVENT

Toébbkomponensil antioxidans, kifejezetten a bor oxidacios
folyamatainak megeldzésére.

Az S-FerroPrevent aszkorbinsavat, citromsavat és kalium-piroszulfitot tartalmaz. Ezen 6sszetevdk
optimalis egyensulya pedig azt eredményezi, hogy szinergetikus hatasaval ellenall az oxidacionak.

Az aszkorbinsav egy erés redukaldszer, amely reakcidba lép az oxigénnel, igy borban feloldva megaka-
kitja, a kalium-metabiszulfitbol képz6d6 kéndioxid csokkenti a szilkséges aszkorbinsav mennyiségét.
A citromsav felerésiti az aszkorbinsav fémmegkdtd képességeit.

Az S-FerroPrevent hasznalataval megakadalyozhatjuk az oxidacios folyamat megindulasat, amely egyéb-
ként gyengitené a bor karakterét. Kivaldé eredmeényeket érhetiink el a bor szinvesztésének csdkkentésé-
ben, amelyekért a vas katalizalé hatasa felelds. A vasat megkot6 hatasanak koszénhetéen helyettesithet6
vagy mellékadalékként felhasznalhatd anyag lehet a kalium-ferrocianidos kékderités soran.

A palackozast megel6z6 szlrés elott alkalmazzuk az S-FerroPrevent-et, igy garantalhato a bor
hosszantarté frissessége.
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Alkalmazas

Oldjuk fel a terméket egy kevés borban, majd azonnal adagoljuk a zart fejtésben tartott anyaghoz,
levegbztetés nélkll. Gépi keverés javasolt.

Adagolas

10-25 g/hl fehér borokhoz
10-20 g/hl voros és rozé borokhoz

V-PROTECT

Kombinalt termék mustok, cefrék, borok oxidacioja és nem kivanatos mikrobiolégiai tevékenységek
ellen. A feldolgozasi fazisban segit megvédeni a mustot a nem kivanatos oxidaciétol, barnulastol,
stabilizalja az aromat és az izalkotokat.

Az L-aszkorbinsav korlatozza az oxidaz enzimek, példaul a lakkaz és a polifenol-oxidaz mikddését.

A tanninok és a kén-dioxid egyidejl jelenléte lehetdvé teszi az esetleges szabad gyokok hatasanak
blokkolasat. A proantocianidin tanninok gyimolcsdsebb és 0sszetettebb borok készitését teszik lehe-
tévé. A kén-dioxid korai alkalmazasa korlatozza a vadélesztd torzsek és baktériumok elszaporodasat,
amelyek gyakran okoznak aromavaltozasokat.

Alkalmazas

Minden 10 g/hl V-Protect 28 mg/l kén-dioxidot és 25 mg/l L-aszkorbinsavat emel.
Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben és egyenletesen adjuk hozza a sz6l6héz vagy a musthoz.

Adagolas

Fehér sz6l6: 10-15 g/hl
Kék sz46l6: 20-30 g/hl
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Szermaradvanyok megkotese

V-MUSTCOMPLEX

Komplex mustkezel6 anyag a maradék peszticidek megkdtésére.

A V-MustComplex aktiv szénbdl, élesztd sejtfalbol, bentonitbol és élesztéfehérjékbol készilt keverék,
amely abszorbedlja a névényvédbészerek maradvanyait, amelyek az anyagcserét karosan befolyasolnak
az alkoholos erjedés folyaman, ezzel a képességével pedig tokéletes segédanyag a borok és mustok
effektiv kezelésére.

® Novényvédészer-maradvanyok eltavolitasa.
Erjedés kinetika felgyorsitasa.
LAG fazis csdkkenése.

Az élesztOk altal termelt aromak fokozasa.

[ 2N 2N 2

Alkalmazas

A V-MustComplex-et oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben, adjuk hozza a kezelendé musthoz vagy
borhoz folyamatos keverés mellett, majd hagyjuk 24 éran at lellepedni és fejtsik le.

Adagolas

20-100 g/hl
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Mustllepites/flotalas

V-FINE

Kombinalt deritészer magas mindségl fehér- és rozéborokhoz.

A montmorillonit, a vizaholyag és a PVPP kombinacidjaval, mar egy kezeléssel kiemelked6 eredmény
érhetd el a tétel tisztitasdban és fehérje-stabilizalasaban, mindezzel idét és energiat sporolva.

A vizaholyag az instabil kolloidokra, a montmorillonitok a fehérjékre hat, a PVPP pedig a fehérjék
Osszeforrasztasaval és a polifenolos instabil frakciok kicsapasaval megakadalyozza a barnulast
és a fehérjetannin vegylletek megjelenését.

Ez az egylttes hatas dont6 fontossagu a késbbbi oxidacid, opalosodas, ,pinkesedés” és a keser( izek
kialakulasanak elkeruléséhez. Mustok és fehérborok deritéséhez, stabilizalasahoz a terroir jegyek
megorzése mellett.

Alkalmazas Adagolas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben, 30-80 g/hl
majd révid pihentetés utan vékony sugarban

adagoljuk a musthoz vagy a borhoz,

majd alaposan keverjik el.

V-CLEAN

Noveényi alapu deritdszer, novényi fehérjékkel, aktivszénnel
és vizaholyaggal

A V-Clean egy nagyon hatékony, kombinalt deritészer, amely megkdnnyiti a szlrést, ndveli a szinsta-
bilitast és eltavolitja az oxidaciora hajlamos fenolokat. Aktiv széntartalmanak készénhetben idealis
fehérborok deritéséhez. Allergén- és GMO-mentes.

Alkalmazas Adagolas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben, majd r6- 30-60 g/hl — probaderités végzése ajanlott.
vid pihentetést kovetden adagoljuk a kezelendé
musthoz/borhoz, folyamatos keverés mellett.
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V-FERMCONTROL

Osszetett derité és stabilizalé szer erjesztéshez,
szinstabilizalé hatassal.

Erjesztéshez fejlesztett, komplex deritd és stabilizaloszer. Az optimalis aranyban kombinalt PVPP,

az aktivalt bentonitok, illetve az a-celluldz rostok garantaljak a V-FermControl sikerét. Idealis stabili-
zaldszer és egyben értékes erjedésszabalyzé. Alkalmas a jovébeni oxidacio, a barnulas, fehérje
zavarossag és a keserU izek kialakulasanak megel6zésére.

A V-FermControl nem karositja a sz6l6 eredeti aromajat, ellenkezéleg, erjedésszabalyozéként mikodik,
fokozza az élesztd aktivitasat. Tovabba megakadalyozza a keserU izek kialakulasat és fokozza az
erjesztett tétel aromagazdagsagat.

Alkalmazas Adagolas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségil vizben, majd 50-120 g/hl a must allapotatol és igényektdl fuggden.
rovid pihentetést kovetéen kevertetés kdozben
vékony sugarban adagoljuk a kezelendé tételhez.

P-PRO POWDER

Novenyi fehérje deritéshez, izharmonizaciéhoz és musttisztitashoz.

Toébbkomponensl, névényi alapu deritészer, idealis fehér mustokhoz. A bentonit, borsofehérje és a
PVPP egyidejl jelenléte garantalja a musttisztitast és el8segiti a kész bor stabilizalasat.

A bentonit elésegiti a fehérjestabilitast, mig a PVPP csdkkenti az oxidacié kockazatat. Alkalmas az
oxidativ jelenségek, a pinkesedés, a fehérje zavarosodas megelézésére, a keserllanyagok eltavolitasara,
ezzel megalapozva és fokozva a gyimolcsos karaktert.

Alkalmazas Adagolas

Keverjlk el tizszeres mennyiségl vizben, majd Fehér és rozé must: 10-40 g/hl
vékony sugarban adagoljuk a musthoz. Ovatosan

keverjuk el. A sepré teljes Ulepedését kovetben

néhany napon belll le kell fejteni.
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P-PRO LIQUID

Folyékony néveényi fehérje deritéshez, izharmonizacidhoz
és musttisztitashoz.

Kulénosen ajanlott az oxidaciora hajlamos mustok megel6zd kezelésére, koszénhetden a kivald must-
tisztitd hatasanak. Jelentdsen novelheti a borok oxidacidoval szembeni ellenallasat és csokkentheti

. res

a keserU izérzetet, valamint a zold, vegetalis jegyeket.

A folyékony készitmény el6nye:

. El6készités nélkll, azonnal és konnyen felhasznalhato.

O Kuldndsen magas hatékonysag, beleértve a gyors flokkulacidt és llepedést.

Alkalmazas

Keverjik el kétszeres mennyiségl mustban vagy borban, majd adagoljuk a kezelendd tételhez.
Ovatosan keverjik el.

Adagolas

Fehér és rozé must: 100-800 ml/hl (a sz6l6 allapotatél fuggden)
Flotalashoz: 50-100 ml/hl

Fehérborban: 50-150 ml/hl

Vordésborban: 100-200 ml

P-PRO CHITO

Borsofeherje és kitozan kevereke deritéeshez és flotalashoz.

A P-Pro Chito egy olyan kitozan termék, amely egy nagy toltésslriséggel és paratlan flokkulacios
és Ulepedési sebességgel rendelkezé kitin-szarmazék, valamint egy borséfehérje keveréke, amelyet
kifejezetten a fenolos vegylletekkel szembeni erés reakcioképessége miatt szelektaltak.

A borok és mustok kezelésénél, Ulepitési vagy erjesztési folyamatok soran hasznalt P-Pro Chito rend-
kival hatékony az oxidacios lancban Lévé polifenol vegylletek megkotésére és a borok keserliségéhez
és fanyarsagahoz kapcsolodo hibak kijavitasara.

Természetes, bioldgiailag lebomlo, allergén és allati eredetl termékektél mentes.
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Alkalmazas

Oldjuk fel a P-Pro Chito-t témegének 0tszords-tizszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpen-
ziot kapjon. A készitmény az erjedés elétt vagy kdzben kerlilhet a mustba, vagy kdzvetlenil a borba.
A seproé teljes Ulepedését kévetden néhany napon belll le kell fejteni.

A P-Pro Chito flotacidohoz, llepitéshez és deritéshez is egyarant alkalmazhato.

Adagolas

Szinmust: 10-30 g/hl
Présmust: 20-50 g/hl
Bor: 10-30 g/hl

P-PRO CHITO LIQUID

Borsofehérje és kitozan folyékony keveréke deritéshez és flotalashoz.

A P-Pro Chito Liquid egy 10%-o0s folyékony kitozan készitmény, amely egy nagy toltésslrlséggel és
paratlan flokkulaciés és Ulepedési sebességgel rendelkez6 kitin-szarmazék, valamint egy borsofehérje
keveréke, amelyet kifejezetten a fenolos vegylletekkel szembeni erds reakcioképessége miatt
szelektaltak. A borkésavas kolloid szuszpenzié fokozza hatasat.

A folyékony készitmény elénye:
‘ El6készités nélkll, azonnal és kdnnyen felhasznalhato.
® Kuldndsen magas hatékonysag, beleértve a gyors flokkulaciét és tilepedést a savas oldat révén.

300 ml/hl P-Pro Chito Liquid adagolasa kortlbelul 10 g/hl borkdsavval torténd savpodtlasnak felel meg.
Természetes, bioldgiailag lebomld, allergén és allati eredetl termékektél mentes.

Alkalmazas

Oldjuk fel a P-Pro Chito Liquidet kétszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpenziot kapjunk.
A készitmény az erjedés el6tt vagy kézben kerilhet a mustba, vagy kézvetlenll a borba. A sepré teljes
Ulepedését kovetben néhany napon belil le kell fejteni.

Mivel a P-Pro Chito Liquid természetesen Ulepszik (nem tartalmaz szuszpendald terméket), hasznalat
el6tt erdteljesen razzuk fel a kannat.

Adagolas

Szinmust: 100-300 ml/hl
Présmust: 200-500 ml/hl
Bor: 100-300 ml/hl
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Elesztd tapanyagok és élesztd
derivatumok

Rehidratalo tapanyag

FORTIFERM®

A Fortiferm® egy olyan véddhatasu készitmeény, amely kilondsen
az élesztd rehidratacios fazisaban fejti ki hatasat.

NATSTEPTM (NATural STErol Protection)

Az élesztd védelem az élesztd rehidratalas fazisaban hasznalatos, hogy megerdsitsik a sejtmembrant
és segitsiink az élesztonek megvédeni magat az ozmotikus sokktol. Az élesztévédelem ndveli

az élesztd alkohollal szembeni ellenalloképességét is, igy érzékszervi eltérések nélkil jobb erjedést
érhetink el. NATSTEP™ szabadalom (Europe 1395 649, Australia 2002317228).

Védi az élesztot

Mikro-védékomponenseinek koszénhetden (specifikus szterolok + tobbszordsen telitetlen zsirsavak)
a Fortiferm® ellenallobba teszi az élesztét az erjedési stresszel szemben (ozmotikus sokk, alkohol,
hémérséklet...).

Stimulalja az élesztot

Mikrotapanyagainak kdszonhetéen (vitaminok + asvanyi anyagok) a Fortiferm® biztositja az élesztépo-
pulacio tulélését és fenntartja erjesztési aktivitasat a maradék cukrok teljes elfogyasztasaig.

Az életképes élesztbk %-a a teljes populaciohoz Az utolsd 50 gramm cukor fogyasa a mustban (g/l):

viszonyitva:

100 50
45
95 40
20 FORTIFERM® nélkil 5
30
85 25
20
80 15
75 10
5
70 0
90 100 110 120 5 8 M 14 17 20 23
Az alkoholos erjedés vége (6rak) Az alkoholos erjedés vége (napok)

Az élesztd populacio tulélése az erjedés végén Az élesztd erjesztési aktivitasa az erjedés utolsé szakaszaban
(INRA = LALLEMAND, 2005) (Sangiovese, Olaszorszag)

Potencialis alkohol térfogatban = 14,5°

EAN =130 mg/l - Hémérséklet = 24 °C
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A FORTIFERM® hasznalata akkor javasolt, ha az erjedés kérilményei problémasak, vagy hianyosak a
mikro-véddanyagok és a mikrotapanyagok: tulérett sz6l6, alacsony mindség, erdsen tisztitott must...

Megjegyzés
A védelmet és a tapanyagadagolast kombinalni kell az erjedés sikerességének biztositasahoz.

Fortiferm® jellemzok

Felgyorsitja és garantalja az erjedés befejezését.
Csokkenti a lassu vagy elakadt erjedés kockazatat.

Csbkkenti az ecetsav és a nemkivanatos aromak (H2S) képzédését.
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Kdnnyen hasznalhatd, kdzvetlenul az élesztd rehidratald vizhez adagolhato.

Az alkoholos erjedés biztonsagosabba
téetele: az elesztok védelme

Miért fontos?

A nitrogén és a vitaminok puszta biztositdsa nem mindig elégséges a sikeres erjesztéshez.

Ha a must agressziv kdzegébe védtelenll oltjuk be az élesztbket, kockaztatva a tulélési faktorukat,
az nem csak mindségi kockazat, de gazdasagi veszélyt is jelenthet.

Az élesztdk védelme noveli a tulélési esélyeiket, mikozben optimalizalja az erjedés érzékszervi hatasait.

Kulcspontok - Milyen koériilmények esetén kell védeni az élesztoket?

Magas potencialis alkoholfok vagy alacsony zavarossag esetén:
a védelem magasabb tulélési aranyt biztosit az élesztének, kiilonésen az erjedés végeén.

Visszatér6 kén-hidrogénes szagok vagy magas illdsav esetén:
ezeket a szagokat az élesztOt ért stressz okozza. Az élesztégombak védelme segit felkésziteni Oket
a stressz ellen az erjedés végéig.

A Brettanomyces és egyéb szennyez6dések kockazata:
a védett élesztbék jobban felveszik a versenyt a helyi mikrobialis floraval szemben, az erjedés gyorsab-
ban lezajlik, még hidegaztatast kévetden is.
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Hogyan mikoédik?

Az élesztd protektor egy 100%-ban természetes termék, amely specifikus tulélés segitd tényezoket
szabadit fel a rehidratalé vizben.

Ezek a vegylletek (specifikus szterolok, mikrotapanyagok) beépllnek az aktiv élesztégombakba,
és jobb ellenalld képességet biztositanak szamukra az agressziv kézeggel szemben.

1. Hatarozzuk meg, hogy van-e sziikség az éleszt6 protektorra:

Alkohol potencial

Zavarossag Alacsony <13% vol Kozepes Magas 14% vol
Magas >200 NTU A védelem jotékony hatasu A védelem ajanlott SzUkséges a védelem
Kézepes A védelem jotékony hatasu A védelem ajanlott SzlUkséges a védelem
Alacsony <50NTU SzlUkséges a védelem SzlUkséges a védelem SzlUkséges a védelem

Brettanomyces kockazat.
Egészségtelen sz4l6.
Cefreaztatas.

Alacsony alkoholtlré képességl éleszté.
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Az éleszt6 fokozott védelme minden esetben ajanlott, de amennyiben tdbb tényez6 is fennall,
kifejezetten fontos.

2. Az élesztévédelem megvaldsitasa érdekében a Lallemand kifejlesztette a NATSTEP® eljarast,
melyet integraltak a kiilonb6z6 protektorokba (példaul Fortiferm).

3. Adagoljuk az éleszt6 protektort a vizhez az élesztok hozzaadasa el6tt (rehidratalas elott)

Egyszeri adagolas:
30 g/hl beoltandd must.

Az erjesztés soran fontos a nitrogén helyes kezelése, a megfelel6 tapanyag menedzsment.
A protektor nem nitrogéntartalmu tapanyag.
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Szervetlen tapsok

OENOTECH DAP

Az Oenotech DAP tiszta diammonium-foszfat.
Tapanyagként szolgal az élesztOk szamara és segiti szaporodasukat.

Adagolas

Adagolas maximum 50 g/hl

OENOTECH DAP COMBO

Az Oenotech DAP Combo hozzaadasaval kielégithetjik az élesztOk nitrogén- és tiamin szikségletét
erésen tapanyaghianyos mustoknal (YAN<80-100 mg/L N).

A tultisztitott must, er6s mikrobialis szennyezés, vagy a szOl6 tulérettsége esetén az Oenotech DAP
Combo hasznalata biztositja az éleszt6é szamara az erjedés elinditasahoz sziikséges nitrogénszintet
anélkul, hogy elésegitené a mar jelenlévd baktériumok fejlédését.

A YAN kiegészitése akkor is javasolt, ha kizardlag szerves tapanyagokat hasznalunk.

Erjedés-Ujrainditaskor is hasznalhatd, mindenekelétt akkor, ha azt megelézéen a must/bor megfeleld
detoxifikalasa mar megtortént.

Erésen nitrogénhianyos mustok esetén célszer(i az Oenotech DAP Combo 6sszes szlkséges meny-
nyiségét két lépcsdben elosztani, igy elkerllhetd a tul zajos erjedés beindulasa, tehat az alkohol és a
homérséklet gyors emelkedése, amelyek sulyos stresszforrast jelentenek az éleszté szamara. Az Oen-
otech DAP Combo nem tartalmaz ammonium-szulfatot, igy a bioborok eléallitasahoz is alkalmazhaté.

Alkalmazas

A terméket kevés vizben vagy mustban oldjuk fel és egyenléen oszlassuk el az erjesztend6é mustban.

Adagolas

Maximalis adagolas: 60 g/hl
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Szerves tapanyagok

FERMAID O™

A Fermaid O™ szerves nitrogénben gazdag inaktivalt
élesztofrakciok keveréke.

A Fermaid O™ nem tartalmaz ammoniasokat (DAP) vagy mikrotapanyagokat. Az élesztékbdél szarmazé
szerves nitrogén fontossaga jél ismert a boraszati éleszték rendkivil hatékony tapanyagforrasaként,
kalonosen a DAP szervetlen nitrogénével 6sszehasonlitva. Ezen kivil a Fermaid O™ kévetkezetesen
alacsonyabb fermentacios hét és alacsonyabb negativ kénvegylileteket termel a DAP-hoz képest.

A nagy mennyiségl szerves nitrogénnel a Fermaid O™ folyamatos erjedést biztosit, mikézben
korlatozza a hémérsékleti csucsokat

Alkalmazas

Ha a szervetlen nitrogén (DAP) hozzaadasa nem kivanatos, akkor rehidratald tapso és a Fermaid O™
hasznalata javasolt. Ezzel a kombinaciéval a rehidratald tapso biztositja az éleszt6 rehidratalasakor
szikséges mikrotapanyagokat, és a Fermaid O™ (1/3 cukorfogyas esetén) kritikus tapanyagokat

és tulélési tényezbket biztosit, hogy az éleszt6 elkerilje a stresszes kdrtilményeket.

Megjegyzés

Alacsony tapanyagtartalmu kérilmeények kdzott az éleszté szamara elérhetd nitrogén nem elegendd
a fermentacids problémak elkeriléséhez.

Adagolas

Erjedésinditasnal adagoljunk 40 g/hl.
Fermaid O™-t, 20 g/hl-t a lag-fazis végén, és tovabbi 20 g/hl 1/3 cukorfogyast kévetden.

O'TROPIC®

Az egyedillalld O’Tropic® Osszetétel az éleszt6t szerves nitrogénforrassal latja el, amely kénnyen
asszimilalhaté és bizonyitott, hogy elésegiti a ,tiolos” aromak kifejez6dését.

Eleszt8s beoltas soran, az O’Tropic® a megfeleld pillanatban biztositja az aminosavakat, hogy az
élesztd felhasznalja azokat és maximalizalja ezeknek az aromavegyUleteknek a termelését.

Az O’Tropic® elbsegiti az aromaprekurzorok aromas molekuldkka valé atalakulasat az alkoholos
erjedés els6 néhany napja soran, jobban mint a szervetlen asvanyi nitrogén.

Az aminosavak és kisméret( peptidek fokozatos felszabaditasaval az O’Tropic® csdkkenti az élesztbk
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negativ kénvegylleteinek termelését az alkoholos erjedés soran. Ez korlatozza az érzékszervi eltérése-
ket, amelyek elfedhetik a sz6l6 pozitiv tulajdonsagait.

Az O’Tropic® tapanyag hatasa, Syrah Rosé - R&D ICV

[ O'Tropic®
Hagyomanyos komplex tapanyag
Hagyomanyos szerves tapanyag
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Az erjedés védelme érdekében

Enyhén vagy mérsékelten nitrogénhianyos mustoknal az O’Tropic® segit a teljes erjedés biztositasaban
nehéz kérilmények kozott is, ha szabalyozzuk a hémérséklet tobbi kulcselemét.

Az O’Tropic® altal felszabaduld szerves nitrogént lassabban és egyenletesebben asszimilaljak az
élesztbék, mint az asvanyi eredetd nitrogént (DAP, DAS, stb..), igy biztositva a kiegyensulyozott nitro-
génellatast a teljes sejtndvekedési fazisban, mikézben csdkkenti a hirtelen bekdévetkezd hdmérséklet
emelkedés kockazatat.

Az O’Tropic® els6sorban kis peptideket és stressztlroképesség faktorokat szabadit fel.

Alkalmazas

Az ICV és a Lallemand altal végzett kisérletek alapjan az O’Tropic® egyszeri, legalabb 40 g/hl mennyi-
ségben tortén6 hozzaadasat javasoljuk a beoltas soran.

Ha ez a mennyiség nem elegendé a nitrogénhiany potlasara, adagoljunk Fermaid®E Blanc-t az erjedés
1/3-a és 1/2-e kozott.
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O'BERRY®

Az ICV Csoport tébb mint 10 éve végez innovativ kutatasokat és tamogatja a szerves nitrogén
adagolasanak eldnyeit az erjesztésben. A Lallemanddal egylttmkodve Uj tapanyag termékcsaladot
fejlesztettek ki, amely segit elérni az elvarasoknak megfeleld érzékszervi profilt.

Az O’Berry®-nek kdszénhetben, amelyet a "friss és gyimolcsos"” vords vagy rozé bor feldolgozas
tamogatasara fejlesztettek, most mar a céljainak leginkabb megfelel6 szerves nitrogéntapanyagot
hasznalhatja.

Az O’Berry® tapanyag hatasa, Merlot - R&D ICV

. O'Berry®
Hagyomanyos komplex tapanyag
Hagyomanyos szerves tapanyag
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Miért valassza az O’Berry®-t?

A ,friss, gylimolcsés” aromaprofil konnyebb elérése érdekében

Az egyedillallo O’Berry® Osszetétel az élesztdt tisztan szerves nitrogénforrassal latja el, amely kdny-
nyen asszimilalhato és bizonyitottan elésegiti borai ,,gylimolcsés” aromas kifejez6dését.

Az alkoholos erjedés 1/3-anal adagolt O’Berry® az idealis pillanatban biztositja a szlkséges aminosava-
kat az éleszt6 szamara, hogy felhasznalva azokat, maximalizalja ezen aromavegytletek termelését.

Az O’Berry® hatékonyabban segiti el6 bizonyos vegyuletek aromas molekuldkka torténd észterezését,
mint a hagyomanyos szervetlen nitrogén adagolasa.
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Az aminosavak és kisméretl peptidek évatos és fokozatos felszabaditasaval az O’Berry® cstkkenti
az éleszt6k negativ kénvegyileteinek termelését az erjedés soran: igy korlatozza az érzékszervi
eltéréseket, amelyek elfedhetik a sz6l6fajta pozitiv tulajdonsagait.

Az erjedés védelme érdekében

Enyhe vagy mérsékelten nitrogénhianyos mustoknal az O’Berry® segit a teljes erjedés biztositasaban,
még nehéz kdrilmények kdzott is, ha szabalyozzuk a tobbi kulcselemet (hdmérséklet stb.).

Az O’Berry® altal felszabaduld szerves nitrogént lassabban és egyenletesebben asszimilaljak

az élesztbék, mint az asvanyi eredetl nitrogént (DAP, DASSDA stb.), igy biztositva a kiegyensulyozott
nitrogénfelvételt a erjedés leghatékonyabb idépontjaban, mikdzben cstkkenti a kockazatokat,
példaul a hirtelen hémérséklet emelkedés miatt.

Az O’Berry® els6sorban kisméret(i peptideket szabadit fel és hozzajarul a stresszrezisztencia faktorokhoz.




Miert ajanljuk az élesztd tapanyag
tobblépcsos adagolasat?

Az optimalis élesztd tapanyagellatas harom fontos fazisban szlkséges: rehidrataciokor, a LAG fazis
utan és az erjedés kdézben. Bar a munkafolyamatok kotottsége sok esetben nem kompatibilis

a tobbszori tapanyag adagolassal, de véleménylnk szerint nagy szikség van a tapanyaghiany
megfeleld kezelésére az erjesztés alatt is. Reméljik, hogy javaslatainkkal segithetliink 6sszeallitani
a legidealisabb tapanyagmenedzsmentet.

Rehidratacio kozben

Az élesztd rehidratacios fazisaban minden esetben pdtoljuk a gyakran felmerlé vitamin-
és asvanyianyag hianyt, szterolokat és a telitetlen zsirsavakat, ezzel megerdsitve az élesztésejtek
membranjat, javitva a tulélési faktort.

LAG fazis utan (2-3° Brix fogyas)

Az erjedés elején az élesztdének nagy mértékben van szliksége vitaminokra, asvanyianyagokra, kisebb
mértékben pedig asszimilalhato nitrogénre (YAN). Fontos, hogy a 2-3° Brix fogyas eldtt hozzaadott ta-
panyag nem lesz effektiven felhasznalva, ugyanis ezek a tapanyagok legtdbbszor a must dsszetevdihez
fognak kotdédni vagy a spontan mikroflora hasznalja fel. A LAG fazis végét megvarva, beoltas utan
adagolva a tapanyagot, biztosak lehetlink abban, hogy az élesztd fogja megkapni a tamogatast.

Erjedés kozben (1/3 cukortartalom fogyaskor)

Az aktiv erjedésben Lévo élesztdsejteknek magas a nitrogénigénye (YAN). Az erjedés kezdetétdl az
éleszt6é nagyon gyorsan hasznalja fel a nitrogént, igy viszonylag hamar, az erjedési folyamat felénél
mar a hiany jeleit mutathatja. A YAN szintet tehat az erjedési folyamat kdzben kell tapanyaggal potol-
nunk, korulbelul a teljes cukortartalom 1/3-adanak elfogyasakor.
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Komplex tapanyagok

FERMAID E®

Erjesztést elO8segitd komplex tapanyag.
A Fermaid-E® minden tipusu erjedésgatld tényez6 ellen hatasos.
Aromaképz6dés optimalizalasa

Miutan a Fermaid E® az egész erjedési folyamatot optimalis kérilmények kozott tartja és aromas bo-
rokat ad¢ fajélesztok alkalmazasaval egylUttesen az aromaképzédés sokkal intenzivebb. A Fermaid E®
fontos szerepet jatszik a rozé és fehérborok friss, elegans, illatos aromajanak kialakulasaban.

A Fermaid-E® tulajdonsagai

Ez az erjedési adalékanyag megoldast kinal mind a tapanyagban eleve szegény mustok, mind pedig a
kuldonbo6z6 technoldgiai mlveletekkel bizonyos tapanyagokban szegényebbé tett mustok erjesztésénél.

Kikliszoboli az alabbi problémakat:

@ Tapanyagok és az élesztbk sejtfelépitéséhez sziilkséges anyagok (szterolok és hosszu szénlancu
zsirsavak) hianyat.

@ Gatlo mennyiségben jelenlévd anyagok, mint fungicidek maradvanya, kisebb szénlanct zsirsavak
és antibiotikumok jelenléte.

® Bizonyos belsd feliiletet ad6 kolloidok hianya.

A Fermaid-E® az alabbi alkotokat tartalmazza:

Specialisan ehhez az alkalmazashoz eldallitott inaktiv élesztd, élesztbsejtfal.
Asszimilalhato nitrogén.

Thiamin, niacin, pantothensav, folsav, biotin.

Kovafold.

Ammonium-szulfat.
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Diammonium-foszfat (DAP).

Az inaktiv élesztOk természetes fehérje és aminosav forrasok, valamint poliszacharidokat,
asvanyi sékat, vitaminokat, nukleinsavakat, hosszu szénlancu zsirsavakat és szterolokat juttatnak
az erjesztési kozegbe.

Az élesztdk inaktivalt semleges sejtfala lehetdvé teszi az erjedési kozeg "detoxifikalasat", nevezetesen
abszorbealja az olyan toxinokat, mint pl. a C8, C10 és a C12 szénatomszamu zsirsavakat.

A thiamin-clorid és a nitrogéntartalmu sék az éleszték elengedhetetlentl szikséges tapanyagai.

A kovafoldnek els6sorban hordozé szerepe van és az egyenletes eloszlast biztositja.
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Alkalmazas

Idealisan a Fermaid E® adagolas legalabb két részletben torténik. Az els6 adagolas a lag fazis befeje-
zésekor (a beoltast kdvetd 6-12 éra utan), a masodik adagolas az erjedés végeén, 1/3 cukortartalomnal
torténjen, amikor az exponencialis ndvekedési szakaszt a stacionarius szakasz valtja fel.

Adagolas

25-30 g/hl

FERMAID E BLANC®

Komplex tapanyag rozé és fehérborokhoz

A Fermaid E Blanc® nitrogénben és mikrotapanyagokban gazdag komplex tapanyag. Az erjedés soran
szerves és szervetlen formaban nitrogént, valamint vitaminokat és asvanyi anyagokat visz a mustba.
A Fermaid E Blanc® éleszt6-szterolokat is tartalmaz, amelyeket kifejezetten fehérborerjesztéshez
alakitottak ki.

Alkalmazas és eredmények

® Korrigalja a fehér és rozé mustok bizonyos hidnyossagait.

® Megeldzi az elakadt erjedéseket.

@ Korlatozza az érzékszervi eltéréseket (illésavtartalom, H2S...).
® Megdrzi a bor aromakomplexitasat.

A Fermaid E Blanc® javitja az éleszt6 aktivitasat az erjesztés soran.
A Fermaid E Blanc® leroviditi az alkoholos erjedés végét, lehetdvé téve a kordbbi fejtést és kénezést.

1. ABRA - Tapanyag: 40 g/hl ; az alkoholos erjedés 1/3-a; nitrogénhianyos
szintetikus must; 24 °C; CY-3079 YSEO 25 g/hl.

2. ABRA - A Fermaid E Blanc® hatasa egy Sauvignon Blanc
aromaprofiljara (ICV kisérlet R&D Dpt, 2007).
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Adagolas

YAN (Yeast Assimilable Nitrogen-Eleszté altal
Asszimilalhato Nitrogén) mg/l-ben

30 g/hl adagolt tapanyag

40 g/hl adagolt tapanyag

FERMAID E Blanc® 48 mg/l 64 mg/l
DAP 63 mg/l 84 mg/l
Alkalmazas

Preventiv hasznalat

A Fermaid E Blanc®-t az alkoholos erjedés korilbelll egyharmadanal, néhany percig tartd korfejtéssel,
levegbztetve adagoljuk, hogy a tapanyagot oxigenizaljuk és homogenizaljuk a mustban.

Sulyos nitrogénhiany esetén a Fermaid E Blanc® adagolasa két lépésben javasolt: a mustba az élesztds
beoltaskor és az erjedés egyharmadanal.

Erjedés ujrainditashoz

Elakadt erjesztés esetén a Fermaid E Blanc®-ot a folyamat mindegyik szakaszaban szikséges adagolni:
az éleszt6 rehidratalo szuszpenzidba, az éleszt6 starterbe és a megakadt tételbe, a tartalyba.
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FERMAID AT®

A Fermaid AT®, inaktivalt élesztd (szerves YAN, alfa-amino-nitrogén) és diammonium-foszfat
(szervetlen YAN) komplex élesztd tapanyagkeveréke. A rendelkezésre allé YAN a mustban/gyimolcslé-
ben kozvetlenil befolyasolja az erjedési sebességet és az aroma-aktiv illatanyagok képzédését.

A Fermaid AT®-ben lévé szervetlen és amino-nitrogén keverék célja a kiegyensulyozottabb erjedési
sebesség biztositasa. Az adagolas noveli az élesztd intracellularis amino-nitrogén tartalmat,
csokkentve az elakadt vagy lassu erjedés esélyét. A legjobb eredményhez a Fermaid AT®-t megfeleld
éleszts rehidracios tapanyaggal kell hasznalni.

Adagolas

10-30 g/hl
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Eleszt6 derivatumok

BOOSTER BLANC

Elesztd tapanyag a telt izérzetért és a friss aromakért a feher
és rozé borokban.
A Booster Blanc az ICV Montpellier Intézet és a Lallemand cég kozds fejlesztése. A Booster Blanc egy

inaktivalt természetes Saccharomyces cerevisie tdrzs. Az izolacio, szelekcio soran az élesztotorzs
genetikai modositason nem esett at. A Booster Blanc megfelel az OIV és a FAO eldirasainak.

Elesztd aktivator és tapanyag: hatasa:

® Noveli a telitetlen zsirsavak (C-18), a vitaminok és szterolok mennyiségét a mustban, amelyek
hozzajarulnak az éleszt6é kondicionalasahoz, jobb alkoholtlr6 képességéhez.

Megelbzi a nemkivanatos, kellemetlen kénvegyiletek képzddését.

Hozzdajarul a bor kolloidtartalmanak és strukturajanak a noveléséhez.

L 2N N 2

Stabilizalja a szint és a természetes aromakat, segit megdérizni a fehér és rozé borok frissességet.

Adagolas

Javasolt adagolas 30 g/hl, (maximum 40 g/hl) a legjobb a musthoz adagolva, még az erjedés eldtt!
A Booster Blanc éleszt6 tapanyag, de 6nmagaban nem elegendd az éleszték szamara, igy a must
tapanyag ellatottsagat figyelembe véve kiegészitend6 Fermaid E komplex tapsodval.

BOOSTER ROUGE®

Elesztd tapanyag a kolloidalis egyensuly és a struktura
noveléséért a borban.

Meleg és forro éghajlatra, a szin intenzitas javitasara, a kerekebb izérzet és jobb tannin integralhatosag
érdekében, az erjedés korai szakaszaban.

A Lallemand altal gyartott és csomagolt Booster Rouge® a Cooperatif du Vin (ICV) boraszati kutatoin-
tézet, Saccharomyces cerevisiae élesztészelekcidjabol szarmazé inaktivalt élesztd. Az inaktivalas (Lal-
lemand R&D altal kifejlesztett) specialis eljarasa és id6zitése lehetdvé teszi az élesztésejtek oldhatd
frakcidinak gyors elérhet6ségét. Az ezen sejtek altal felszabaditott értékes poliszacharidok mellett mas
inaktivalt éleszté6 komponensek is vannak, mint példaul a peptidek, aminosavak, mannoproteinek, nukle-
otidok és nukleozidok, amelyek mindegyike hozzajarulhat a bor érzékszervi tulajdonsagainak javitasahoz.
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A termék tulajdonsagai

Kizardlag vorésborokhoz.

A Booster Rouge-zsal kezelt borokat altalaban testes, kerek iz, kbzepes tanninérzet
és friss aromak jellemzik.

Az aromas prekurzorok és az inaktivalt éleszté makromolekulak kézotti kdlcsénhatas nagyobb
gyUmolcstsséget és frissességet eredményez.

Eretlen sz6l6nél ajanlott, a teltség érzet javitasara, a zold, nyers tanninok csokkentésére
és a szinstabilitas érdekében. Ilyen esetekben ajanlott egy kdzepes erésségl enzimet hasznalni.

Tulérett sz6l6nél a Booster Rouge® hasznalata csékkentheti az alkohol ,perzseld” érzését.
Kozépkategorias boroknal és magas terméshozam esetén tartast és friss karaktert kdlcsonoz a bornak.

Botrytiszes sz6lobdl készilt borok: a kénes tonus és a foldes karakter elkeriilésére.
Segiti a botrytiszes sz6l6bdl készilt bor szinének stabilizalasat is.

Uj tolgyfahordods érlelés esetén ,flirészporos” karakter elkerilése.

Alkalmazas

Noveljik a dozist az alabbi feltételek mellett

0 Magas potencialis-alkohol (nagyobb, mint 13% v/v).
0 Alacsony szin kinyerési potencial.
@® Az alkohol és a bor fenolos és kolloid szerkezete kozotti egyensulyhiany csokkentésére.

C N szOléhigulas kompenzalasara (a fajta miatt nagy bogyodk, erés névekedési hajlam, 6ntdzés, eso).
Elokészités

@ Keverjik el a terméket 10x-es mennyiségl vizben vagy mustban.

@ GCydzddjunk meg réla, hogy a termék jol szuszpendalddott és csomoktol mentes, mielStt
hozzdadnank a gyimolcsléhez/musthoz az erjedés korai szakaszaban.

® A termék hatékonysagat az erjedés korai szakaszaban valé adagolasaval optimalizaljuk (az els6 48
oraban). El6fordulhat, hogy az eredmények nem olyan kielégitéek, ha az erjedés kés6bbi szakasza-
ban térténik a beadagolas.

@ A Booster Rouge® hasznalata nem helyettesiti az alkoholos erjesztés soran a megfeleld
tdpanyag utanpodtlast.

Adagolas

Atlagos dézis 30 g/hl.
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ICV PUNCHY™

Inaktivalt élesztd.
Noveli a fehér és rozé borok ,egzotikus gylimolcs” karakterét.

A Punchy™ egy inaktivalt szaritott élesztd, amely fehér és rozé borok készitésére alkalmas.
F6 eldnye, hogy optimalizalja a borok érzékszervi profiljat azaltal, hogy elésegiti az egzotikus
és citrusfélék profiljainak teljes aromas kifejezédését.

A Punchy™ borkészités vagy érlelés kézben is segit javitani a borok aroma intenzitasat és hosszantarto
érzékszervi tulajdonsagokat kdlcsénoz a bornak. Az ,,egzotikus gyimolcs” profil kialakitasahoz elen-
gedhetetlen az ehhez szlkséges boraszati lépések gondos betartasa, (a szO6l6 valogatasa, az oxigén
elleni védelem mar a szlrettél kezdve, igényes erjesztési kérilmények, gondos tarolas, érlelés

és palackozas) a Punchy™ segit mindezt még kuldnlegesebbé tenni.

Erzékszervi tulajdonsagok

® Punchy™-t fehér és rozé borok ,egzotikus gyimolcsds” karakterének kialakitasahoz fejlesztették
ki szem el6tt tartva a mindségi aromatikat és intenzitast.

® A Punchy™ védi és stabilizalja az aromas vegyiileteket, amik az erjedés soran keletkeznek
vagy felszabadulnak.

6~ Punchy™ kénnyen hozzaférhetd, természetesen magas glutation tartalmaval elésegiti
a frissességet, mikézben korlatozza az érzékeny aromas vegylletek oxidalodasanak kockazatat.

® Ugyanakkor a Punchy™ éleszté poliszacharidjai és mas oldhaté frakcioi stabilizaljak ezeket
az aromakat, és javitjak a szajban a testesség és a frissesség érzését.

Alkalmazas

A Punchy™ gyorsan és egyszer(ien hasznalhaté: keverjik 6ssze néhany liternyi kezelni kivant borral
vagy musttal majd a keveréket adagoljuk a tartalyba. Az alkoholos erjesztés soran az élesztd aktivitas
elegend6 ahhoz, hogy a Punchy™-t szuszpenzidban tartsuk és felgyorsitsuk a természetes autolizist.
Ez értékes vegylileteket szabadit fel az élesztObdl, beleértve a természetes glutationt is.

Az érlelés elsd napjaiban a rendszeres keverés segiti a Punchy autolizisét. On is idét takarit meg
a standard finomseprd keveréshez képest, mivel az elsé eredmények néhany nap utan észreveheték.

Adagolas

Két részletben 15 g/hl dozis:

1. Fajélesztds beoltaskor (kdzvetlenil elétte vagy azutan).
2. Az alkoholos erjedés végén.

A Punchy™-t tizszeres mennyiségl vizben vagy mustban keverjik el. A préselés utan, az erjedés
kezdetén adagoljuk a musthoz.

A Punchy™ egy specifikus inaktivalt élesztd, amely ezaltal természetes aminosavakat és asvanyi anya-
gokat tartalmaz. igy a Punchy™ szintén hozzajarul az éleszté szamara elérheté tapanyag felvételéhez,
bar nem helyettesiti a rendszeres tapanyag utanpotlast.
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Javaslatok éleszto rehidratalashoz

Miért fontos?

A megfeleléen elvégzett rehidratacio és beoltas biztositja azt, hogy az élesztdévasarlas ne csak
kidobott pénz legyen.

Az élesztd rehidratalasa dont6 fontossagu a hatékonysag és a tulélés szempontjabol.

Kulcspontok:

Ne hasznaljunk mustot a rehidratalas kezdetén: Ebben a szakaszban a szaraz éleszték még nem allnak
készen, hogy szembeszalljanak a mustban talalhatd agressziv kdrilményekkel (vadélesztdk, SO2, pH,
hémérséklet, cukrok, stb.). Id6t kell adni nekik, hogy a vizben ,felébredjenek”.

Figyeljink a homérsékletre:

A starter és a must hémérsékletét is ellendrizzik, ugyanis az élesztok rendkivil érzékenyek a hdmérséklet
ingadozasra. A héméré szisztematikus hasznalata elengedhetetlen a rehidratalas minden egyes szakaszaban.

Az éleszto mennyiségét korrigaljuk a must allapotahoz:

@ Egészségtelen sz4l6.
@ Visszatérd vagy feltételezett Brettanomyces; Botrytis jelenléte.

@ Potencialis alkoholfok > 13%.

Adagolas
Minimalis adagolas:
20 g/hl.

Hasznaljunk specialis éleszto6 rehidratalo tapanyagot:
Védi és segiti az éleszt6t a rehidratalastol kezdve, az erjesztés elejétol a végéig.

Kozvetleniil a tartaly feltoltése utan adjuk hozza az élesztét:
Erdemes a leheté legkorabban beoltani az élesztét, hogy jol bedgyazddjanak és a spontan fléra
folé kerekedjenek.
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Eleszt6 rehidratalas lépésrol lépésre

Hagyomanyos beoltas

Fortiferm AT

Rehydration specialis

tapanyag (30 g/hl)
Viz

Kivalasztott éleszt6:
20-40 g/hl

A habzas nem az éleszté
hatékonysagat mutatja.

Viz mennyisége:
élesztd
mennyiségének 10x-ese

Nagyon évatosan
keverjuk ¢ssze,
majd hagyjuk rehidratalodni.

1
20 perc @

Teljes
rehidratalasi id6
(1. és 2. lépés)

nem haladja meg
a 45 percet.

Az éleszt6 startert adagoljuk a mustba, alaposan keverjik at.

Biztonsagos beoltas

T ot n
NATSTEP

PROTECTION

Viz mennyisége:
az élesztd
mennyiségének 20x-0s3

Jol keverjuk 6ssze,
hogy ne csomdsodjon.

:

Viz + élesztd
rehidtratalo tap

Aklimatizaljuk az élesztd starter
hémérsékletét must fokozatos
hozzaadasaval.

cél:

a hémeérséklet-kulonbség az élesztd és a
must kdzott nem haladja meg a 10 °C-ot.

FP1 106
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Megbizhatd, nehéz
Oenotech Ferment Gyur:nc;lcs?s“feher, Fehér-, rozé- és . meérsékelt- ko'rulmerjyek. kO,ZOtt
Pure rozé és vorésbo- vorésborokhoz 14,8% atlagos | 12-32 °C ors is stabil erjedés,
rokhoz gy kiemeli a fajtajelleges
gyUmolceskaraktereket.
: , Erett gyiimolesok, érlelt
Oenotech Ferment Kleg’ye’nsulyozott Fehér-, rozé- és . s aromak jelemzik.
fehér és komplex o 14% atlagos | 14-34 °C mérsékelt , )
Plus 10kg vrésborokhoz vOrésborokhoz Megbizhaté erjedés,
alacsony SO2 termelés.
Sauvignon
Intenziv, blanc, Rajnai Intenziv gyumolcsos
Lalvin R2 gylimolcsos stilusu | rizling, Fliszeres | 16,0% magas | 5-30 °C mérsékelt karakter, citrus
fehér borokhoz tramini, Olasz- és virag aromak.
rizling
Tiszta tonusu, Szurekbarat, Intenziv észter képzés
Lalvin fajtajelleges Chardonnay, . o . p ’
Sensy YSEO fehérekhez Z5ldveltelini 15% alacsony | 12-18 °C mérsékelt fajtajelleg kiemelése
és roséhoz Rizling fajtakor jellemzi.
, , Chardonnay, . . .. Mineralitas, citrusok, fehér
Lalvin NBC YSEO Reduktiv, tartalyos, | o oo yin qs9 | KOZEPEST g, hpog | dllandoés viragok, tiizkéves jegyek
friss fehérborokhoz magas mérsékelt R .
fark jellemzik.
Muskotaly,
Aromatikus PS'ZOmﬁLCiO”nS: Viragos, elegans jegyek
Lalvin Rhone és elegans fehér S . g L g nsJ gyex,
4600 &s rozé borok Viognier, 15% alacsony | 13-22 °C mérsékelt magas észter- és glicerin-
eriesztéséhez Grenache, termelés jellemzi.
J Chardonnay,
Cider
Aromatikus
és viragos fehér Magas észterképzés.
Lalvin K1 és voroésborokhoz, Cider 18% kbézepes | 10-35 °C magas Viragos, rozsas, kortés
késéi szurethez, jegyek jegyek jellemzik.
pezsgbkhoz
Chardonnay,
Sauvignon Ropogds, gyumolcsds
Lalvin Aromatikus blanc, Irsai aromak, B-glukézidaz
[} _ o
QA23 YSEO fehérborokhoz Olivér, Musko- 16% alacsony | 14-28 °C magas aktivitas, tiolos jegyek
taly, Cserszegi jellemzik.
Flszeres
Komplex fehér Sauvignon blanc, Komplex syiimalesaromak
. borok erjesztéséhez, Muscat Ottonel, p gy' )
Lalvin ICV D47 YSEO citrusos és fehar Cserszegi fisze- 14% alacsony | 15-20 °C magas jellemzik, hosszu
viragosos jegyekkel | res, Olaszrizling lecsengéssel.
Erételjes tropusi jegyek,
Lalvin MSB YSEO Sauvignon blanc allando és ggﬁz‘;:lsts,‘;us.zﬁreer:s;g,
Marlborough Sauv. fajtakarakter Sauvignon Blanc | 14.5% kézepes | > 14 °C . .gJ o
blanc kiemelésére mérsékelt Lassan kialakulo,
de hosszu életl aroma-
komponenseket képez.
Lalvin Robusztus, fehér. rozé- és Bayanus torzs, neutralis,
EC-1118 megbizhato vérési)orokhoz 18% alacsony | 10-30 °C magas fajtajelleges, gylimélcsds

és neutralis

karakter jellemzi.
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Pezsgdk, . N o
rozébirok Fehér-, rozé- és Tiszta erjedés, fajtajelleg
Lalvin DV10 Umélcsbor’ok vérijsl;orokhoz 17% | alacsony | 10-35 °C magas + jo megdrzésére, extrém koral-
gyés ciderek mények kézott is megbizhato.
Hordds Chardonnay, Ca- ., . -
. fehérborokhoz, bernet Sauvignon, o s Erzelfszerwlleg neL’Jtr’alls,
Lalvin M vérésborokhoz j6 Cabernet Franc 14% | alacsony | 15-30 °C | mérsékelt | érzékeny fajta jelleg kiemeléséhez.
tannintartalommal Merlot, Pinot Noir Kivalo tannin extrakcio.
Chardonnay, o
A fehérburgundi Pinot blanc, F?i;c;ée\llge.grer]s;:i]f: k::;:k’
Lalvin CY-3079 YSEO klasszikus Pinot gris, 15% | kézepes | 13-32°C | mérsékelt | semleges jo S va), . A
élesztéje Harsleveld fehér viragok és ananasz
Furmint ' jegyekkel.
Olaszrizling O.laézrlzll.ng‘, Rajn.al Kiemeli fajtajelleget,
. . X rizling, Rizlingszil- . L, ., . . o
Lalvin R-HST és mas véni, Furmint 15% | kdzepes | 10-30 °C gyors + jo hangsulyossa teszi a viragos
rizlingtipusokhoz Jt’thark ’ és asvanyos jegyeket.
Gyumolesos, sos, Furmint, Vlbérsaﬁ fz;r::&lcr:;ok
Lalvin W15 tartalmas terroir Harslevell, kései 16% magas 10-27 °C | mérsékelt + nagyon jé Ma ;s licerin- és
borokhoz szlret, jégbor g, g" .
borostyankésav termelés.
Lalvin ICV OKAY FlatE}Los, fl:lss es Fehér-, rozé- és . ., Friss, gyumolcsds jegyek,
YSEO aromas rozé, fehér vBrésborokhoz 16% | alacsony | 12-30 °C mérsékelt + nagyon jé nagyon alacsony SO2
és vords borokhoz termelés jellemzi.
Kékfrankos, Zwe-
Intenziv, igelt,
. pirosbogyos, gyu- Pinot Noir, o . o allandé és L Ribizli, malna, eper karakter.
- +
bt S S molcsds karakteri Portugieser, Blau- 16% | kozepes | 14-20 °C meérsékelt 1o Kerek, mégis friss borok.
rozéborokhoz burger,
Merlot, Syrah
Sauvignon Blanc,
LalvinllCV/Opale Aromatikus fehér Pinot Blanc, Szlr- Telt, puha, kerek, intenziv
YSEO P és rozé borok er- kebarat, 17% | alacsony | 15-30 °C mérsékelt + jé aromaju kiegyensulyozott
jesztésére Pinot Noir, Syrah, borok hosszu lecsengéssel.
Kékfrankos
Rziglli:\lil;ﬁ\tlz:i Gyumolcs észtereket termel,
Friss gylUmolcsaro- Chasselgas Ezerj(’) hosszan megdrzi friss,
Lalvin 71B YSEO m’aJu.fe"her, roze- Leanyka Viognier, 14% | alacsony | 15-30 °C kc.)zepes,en ,ne,gatlv, nagyon jé gyL.J.rr.\'olc§os karzikt"eret. Idedlis
és vorés borok Kékfrankos. Zweigelt intenziv érzékeny kérilmeények kdzott 25-30%
erjesztéséhez Blaubur ér Pintg)t ’ almasavat képes lebontani
noir Kgad;rka erjedés kozben.
Pinot noir . . . . Cseresznyés
. Pinot Noir, 16 és atlag S
Lalvin RA-17 fajtaaroma . - 15% magas o alacsony + > gyumolesos, friss jegyek
felszabaditasahoz Kékfrankos, Zweigelt 29 cC alatti jellemzik.
Gyurzzlsisjzjssfeher Zweigelt, Kékfrankos, Frissesség, kiemelkedd
Lalvin ICV GRE YSEO rimér bor’ok Portugieser, Syrah, | 15% magas 15-28 °C | mérsékelt + nagyon jo gylimolcsosseég jellemzi.
eprjesztéséhez Riesling, Viognier Kiemeli a fajtajelleget.
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Fajtajelleges, Merlot, Syrah, Pinot " L p
. .. P . . k - . |G L karakter, -
Lalvin PERSY YSEO kénnyU noir, Zweigelt, Por- 16% | alacsony | 15-28 °C ozeopr:s + nagyon jé ziy::iz:es:ssé Z;aés eron;eégk(;l X
vérésborokhoz tugieser, Blauburger gy g :
Megbizhat¢ élesztd Ibolya, malna, eper, fekete
Enoferm Syrah YSEO | a klasszikus Syrah Syrah, Merlot 16% | kodzepes | 15-32 °C | mérsékelt + atlagos ya, 1 EPET, Tex
aromakhox bors aromak jellemzik.
Friss, gyumolcs Pirosbogyds
Lalvin Rhone 2056 karakter( voros, . M . L gyumolesok, ibolya,
.. . s 9 - ° + Lo
YSEO rozé és fehérborok Kékfrankos, Syrah 16% | kozepes | 15-28 °C | mérsékelt pozitiv B-damascenon (viragok,
erjesztéséhez. rézsa), kivalo szin extrakcio
Chardonnay, Harsle- Szilva, szeder és édesgyokér
LalvinllCV/D|254 Mediterran vell, Furmint, Ezerjd, aromak. Jo struktura, vastag
YSEO stilusu voros és Juhfark, Cabernet 16% | kozepes | 15-30 °C | mérsékelt | semleges | nagyon jé | és hosszu lecsengés. Glicerin
fehér borokhoz Sauvignon, Pinot Noir, termeld, magas antocianin
Syrah és tannin extrakcio jellemzi.
Hozzajarul a magas tannin
Lalvin ICV-D80 Premium, testes Merlot 16%  kézepes 15-28 C? mérsékelt + jo tartalomhoz, erett gyamales,
vorésborokhoz fustos, édesgyokér karakter
jellemzi.
Lalvin Tango Mediterran A fajtajellegl aromak kihang-
Malbec YSgEO karakterd, érett Malbec 15% | kozepes | 15-28 °C | mérsékelt | semleges jo sulyozasa, érett gyimolcs
vorosborokhoz jegyek fokozasa jellemzi
Bogyos- és erdei
Mediterran Sauvicnaobner(r;zéernet gyumolcsos karakter jellem-
Lalvin BM 4x4 karakter( voros Frinc }\Aerlot 16% magas | 16-28 °C | mérsékelt + atlag alatti zi. Mar kdzvetlenul erjedés
és fehérborokhoz Char(’jonna ’ utan érettséget mutat, tan-
Y ninok jol integralédnak.
Premium Kékfrankos, Syrah, Sok szint és j6
Lalvin Rhone 2226 vorosborokhoz Cabernet Sauvig- 18% magas 15-30 magas + atlae alatti strukturat eredményez.
YSEO intenziv szinnel non, Cabernet Franc, ° g °C g g B-glukozidaz aktivitas.
és aromakkal Merlot Kiemeli fajtajelleget
Intenziv szind Kifinomult szerkezet, érett
Lalvin RC212 VBrésborokhoz Pinot Noir, Kékfrankos | 16% | kozepes | 18-30 °C | mérsékelt | semleges jo cseresznye, élénk gyimolcsos
és fliszeres karakter jellemzi.
Testes, nagy Cabernet Sauvig- Edesgyokér,
Lalvin L2323 YSEO vorosborok non, Cabernet Franc, | 15% | kozepes | 15-28 °C | mérsékelt + tamogatja feketeribizli, érettség
erjesztéséhez Merlot és kerek iz jellemzi.
Ultra premium . . P
vorésborokhoz Syrah, Cabernet ors Fajta aromak erésitése,
Lalvin CLOS YSEO Terroir karakter’ Sauvignon, Cabernet | 17% | alacsony | 13-35 °C e ggnleées + nagyon jo komplexitas, struktura és
kiemeléséhez Franc, Merlot gy teltség fokozasa jellemzi.
. . Merlot, Syrah, Caber- . . . Intenziv, h it s,
Lalvin ICV Black- Premium erwot, syran, Laber o kozepes- oa o kiegyensu- . . nrenziv, hosszu ecsenges
o net Sauvignon, 15% 18-28 °C semleges | kdzepes/jéd feketeribizli, feketeszeder
Pearl vorésborokhoz magas lyozott

Cabernet Franc

jegyek jellemzik.
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Elesztok

OENOTECH FERMENT PURE

Az Oenotech Ferment Pure élesztd szelekcido a megbizhatd erjesztési kinetikaja, valamint az aroma-
komponensekre gyakorolt pozitiv hatasa miatt lett kivalasztva. Jol alkalmazkodik a kiilénb6z6 erjedési
kérilmeényekhez, alacsony homeérsékleten is kivaléan teljesit.

Az egyedi metabolizmusa miatt az Oenotech Ferment Pure kiilonleges aromakat képez, mindemellett
megérizve a fajtajelleget.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae, var. bayanus.
Rovid LAG fazis.

Alkohol tolerancia: 14,8%.

Erjesztési hdmérséklet: 12 °C - 32 °C.
Atlagos asszimilalhaté nitrogénigény.

Fajtajelleg megdrzése.

[ 2N 2N 2N 2 2 N 2

Nagyon alacsony illésav termelés, alacsony H2S-termelés.

OENOTECH FERMENT PLUS 10KG

Az Oenotech Ferment Pure élesztd szelekcio a megbizhatd erjesztési kinetikaja, valamint az érett, ki-
egyensulyozott aromakomponensekre gyakorolt pozitiv hatasa miatt lett kivalasztva.

Az Oenotech Ferment Plus aktiv élesztd érett, stabil gyimolcsdkkel és érlelt, elegans aromakkal ren-
delkez6 borokat készit. Nagyon alacsony mennyiségl acetaldehidet termel és hozzajarul az alacsony
SO2-tartalmu borok készitéséhez.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae, var. bayanus.

Rovid LAG fazis.

Alkohol tolerancia: 14,4% vol.; (jo tapanyag menedzsmenttel magasabb tolerancia is elérhetd).
Erjesztési homérséklet: 14 °C- 34 °C.

Atlagos asszimilalhaté nitrogén igény.

MLF tamogatas.

[ 2N 2 2 2N 2N 2N 4

Alacsony SO2-termelés.
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K1 ™

A Lalvin K1™ (V1116) éleszt6t a franciaorszagi mediterran régidban talalhatd INRA Montpellier szelek-
talta. A magas észtertermelék kozial a Lalvin K1™ (V1116) a legellenallobb tdérzs nehéz erjedési korul-
meények kdzott, példaul alacsony NTU, alacsony hémérséklet és alacsony telitetlen zsirsavtartalom.
A Lalvin K1™ (V1116) a jégborok erjesztésére is bevalt torzs.

Erzékszervi tulajdonsagok

Alacsony hémérsékleten (16°C alatt) és megfeleld tapanyagadagolassal a Lalvin K1™ (V1116) az egyik

olyan élesztd, amely a legtdbb viragos észtert (izoamil-acetat, hexil-acetat, fenil-etil-acetat) termeli.
Ezek az észterek friss viragaromat kdlcsondznek a semleges fajtaknak vagy a magas hozamu sz6lének.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Nagyon révid LAG fazis és erdteljes erjedés.

Kozepes relativ nitrogénigény (ellendrzott laboratériumi korialmeények kozott).
Nagyon alacsony H2S termelés.

Alkoholtolerancia 18% v/v-ig (az erjesztési kérilményektél figgben).

Magas SO2 termelés.

Erjedési hémérséklet: 10-35°C (50-95°F).

Killer faktor: igen.

| 2N 2N 2N N N 2 N 2

Alacsony habtermelé.
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R2

Az élesztOtdrzset a Sauternes-i borvidéken szelektalta Brian Crose, majd az Ausztral Boraszati Kutaté
Intézetben, Adelaid-ben tenyésztette tovabb.

Nagyon alacsony héfokon is jo az erjesztOképessége.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az R2 éleszté segit intenziv, gyimodlcsos stilusu fehér borok erjesztésében, a gylimolcs- és viragaro-
mak prekurzoraibol torténd felszabaditasa révén. Ajanlott aromatikus fehér fajtak, mint a Sauvignon
blanc, Rajnai rizling, Flszeres tramini erjesztéséhez.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Killer aktivitassal rendelkezik (feno-tipus: K2).

Erjedés beindulasa és a novekedési szakasz: barmilyen tdpanyagtartalmu mustoknal és sz&loknél
is nagyon gyorsan tulnévi az egyéb élesztbket.

Erjedési hdmérséklet: kitlinéen birja az alacsony hémérsékletet, mar 5 °C-on is erjeszt.
Az erjedés sebessége: mérsékelt.

Tapanyagigénye: korultekint6 tapanyag ellatast igényel. Védeni kell az ozmotikus sokktoél, ellenkezd
esetben nagyobb mennyiségl illésavat termel. Ezért megfeleld tapanyagellatas és védelem
szUkséges a rehidratalas és az erjedés alatt.

oo oo

Habképzés: csekeély.

Alkoholképzédés: 14,5 tf%-ig kierjeszt, még erdsen tisztitott mustoknal is nagyon jo
konverzids fokkal.

Tankpezsgo készitéshez is alkalmas.

Acetaldehid képzés: igen csekély.

oo oo

Kén-hidrogénképzés: alacsony.

Példa: Hatasa a Sauvignon aromakra

A Lalvin R2 és egy referenciaélesztd 6sszehasonlitasa

a 4-metil-merkaptopentanon eléallitasa tekintetében
(Ormiéres, 1995).

Minta: Sauvignon, Limoux-bol.

Olfaktometriai és fizikai mérések alapjan

A 4MMP a sauvignon aroma egyik specifikus molekulaja.

Aromaja a feketeribizli bimbdjahoz hasonlit.

R2 Referenciaélesztd

m Olfactometry
m GC/AED
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SENSY (YSEO)

Az élesztdk Uj generacidja, amely biztositja a fehér fajtakra jellemzd aromatika érzékszervi kifejez6dését.

Idealis fehér fajtakhoz, elésegiti a fajtajelleg kialakitasat, fokozza az intenziv aromaészterek termelédé-
sét, frissességet és egyensulyt ad a szajban. Rendkivil alacsony H2S, SO2 és acetaldehid termeléssel!

A Lalvin Sensy™ szelekciojat az ICV csoport, a Lallemand, a SupAgro és az INRA Montpellier egytuttm-
kédési tanulmanya tette lehetéveé.

Erzékszervi tulajdonsagok

A Lalvin Sensy™ -et nagyon alacsony H2S, SO2 és acetaldehid képzés jellemzi, az alkoholos erjedés
teljes biztonsaga mellett, kiilondsen a fajtajelleges aromak megdrzése jellemzo.

Ajanlott: Pinot Gris, Semillon, Chardonnay és Colombard erjesztéséhez.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Erjedési sebesség: mérsékelt.

LAG fazis: nagyon rovid.

MLF kompatibilitas: ajanlott.
Nitrogénigény: alacsony.
Alkoholtolerancia: 15%.

SO, termelés: nagyon alacsony.
Optimalis erjedési hédmérséklet: 12-18 °C.
H,S termelés: nagyon alacsony.

Alkalmazhatosag egyltt-beoltashoz: ajanlott.

L 2 2 2 2 2 N 2 2N 2N 4

Acetaldehid-termelés: nagyon alacsony.
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NBC

A LALVIN NBC™-t Burgundiaban a COEB-el (Centre Oenologique de Bourgogne) egytttmUkodve
Chardonnay sz6lén izolaltak. Jo alkoholos erjesztéképessége és érzékszervi profilja miatt valasztottak
ki, a modern chardonnay borkészitési stilusnak megfeleléen.

A LALVIN NBC™ fokozza a fajtajelleget, mikdzben felfedi a mineralitast és az eleganciat a kivalé
mindségl fehérborokban.

Erzékszervi tulajdonsagok

A LALVIN NBC™-vel erjesztett borok kozds trendeket mutatnak elegans texturajukban, aromas kifi-
nomultsagukban, illetve hosszu és bizsergé lecsengésiikben. Gyakran kiegyensulyozottnak és Gidének
irjak le 6ket, vonzo asvanyossaggal, fehér viragokkal, citrusos és kovakére emlékeztetd illatokkal.

A LALVIN NBC™ kUlénosen érdekes hordos erjesztéskor, mivel kiemeli a télgyfa frissességét
és kivalo integraciojat.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae.
Kompetitiv faktor semleges.
Alkoholtolerancia 15%-ig (v/v).

Rovid LAG fazis.

Allando és megbizhatd erjesztés.
Optimalis erjesztési hdmérséklet: 14-20 °C.
Kbézepes és magas relativ nitrogénigény.
Alacsony relativ SO2-termelési potencial.

Alacsony acetaldehid termelés.

[ N 2 N N N N 2 2N 2N 4

Kivalé kompatibilitas az almasavbontd baktériumokkal.

Erzékszervi elemzés, 33 kostolo altal vizsgalva
Chardonnay, Németorszag (DLR Neustadt)
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70 Mustelemzés: Cukor = 231 g/l - pH = 3,52 —
60 Osszes sav = 7,3 g/l — Almasav = 5,4 g/l.

50

40 Az alkoholos erjedés hdmérséklete = 18 °C.
38 20 g/hl komplex tapanyag az erjedés 1/3-anal.
10 I

RHONE 4600 (YSEO)

Az éleszt6t Franciaorszagban, Viognierdl a Cotes-du-Rhone szdlésteriletein izolaltak és szelektaltak 3
év tanulmanyozas utan, elegans, gyimolcsos fehér és rozé borok erjesztésére.

Erzékszervi tulajdonsagok

Magas cukor és alacsony nitrogén tartalmu mustok hideg erjesztésekor (13,5 °C-on), a Rhone 4600
éleszt6 sok zsirsav-észtert termel, ennek kévetkeztében néveli az dszibarack és tropusi gyimolcs
aromak mennyiségét a borban.

A vele erjesztett borokat kerekség, teltség jellemzi keser( utoiz nélkil, ezért is jo valasztas a Rhone
volgyi fehér fajtak, igy a Chardonnay erjesztésére is.

Bar a Rhone 4600 nem ndéveli a Sauvignon blanc, ill. a Semillon fajtajellegét, de ez az éleszt6 zsirossa-
got, teltséget és kiegyensulyozottsagot ad a kénnyUl és aromatikus észteres jegyekkel, igy jo hazasitasi
komponens képzdodik.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Killeraktiv.

Mérsékelt erjedési sebesség jellemzi.

Hidegerjesztésre is alkalmas 13,5 °C-on.

Esztertermeld.

Illosav képzése csekély, kéndioxid termelése atlagos (20 mg/l).
Csak kis mértékben képzdédnek kéndioxidot megkdtd anyagok.
Alkohol tolerancia: 15 tf% -ig.

Kis mennyiségl H2S képzés.

| 2N 2 2N N N N N S 2

Alacsony tapanyagigény.

Boraszati kisérlet Marsanne-ban (2003)
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QA23 (YSEO)

Az élesztOtdrzset a portugaliai Vinhos Verdes borvidéken izolaltak és szelektaltak a Douro-i UTAH
Egyetem munkatarsai. Sikeresen hasznaltak Chardonnay, Sauvignon blanc, Chenin blanc, Semillon
fajtakhoz, melyekbdl friss, gylimodlcsds, tiszta izl borokat erjesztettek.

B-glikozidaz aktivitasa révén néveli a terpénaromak mennyiségét, ezért kilénodsen alkalmas a Rizling-
szilvani és a Muskotaly fajtakérbe tartozéo mustok erjesztésére is.

Kivalé thiol konverter, mely tulajdonsaga révén nagyon jo kiegészitd élesztd Sauvignon blanc
erjesztésére is. Maracuja illatjegyek jellemzik.

Erzékszervi tulajdonsagok

Altalaban a torzzsel erjesztett borok a Vinhos Verdes bortipusoknak megfeleléen reduktiv, gyimolcs
jellegliek, friss zamatuak. Kilonoésen alkalmas tapanyagban szegény (pl. szaraz) évjaratokban
és er@sen tisztitott mustok barmely évjaratban torténd erjesztésére.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Killer aktivitassal rendelkezik.
Erjedés beindulasa és ndvekedési szakasz: gyors.
Alacsony tapanyag és oxigénigényU, ezaltal tultisztitott mustokat is gond nélkul kierjeszt.

Erjedési hdmérséklet: jol adaptalddik alacsony hémérsékleteknél (10 °C felett), de tlri a magas
hémérsékletet is (32 °C).

Az erjedés sebessége: gyors és egyenletes.

Habképzés: csekeély.

Ulepedési tulajdonsagok: jo, finom szerkezet(l, de igen témér seprét ad.

Alkoholképz6dés: 16%-ig erjeszt még erbsen tisztitott mustoknal is nagyon jé konverzios fokkal.
Tankpezsgd készitéshez is alkalmas.

Illésav képzés: nagyon csekély, még erdsen tisztitott mustoknal is. Az atlagos értékek 0,3 g/l alatt vannak.

Kén-hidrogén képzés: az erjedés alatt nincs, és a finom seprén tartas soran sem tapasztalhato.

| N 2N 2 SN N N SN 2 [ 2N 2N 2N 2

Kén-dioxid képzése csekély, almasavbontd baktériumok tevékenységét tamogatja.

Biztonsagos erjesztés és aromak
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A kilonbozé élesztdk asszimilalhatd 3 kulonboz6 élesztd illosavtermelésének
N2-szikségletének 6sszehasonlitasa szintetikusan 6sszehasonlitasa a borkészités soran 20 NTU
eléallitott N2-mentes mustban (Julien) zavarossagu, erésen tisztitott must esetében.
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ICV D47 (YSEO)

Az éleszt6torzset Franciaorszagban, Montpellier-ben az ICV mikrobiolédgiai osztalyan izolalta 1983-ban
D. Delteil professzor.

Nagyszerlen kihangsulyozza az illatos fajtak, igy a Sauvignon blanc, Muscat Ottonel, Cserszegi
flszeres elsédleges aromait, de jol hasznalhatd késén szilretelt, seprén tartasos érlelésre szant testes
borokhoz, pl. Harsleveliihéz, Chardonnayhoz is.

Erzékszervi tulajdonsagok

Altalaban a térzzsel erjesztett borok (Muskotaly fajtakér, Sauvignon blanc, stb) kiemelkedéen hor-
dozzak a fajtara jellemzé elsédleges gyimolcsaromakat, melyet a sok poliszacharidnak kdszonhetden
hosszu, kerek izharmonia egészit ki.

Finom seprdn tartasra, kilonodsen a barrique hordos érleléshez elsérangian megfelel.
Seprdn tartasnal, hosszabb érlelésnél (Chardonnay, Harslevell) flszeres aromakat képez tropusi
és citrusos jegyekkel. Az almasavbontast tamogatja.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Killer aktivitassal rendelkezik (feno-tipus: K2).
Gyors erjedésindulas, egyenletes erjedés.

Erjedési hémérséklet optimum: 15-20 °C kdzo6tt.

| 2 N N 2

Tapanyagigénye: csekély, a tdrzs jol adaptalddik az asszimilalhatd nitrogénben szegény mustokhoz.
Jol hasznalhato olyan mustoknal is, amelyek tulérett sz6l6kb6l szarmaznak, meleg éghajlatu
vidékekrél, vagy szaraz, meleg évjaratbol.

Habképzés: csekély.

Ulepedési tulajdonsagok: jo, finom szerkezet(i, de igen tdmér seprét ad.

Alkoholképzés: 14 tf%-ig kierjeszt.

Illosav képzés: nagyon csekély, atlagos értékek 0,3 g/l alatt vannak.

Kénhidrogén képzés: az erjedés alatt nincs, de a finom seprdén tartas soran sem tapasztalhato.

Kéndioxid képzés: igen csekély. Ez megkdnnyiti a késb6bbi biologiai almasav bontast.

[ 2N 2N 2N N 2N N 2

Acetaldehid képzés: csekély.
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MSB (Marlborough Sauvignon blanc)

A Lalvin MSB-t az Uj-zélandi Marlborough vélgyben izolaltak és kiildnésen a Sauvignon blanc
fajtakarakter kihangsulyozasara szelektaltak.

Erzékszervi tulajdonsagok

A boraszatokban végzett tesztek alapjan az MSB-vel erjeszett Sauvignon blanc-okat erdteljes tropusi
jegyek, grapefuit, fiszeresség, citrusossag és gyimolcsodsseég jellemezte. A fajtara jellemzd aromakat
kivalé gyimolcs thiolok kisérik.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae.

Alkohol tolerancia 14,5%.

Optimalis erjedési homérséklet: >14 °C.
Kozepes relativ nitrogénigény.
Alacsony SO2 termelés.

Allando és egyenletes erjedés.
Alacsony H2S termelés.

Killer aktiv.

| 2N 2N N N S 2 S 2
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Uj-Zéland | Sauvignon Blanc

A Sauvignon Blanc gondos odafigyelést igényel az aromaképzés tekintetében, a savegyensuly és az
aromakomponensek hosszabb élettartamanak megdérzése mellett. A specialis mindségorientalt
segédanyagok felhasznaldsa hozzajarul a prémium Sauvignon Blanc-ok elkészitéséhez.

A Sauvignon Blanc sz6lo fajtajellegének kifejezése

A legfontosabb tiolok: a 4-merkapto-4-metilpentan-2 (4MMP- buxus), a 3-merkaptohexan-1 (3MH
grapefruit) és a 3-merkaptohexil-acetat (3MHA passionfruit) a legkeresettebbek. A 4AMMP és 3MH vegyU-
letek nem illékony cisztein konjugatumokként vannak jelen a mustban. A 3MHA enzimatikusan atalakul
3MH-bol. Az élesztd felelés ezeknek a konjugatumoknak az illékony formava torténd felszabaditasaért,
atalakitasaért és valtozo képességgel rendelkeznek ezen szulfid alapu aromak felszabaditasara.
Nemcsak az a fontos, hogy ezek a prekurzorok bejussanak az élesztésejtekbe biotranszformacié
céljabdl, hanem az élesztonek is rendelkeznie kell metabolikus kapacitassal, hogy atalakitsa és felsza-
baditsa ezeket a tiolokat.

A Fortiferm® eldsegiti a tiol prekurzorok bejutasat az élesztdsejtbe.

A Lallemand szamos éleszt6t kinal, amelyek megbizhatd erjeszték alacsonyabb homérsékleten is,
a bor aromajanak és/vagy izének, szerkezetének finomhangolasara.

asszimilalhaté és bizonyitottan elésegiti a ,tiolos” aromak kifejez6dését

Az O’Tropic® eldsegiti az aromaprekurzorok aromas molekulakka vald atalakulasat az alkoholos

O Az egyedilalld O’Tropic® dsszetétel az éleszt8t szerves nitrogénforrassal latja el, amely kénnyen
erjedés els6 néhany napja soran, jobban, mint a szervetlen asvanyi nitrogén.

Az aminosavak és kisméret( peptidek fokozatos felszabaditasaval az O’Tropic® csdkkenti
az éleszték negativ kénvegyileteinek termelését az alkoholos erjedés soran.

Sauvignon Blanc borok magas savtartalmanak kiegyensulyozasa

Az Uj-zélandi borkészités kozds kihivasa a Sauvignon Blanc magas savtartalmanak kezelése.

Ez a savassag ,éles savat, fanyarsagot és vékonyabb testet” eredményez. Egyes éleszték malo-etano-
los erjesztésen mennek keresztll, ami segit az almasav csokkentésében az erjedés soran, ezaltal
jelentés mértékben csokkenti az 6sszes savat.

A Lalvin 71B™ élesztd stabil gyimolcsésztereket termel, mialtal a vele erjesztett bor hosszan megérzi
friss gylUmolcsos karaktertét. Kilonds elénye, hogy a kiindulasi almasavtartalomtél figgdéen 25-35%
almasavat képes lebontani erjesztés kdzben.

A Lallemand specifikus szerves tapanyaga a Fermaid O segithet kiegyensulyozni a bor strukturajat.

A fajtajelleg frissességének megorzése palackban

Miutan az erjedés soran kialakulnak az aromak, a kihivas az, hogy azokat hosszabb idén at megérizzik
a palackban. A glutation egy tripeptid, egy antioxidans, amely képes megkoétni az orto-kinonokat,

ami a barnulas és az aromavesztés fé okozdja. Valdjaban a glutation versenyez a tiolokkal (4MMP, 3MH
és 3MHA) az orto-kinonokért, igy megvédi 6ket az oxidaciotoél.
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® A Punchy™ egy inaktivalt szaritott éleszts, amely fehér és rozé borok készitésére alkalmas.
F6 elénye, hogy optimalizalja a borok érzékszervi profiljat azaltal, hogy eldsegiti az egzotikus
és citrusfélék profiljainak teljes aromas kifejezédését.

Punchy™-t fehér és rozé borok ,egzotikus gyimolcsés” karakterének kialakitasahoz
fejlesztették ki, szem el6tt tartva a mindségi aromatikat és intenzitast.

A Punchy™ védi és stabilizalja az aromas vegylleteket, amik az erjedés soran keletkeznek
vagy felszabadulnak.

A Punchy™ kdnnyen hozzaférhetd, természetesen magas glutation tartalmaval eldsegiti
a frissességet, mikézben korlatozza az érzékeny aromas vegylletek oxidalédasanak kockazatat.

® oo o o

Ugyanakkor a Punchy™ élesztd poliszacharidjai és mas oldhaté frakcioi stabilizaljak ezeket az
aromakat, javitjak a szajban a testesség és a frissesség érzését.

Eleszt6 rehidracié — Fortiferm® — 30 g/hl

A Fortiferm® egy élesztOrehidratald termék, amely nagyon magas szterolszintet tartalmaz az éleszto
megfeleld vitalitasaért, javitja az éleszto teljesitményét, erjesztési kinetikajat és érzékszervi eredményeit.

Elesztétapanyag — O’Tropic® — 40 g/hl

Az O’Tropic® altal felszabaduld szerves nitrogént lassabban és egyenletesebben asszimilaljak az éleszték,
mint az asvanyi eredetl nitrogént (DAP, DAS, stb..), igy biztositva a kiegyensulyozott nitrogénellatast

a teljes sejtnévekedési fazisban, mikdzben csdkkentik a hirtelen bekdvetkezd hémérsékletemelkedés
kockazatat. Az O’Tropic® elsGsorban kis peptideket és stressztliréképesség faktorokat szabadit fel.
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Saccharomyces Ropogods, gyumolcsds aromak,
Lalvin QA23 omy alacsony 14°C alacsony B-glukozidaz aktivitas, tiolos jegyek
cerevisiae ) ]
jellemzik.
Erételjes tropusi jegyek, grapefruit,
. h . fi &g, ci ag j i
Lalvin MSB sacc arQr‘rﬁyces kézepes 14°C alacsony uszeres.seg C|t’rusossag Je’LL?mZ!’
cerevisiae Lassan kialakuld, de hosszu életl
aromakomponenseket képez.
AT 8 Sacchar9rr1yces magas 10°¢C alacsony Inten‘ziv gy,i]m.ijl'csés kar'akter,
cerevisiae citrus és virag aromak.
GyUmolcs észtereket termel, hosszan
Saccharomyces megbrzi friss, gyimolcsds karakterét.
LALVIN 71B omy alacsony 15°C alacsony Idealis kérulmények kozott 25-30%
cerevisiae . S
almasavat képes lebontani erjedés
kézben.
Saccharomyces Bayanus torzs, neutralis, fajtajelleges
LALVIN EC1118 cerevisiae alacsony 10°C magas yanus torzs, » Tajtajeny ges,
gylimolcsds karakter jellemzi.
ex bayanus
Saccharomvces Komplex gyimolcsaromak jellemzik,
Lalvin D47 omy alacsony 15°C moderalt hosszu lecsengéssel.
cerevisiae
Telt, puha, kerek, intenziv aromaju
Lalvin Opale Sacchar?myces kdzepes 15°C alacsony klegyenlsulyozott,borok
cerevisiae hosszu lecsengéssel.

EC-1118

Az EC-1118 éleszt6t Champagne-ben izolaltak, és az Interprofessionnel du Vin de Champagne (CIVC)
mindsitette. Alacsony hémérsékleten is jol erjeszt, flokkulal és kompakt tGledéket képez.

Az EC-1118 kivaldéan hasznalhatd hordos erjesztésre is. Alacsony tapanyagtartalom mellett nagy meny-
nyiségl kén-dioxidot termel, ennek eredményeképp meggatolja a tejsavas erjedést. A Saccharomyces

cereavisiae (var. Bayanus) térzsbe tartozik. A vilagon széles kdrben hasznaljak a fehér, rozé és voros

borok készitéséhez egyarant.

Erzékszervi tulajdonsagok

e

Erzékszervi tulajdonsagait neutralisnak tekinthetjiik, mivel nagyon kevés élesztd altal termelt aromat
kélcsdnoz a bornak. Robusztus, megbizhato és neutralis. Pezsgd alapbor készitéshez és palackos
erjesztéshez is kivaloan alkalmazhaté.
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Fehér, rozé és vorésborok eléallitasahoz ajanlott. Erésen ajanlott masodlagos erjesztésre.
Saccharomyces cerevisiae var. bayanus.

Erjedési hémérséklet optimum: 10-30 °C.

Alkohol tolerancia: 18% erjedési kortilményeknek megfeleléen.

Alacsony relativ nitrogénigény (ellen6rzott laboratériumi kérilmények koézott).

Rovid LAG fazis és magas erjedési erély. Az erjedési intenzitas kontrollalasahoz h(ités javasolt.
Nagyon alacsony H2S-termelés alacsony asszimilalhatd nitrogéntartalom mellett is.

Csekély mértékben termel SO2-kot6 vegylleteket

Nagy mennyiségl SO2-t termelhet alacsony tapanyag feltételek mellett, akar 50 mg/L.
Semlegesnek tekintheté az MLF-re.

Killer faktor: aktiv.

Habképzés: csekély.

KERTTRADE

DV10®

Tiszta és neutralis éleszto elsddleges vagy masodlagos erjesztéshez. Képes stresszes kérlilmeények
kozott is jol teljesiteni. Elegans igaslo fehér-, rozé és vorésborok készitéséhez. Gyimolcsbor és cider
készitéshez is ajanlott.

A Lalvin DV10®-et a franciaorszagi Epernay-ben szelektaltak. A DV10 éleszt6t az epernayi CIVC Pole
Technique et Environnement mikrobioldgiai laboratériuma validalta és ajanlotta.

A Lalvin DV10@ er6s erjedési kinetikaval rendelkezik széles hémérséklet-tartomanyban és nitrogénszin-
teken. Stresszes kériulmeények kozott, mint az alacsony pH (2,8-2,9), is hirhedten jol erjeszt. A legjobb
valasztas magas 6sszes SO2 tartalom esetén.

Erzékszervi tulajdonsagok

Ez az élesztd neutralis, robusztus és megbizhatd. Tiszta erjesztonek szamit, amely tiszteletben tartja
a fajtakaraktert és elkertli a tobbi igasélesztd altal tapasztalhato keserl izérzetet.

Hémérséklet Masodlagos
oC pH Szabad SO2 erjesztés Maradék cukor (g/l)
(napok)

10 2,9 10 75 o

10 3,1 10 67 0.4

13 2,9 10 37 0.2

13 3,1 10 34 o

16 2,9 10 28 0,2

16 3,1 10 20 o

A DV10® masodlagos erjesztési teljesitménye (pH: 3,3, alkoholtartalom: 11%, SO2: 50 mg/l) (ref. SOEC, Epernay)

Torzs boraszati tulajdonsagai

Pezsgbalapbor készitésére, altalanos borkészitésre és masodlagos erjesztésre ajanljuk.
Fehér-, rozé- és vorésbor készitéséhez ajanlott.

Masodlagos erjesztésre kifejezetten ajanlott.

Saccharomyces cerevisiae var. bayanus.

Erjesztési hémérséklet tartomany: 10-35 °C, a masodlagos erjesztés 10-14 °C-on sikeres.
Rovid LAG fazis és magas erjedési intenzitas.

Alacsony relativ nitrogénigény (ellendrzott laboratériumi korialmeények kozott).

Alacsony H2S termelés alacsony YAN kérilmények kozott.

Alkohol tolerancia 18% v/v *erjedési korilményektdl fuggden.

Magas relativ SO2-termelési potencial.

Kompetitiv faktor aktiv.

(2N 2 2 N 2N 2 2N N 2N 2 2N 4

Alacsony habképz6 tulajdonsag.
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LALVIN M™

Els6sorban vorésborok, kilondsen a Grenache eléallitdsahoz hasznaljak. Hatékony tannin extrakcio jellemzi.

A Lalvin M™-et, amelyet UCD 522@-nek is neveznek, a Kaliforniai Egyetem (Davis) kutatoi valasztottak
ki a parizsi Pasteur Intézet élesztégyljteményébdl.

A Lalvin M™ az M1107® torzs azonositasa alatt is ismert.

Erzékszervi tulajdonsagok

Erzékszervi szempontbdl meglehetésen semlegesnek tartjak. Tannin extrakcidja vorésborkészitésnél
figyelemremélto.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Fehér, rozé és vorosbor készitéséhez ajanlott.

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae.

Erjesztési hdmérséklet tartomany 15-30 °C.

Ajanlott erjesztési hdmérséklet: 20-30 °C. *erjedési kortilményektdél fuggden.
Alkoholtolerancia 14% v/v *erjedési kérilményektél fuggben.

Alacsony relativ nitrogénigény (ellen6rzott laboratériumi kéralmények kozott).
Rovid LAG fazis és mérsékelt erjedés.

Alacsony H2S termelés alacsony YAN kortilmények kozott.

Mérsékelt relativ SO2-termelési potencial.

o000 000 00

Killer faktor érzékeny.

CY 3079 (BOURGOBLANC) (YSEO)

Az élesztOtorzset a franciaorszagi Bourgogne-ban izolaltak és szelektaltak az ottani boraszati

......

Els6sorban ennek készitésére a legalkalmasabb, de minden burgundiai sz6l6fajtabdl valé fehérbor
nagyszerlen erjeszthetd vele.

Erzékszervi tulajdonsagok

O A torzs egyenletes és atlagos erjesztési képességl, jol tliri a hideget (13 °C) is.

O Az erjedés végeén lelassul, ezzel j6 koriilményeket biztositva az autolizisnek, mely hozzasegit
a bor kerekségéhez.

O Tapanyagigénye viszonylag nagy, elényds mar rehidratacié soran adagolni, és az erjedés soran is
egyenletes tapanyag ellatas javasolt. Ez esetben 15% alkoholig erjeszt, és kevés illésavat
és sulfitot termel.
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® A torzs kildndsen alkalmas Chardonnay borok készitésére, barrique hordéban erjesztett, sur lie
érlelésl borokhoz, de chablis-tipusu (koracéltank) erjesztésekre is felhasznalhatd. A térzs rendki-
vUl fontos tulajdonsaga, hogy megérzi, sét kihangsulyozza a fajtajelleget és rendkivil hosszu, telt,
kerek zamatu bort ad, a friss vaj, mandula, méz, fehér viragok és ananasz aromaival kiegészulve.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Killer faktorral nem rendelkezik, de nem is érzékeny a K2 killer toxinra.

Széles homérsékleti tartomanyokban alkalmazhato, 13-32 °C-ig.

Erjedést megel6z6 (LAG) szakasz rovid.

Implantacio (a térzs dominanssa valasa az egyéb élesztok folott): normal korilmények kézott 80%.
Alkoholtlrd képessége igen jo.

Igen jo alkohol-kihozatal (15-16 g cukorbol 1 tf% alkohol).

Kevés illésavat és kén-hidrogént termel.

| 2N 2N N N N N i 2

Tapanyagigénye magas.

R-HST®

Az élesztdét Also-Ausztriaban, az Eisenstadt (Kismarton)-i Bundesanstalt fir Weinbau-munkatarsa,
Helmuth Gangl izolalta ill. szelektalta a Heiligenstein-i 6reg sz6lOkrél szarmazd Olaszrizling
mustokbol, ezért elsGsorban ilyen tipusok erjesztéséhez alkalmazhatd, de a Juhfark és a Furmint
is jol erjeszthet6 vele.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az R-HST élesztd meglrzi a friss fajtajelleget és hangsulyossa teszi a viragos és asvanyos jegyeket,
mikozben hozzajarul a testesség és teltség kialakitasahoz. Ezzel a bornak atfogd dsszetettséget
és eleganciat ad.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az erjedés beindulasa rendkivil gyors.

A féerjedés erGteljes és a végerjedési fazis rovid.

Az optimalis hdmérséklettartomany az erjedés soran 10 és 20 °C kozott van, de jol erjeszt még 8 °C-on is.
Normalis kortlmeények kozott csekély mennyiségli SO2-t képez.

10 °C-on a generacios idd 20%-kal kevesebb mint mas hidegtlrd élesztoke.

Igen gyorsan és tartdsan dominanssa valik a spontan éleszték mellett.

[ 2N 2 2N N N N 2

Kevesebb magasabb rend( alkoholt és ecetsavas észtert képez, ami lehetévé teszi
a fajtajelleg dominanciajat.
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LALVIN W15™

A W15™-et 1991-ben izolaltak egy kivald mindéségl Miller Thurgau mustbol a svajci Wadenswilben
talalhatd Szd6lészeti Kutatoallomason.

A W15™-et szaraz fehérborok mérsékelt sebességl erjesztésére fejlesztették ki, ahol vibrald
gylmolcsok és jo struktura jellemz6 a magasabb glicerin és borostyankdsav termelése miatt.

A W15™ nagyon kevés h6t termel az erjedés soran, ami csdkkenti a szulfidvegyiletek termelédéseét,
illetve jo ozmotoleranciat figyeltek meg a késdi szlretek és jégbor esetében.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae.

Alkoholtolerancia 16%.

Mérsékelt erjedési sebesség.

Az erjedési hdmérséklet tartomanya: 10-27 °C.
Magas nitrogénigény.

Kénvegylletek termelése alacsony.

Killer aktiv.

| 2N 2N N N S N S 2

Magas glicerin és borostyankdsav termelés.

WADENSWIL Kutatoéintézet, erjesztési kisérlet
A homérséklet hatasa a W15™-re

14
12

10

0 [ ] | -. -. -.

10 °C 15 °C 18-20 °C 25 °C

M Glicerin g/l M Ecetsav g/l M Borostyankésav g/l EtOH %
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QTL-eljaras
Integralt kén menedzsment

A fogyasztok tudatossaganak névekedése a bor SO,-tartalmaval kapcsolatban, azt a tendenciat ered-
meényezte, kiilonésen azodta, hogy a "Szulfitokat tartalmaz" felirat kotelezd, hogy boraszatok elkezdték
cs6kkenteni a hasznalatat. A SO,-tartalom cstkkentése, mind a hozzaadott, mind a teljes kéntarta-
lom tekintetében, ma mar komoly technikai és kereskedelmi kérdés a bortermelék szamara. Az olyan
vegylletek, mint az acetaldehid (SO,-kotddés) és a H,S (borhiba, zaptojas-aroma) képzédése szintén
aggodalomra ad okot a borkészités soran.

A boréleszt6 all a kdzéppontban a SO,, acetaldehid és H,S termelésében, mivel ezek az erjedés soran
szintetizalddnak. A boréleszték altal az erjedés soran termelt SO, mennyisége igen valtozatos (1. abra).

1. abra. Kiilonb6z6 borélesztok altal termelt SO, mennyisége

SO, 6sszes
40

35
30 |-
25 | S BN BN BN —
20 |- 3 8 % R R B
15 [ _ —
10 |~ _— —

Osszes SO, (mg/L)

1 2 3 4 5 6 7 8 910 1 12 13 14 15 16 17 18

Egy tanulmanyban azonositottédk a SO,-termelés molekularis alapjait az élesztékben, annak érdeké-
ben, hogy képesek legylink csbkkenteni a SO,-termeléstket az innovativ QTL-eljaras révén. A QTL-el-
jaras a kivant tulajdonsag (SO,, acetaldehid és H,S termelésének elkerllése) génjeinek azonositasat

és természetes Uton torténd atvitelét jelenti egy masik, az erjesztési teljesitménye és egyéb boraszati
tulajdonsagai alapjan kivalasztott élesztdbe.

A gének atvitele az alacsony SO,-termeld éleszt6 és a célélesztd kozotti ismeételt keresztezéssel
(visszakeresztezés) tortént. Ez egy GMO-mentes technika, amely az élesztében természetes modon
is el6fordulhat. Ezzel a mddszerrel olyan élesztét kapunk, amelynek SO,-, H,S- és acetaldehid-
termelése is nagyon alacsony.
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2. abra. A SO,- és H,S-termelés egyidejli ellenorzése az SKP2
és MET2 gének kombinaciéjaval, valamint kozvetve az acetaldehid
termelésének ellendrzése

1 Skp2p

Cso. I
l ' 4 Skp2p
i/ -@’
&

nagy mennyiségl szulfitot
termel6 élesztd

kis mennyiségl szulfitot
termeld éleszté

3. abra. QTL markerek segitségével, visszakeresztezéssel nyert éleszto

P1 \. ) | P2
(eredeti torzs 1) . ' .’ (eredeti torzs I1)

1. fordulé
‘ 50% genom P1

50% genom P2

2. fordulo
‘ 75% genom P1

25% genom P2

3. fordulo
‘ 87,5% genom P1

12,5% genom P2

O 4. forduld
93,75% genom P1
6,5% genom P2

eove’ede®

LALVIN ICV OKAY®

40

30

20

Anyaéleszt6

Friss, aromatikus és Ude fehér- és vorésborokhoz, alacsony
S02-, H2S- és acetaldehid-képzddéssel, amely a borkészitési
eljarasok széles skalajan hasznalhato.

Kifejezetten a magas cukortartalom kierjesztéséhez ajanlott.
Strapabiro torzs.

LALVIN SENSY™

Illatintenzitas

AT~ Citrus

—y ’\\/ gyiimélcs
Y‘ | Fehér
N / / gyuméles

/ Viragos

T Vegetalis

Keserli

Aroma
intenzitas
aszajban |

Tropusi

Significant at Asvanyi
*0,1%

sensy”

=~ Kontroll éleszt6

Idealis a fehér fajtakhoz a fajtajelleg elésegitésére, az aromak
és a testesség fokozasa.

Alacsony H2S-, SO2- és acetaldehid-termeléssel rendelkezd
QTL-élesztd.

Pinot Gris, Semillon, Chardonnay és Colombard fajtakhoz ajanlott.

ICV OPALE™

Aroma profil

Fehér gyimolesok

Exotikus
gylimolcsok

Eszteres

Egy Uj éleszt6 rozé borokhoz, ami a frissesség megorzése
mellett kiemeli az egzotikus és citrusos aromakat. Nem
termel H2S-, SO2- és acetaldehidet.

Ez az Uttord Uj szelekcids technika (PTC/IB220131050623
szabadalmi bejelentés) eredményezte a fenti borélesztéket:
Lalvin ICV Okay™, Sensy™, Opale 2.0.

A kén molekulahoz kapcsolédo vegyliletek termelésének ér-
zékszervi kliszobérték ala csdkkentésével a QTL éleszt6 hozza-
jarulnak az aromas gyimolcsos hatas kialakulasahoz a borban.

A jovére nézve a QTL innovativ (és GMO-mentes) megkozelitést mas borélesztokre is alkalmazni lehet,
amelyeket a boraszok kivalé boraszati tulajdonsagaik miatt kedvelnek, viszont amelyek a kénvegyU-
let-termeléssel kapcsolatos aggodalmak miatt nem mindig jonnek szamitasba. A QTL-eljaras
lehet6séget kinal a természetes Uton kivalasztott éleszték legjobb tulajdonsagainak kiemelésére.
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ICV OKAY® (YSEO)

Fiatalos, friss és aromas rozé, fehér- és vorosborok szamara. Az OKAY® biztos erjedést kinal, mikézben
nagyon alacsony az acetaldehid, H2S és SO2 termelése. A Lallemand t6bb mint 25 éve szelektalja a

legjobb éleszt6torzseket a természetbdl, a folyamatosan ndvekvé mindségi igények és erjesztési felté-
telek pedig megkovetelik az Uj gyartasi folyamatok kidolgozasat is ezekhez a 100%-ban természetes és

Gyakran ismételt kérdések

Ezek GMO-élesztok?

Nem, ezek hibrid éleszték. GMO-mentesek.

Kockazatos-e a bor stabilitasa tekintetében, ha valamelyik QTL
élesztot hasznalom?

Az élesztd altal termelt SO2 altalaban megkotddik, igy nincs hatassal a borok stabilitasara.
Az alacsony acetaldehidtermelés elényds lehet, mivel az alkoholos erjedés végén hatékonyabb
a SO2-megkotés.

Fogyasztanak-e ezek az élesztok SO2-t az alkoholos erjedés soran?

Az SO2-t a Saccharomyces éleszt6 altalaban a szulfat anyagcseréjén keresztil fogyasztja.
Ezen élesztOk sajatos anyagcseréje a SO2-t kézvetlenll két kéntartalmui esszencialis aminosav szinté-
zisére hasznaljak fel, igy elkerllhet6 a H2S felszabadulasa.

Ezek az élesztok lehetnek-e dominansak a vadélesztok felett,
ha a musthoz nem adnak szulfitot?

Ezek az élesztdk erds erjesztd tulajdonsaggal rendelkeznek. Az erjedés gyors megindulasa és a ndve-
kedési fazisban torténd jé szaporodasuk gatolja az 6shonos flora fejlédését.

Az alacsony SO2-termelés miatt ezek az élesztok kedveznek
a malolaktikus erjedésnek?

Igen, kedveznek az MLF-nek. Az olyan borok esetében, ahol az MLF nem kivanatos, a borasznak
szorosan figyelemmel kell kisérnie az alkoholos erjedés végsé fazisat, és az MLF elkertlése érdekében
a megfelelé SO2-adagolast kell alkalmaznia.

Ezen élesztOk szelekcidjat nagyrészt az ICV csoport, a Lallemand boraszat, a SupAgro és az INRA
Montpellier k6zotti k6zos tanulmanya tette lehetévé. A kutatas soran a QTL-technikat (Quantitative
Trait Locus) alkalmazdé tanulmanyt hasznaltak: A technoldgiai tulajdonsagok molekularis alapjainak
azonositasa (Jessica Noble, konzulens: Bruno Blondin, 2011).

A munka eredményeként az INRA és a Montpellier SupAgro altal vezetett szabadalmi bejelentés szl-
letett: "A szulfitok, a kénhidrogén és az acetaldehid élesztd altali termelésének ellendrzési modszere
(ET / SKP valtozatok) "a megkozelités lehetdvé tette egy innovativ szelekcids technika kifejlesztését
olyan élesztOk szamara, amelyek alacsony SO2, H2S és acetaldehid szintet termelnek.
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GMO mentes élesztékh6z. 2006 6ta a YSEO gyartasi folyamat segitségével optimalizaljuk az alkoholos
erjedés megbizhatosagat és cstkkentjuk az érzékszervi eltérések kockazatat.

A nagyobb mennyiségben és koran forgalomba hozott boroknal a piac és a borasz is ugyanazt keresi:
konstans aromaprofil és analitikai jellemz&k, mint példaul a megfeleld illésav, SO2-szint,
kénes vegyuletek stb.

A Lallemand, ICV, az INRA és a Sup'Angro Montpellier kozremUkddésével szelektalta az ICV OKAY,

mint egy valaszként az ilyen jellegl keresletre. Kilonleges képessége megakadalyozza az SO2 és a ne-
gativ kénvegylletek képzddését, mikbzben biztositja a gyors alkoholos erjedést széles kér( boraszati
korulmeények kozott is. Alacsony ecetsavtermelése elénydssé teszi legtébb mérsékelt SO2-szintl bor
stabilizalashoz. A friss aromas rozé, fehér és vords borokhoz alkalmazkodva, amelyeket altalaban
alacsony homeérsékleten és NTU-kortilmeények kozott allitanak el6, az ICV OKAY rendkivil alacsony
illésavszintet eredményez.

Erzékszervi tulajdonsagok

Alacsonyabb acetaldehid termel&dés és hatékonyabb kontrollalasa a kéntartalomnak hozzajarulhat
a gyuimolcsos jellegl borok kdnnyebb eléréséhez és elkerilheti a negativ mellékizanyagok, mint példaul
a H2S kialakulasat.

Osszes kénessav termelddése az alkoholos erjedés soran egy Syrah rozéban (mg/l)
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Erzékszervi profil 3 ICV élesztével LA LVI N I CV S U N ROS ETM

35 Egy a természetbdl izolalt élesztd, amelyet specialisan rozéborok készitéséhez ajanlunk. A frissesség meg-
= Lalvin ICV OKAY™ Orzése mellett elegans, komplex és kiegyensulyozott izjegyeket biztosit. Az Institut Coopératif du Vin (ICV)

® Elesztd A kozremUkddéseével kivalasztott Lalvin ICV SunRose™ kiiléndsen jo parosa a mediterran szoléfajtaknak.
" Eleszté B

A Lalvin ICV SunRose™ segiti a friss, gyimdlcsos izjegyek feltarasat és alkalmas héjonerjesztéssel
vagy saignée eljarassal készitett rozéhoz is mikézben megtartja azt a frisseséget amit ennek a fajtanak
a kedveldi keresnek.

05
Magas induld cukortartalom esetében is kivalo erjedéslefutas és alacsony illosav termelés jellemzi,
0 & 5 e & & o I igy tokéletesen alkalmazhato6 robosztus karakter( érett sz6l6hoz.
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< Torzs boraszati tulajdonsagai
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<
@ saccharomyces cerevisiae.
O Killer faktor: pozitiv K2.
Torzs boraszati tulajdonsagai O Ajanlott erjesztési hdmérséklet: 14-20 °C
Saccharomvees cerevisiae ‘ Allando és mérsékelt erjedési hémérséklet.
y visiae.
. @ Koézepes nitrogénigény.
Alkohol tolerancia 16%.
o, , @ Alacsony SO2- és acetaldehid-termelési potencial.
Erjedési hémérséklet tartomany 12 °C - 30 °C.
.. . @ Alkoholtolerancia: 16%.
Alacsony relativ nitrogénigény.
Rovid LAG fazis, allando erjedéskinetikaval.
Nagyon alacsony SO2 termelés.
Nagyon alacsony acetaldehid-termelés. ‘
ibi 1% |
Nagyon alacsony H2S termelés. Feketeribizli =
Killer aktiv.
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ICV OPALE (YSEO)™ 71 B (,ACTIFLORE PRIMEUR”)

A Lalvin ICV OPALE™ az Institut Cooperativ du Vin (ICV) legutols6 szelekcidja. Osszehasonlitva mas Az élesztdt Franciaorszagban, az INRA Narbonne-i Kutatd Intézetében, J. Maugenet professzor
élesztbkkel sokkal tobb illé aromakomponenst és komplex gylimolcsaromat képez. A Lalvin Opale™ jo szelektalta. Kivaldan alkalmazhato friss, fiatalos fehér borok (zZéldveltelini, Rizlingszilvani, Chasselas,
erjesztési tulajdonsagokat mutat a jol beérett sz6l6knél is. Az ezzel erjesztett borokra a teltség, Ezerjo, Leanyka), valamint nem hosszu érlelésre szant burgundi tipusu vorésborok (Kékfrankos,
puhasag, kerekség, intenzitds az iz kdzepén és kiegyensulyozott utdiz jellemzd. Zweigelt, Blauburger, Pinot noir, Kadarka) erjesztéséhez.

Erzékszervi tulajdonsagok Erzékszervi tulajdonsagok
® sokillo aromakomponenst képez. Az élesztbtorzs stabil gyimdlcsésztereket termel, a vele erjesztett bor hosszan megbrzi friss

@ Sauvignon blanc, Syrah rozé és Chardonnay fajtaknal killéndsen ajanlott. gyumolesos karaktertet.

® Intenziv, komplex aromaképzés jellemzi: licsi, citrus, eper jegyek. Alacsony a z8ld névényi aromak Kulénosen ajanlhatéd primdr vorosborokhoz, rozékhoz és magasabb savtartalmu illatos fehérborokhoz.
mennyisége. Telt, puha, kerek, intenziv aromaju kiegyensulyozott borokat erjeszt.

Torzs boraszati tulajdonsagai
Torzs boraszati tulajdonsagai
Az erjedés beindulasa rendkivil gyors és igen jé cukorfelhasznalast mutat.

Sacharomyces cerevisiae var. cerevisiae. Koézepesnél jobban cukortilré, altalaban 14 tf% alkoholig jol erjeszt.

Killer factor. Az optimalis hdmérséklettartomany az erjedés soran 15 és 30 °C kdzott van.

Nagyon magas alkoholtolerancia 17%-ig erjeszt. Normalis kdrtlmények kozott csekély mennyiségli SO2-t képez.

Rovid lag fazis. Az illosav tartalom az erjedés soran nem emelkedik 0,3 g/l folé.

Teljes es szabalyos erjesztési item jellemzi. Habképzése kozepes, acetaldehid képzése atlagos.

Jo hémerseklet tolerancia: 15-30 °C. Kulonos elénye, hogy a kiindulasi almasavtartalomtoél fliggéen 25-35% almasavat képes lebontani

Kbézepes asszimilalhato nitrogén igény. erjesztés kdzben. Ez nagy segitséget jelent a kés6bbi malolaktikus fermentacié beinditasanal.

® [ 2N 2 2 N 2 N 2

Alacsony almasav szint 0,1-0,4 g/L. Relativ alacsony a nitrogénigénye.
Alacsony SO2 termelés.

Alacsony H2S termelés.
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RA 17

Az élesztdt Franciaorszagban, a B.l.V.B. Burgundiai munkatarsai izolaltak és szelektaltak, a Pinot noir
fajtakarakterének mind teljesebb felszabaditasa érdekében. Kivaldan alkalmas hlvosebb klimaju
terlletekrol szlretelt kékszdl6k, tébbek kozott a Kékfrankos és Zweigelt erjesztésére is.

Erzékszervi tulajdonsagok

A Lalvin RA17 élesztdt a Pinot noir szOl6fajta fajtakarakterének novelése és friss, aromatikus, kdnnyed
vOrésbor erjesztése céljabol szelektaltak.

Ezen tulajdonsagainak teljes érvényre juttatasahoz, valamint a kéntartalmu anyagok (H2S) keletkezé-
sének elkerllése érdekében szikséges a jo tapanyagellatas biztositasa. Legjobb az eredmény,
ha tapanyagot mar a rehidratacio alatt is adagolunk.

Az RA17 élesztl érett cseresznye aromaju, gyimolcsds, fliszeres Pinot noirt erjeszt. A Lalvin RA17
élesztbvel erjesztett borok jo eredménnyel hazasithatdak a Lalvin RC212-vel erjesztett borral a jobb
egyensuly, komplexitas és teltebb struktura érdekében. Ezek a tulajdonsagai teszik alkalmassa
gylmolcesos stilusu Kékfrankos és Zweigelt erjesztésére is.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az élesztOtorzs kivaldan alkalmas magasabb alkoholtartalmu borok készitésére ugy,
hogy az elsédleges aromakat is megbrzi.

Alkohol tlrése: 15%.

Egy gyors felszaporodasi szakasz utan a fermentacio viszonylag hosszantartd és kiegyensulyozott.
Normal hédmérséklettartomanyokban alkalmazhato 16 és 29 °C kozott.

Csak kis mértékben képzdédnek kén-dioxidot megkotd anyagok.

Magas tapanyagigény jellemzi

Jo tapanyagellatas esetén kevés kén-dioxidot és kén-hidrogént termel.

o000 000 o

Killer aktiv.

ICV GRE

Az élesztdt a Cotes du Rhone borvidéken, Cornas-ban, Dominique Delteil izolalta ill. szelektalta 180 helyi
élesztOtorzsbdl 1992-ben. Egyarant alkalmazhato konnyd, gyimolcsos fehér és vorésborok készitéséhez.

Erzékszervi tulajdonsagok

@® Az ICV GRE altal erjesztett borokra jellemz& a szembet(ind frissesség, kiemelkedd gyimolcsdsseg.
Az élesztd kiemeli a sz6lore jellemzé aromakat.

® Az ICV GRE jol alkalmazhaté rovid, 3-5 napos héjon erjesztéshez, a zold izek és a nem kivanatos
kénkomponensek mennyiségének csékkentésére olyan fajtaknal, mint a Merlot, Cabernet sauvignon,
Grenache, Syrah, és a gyimdélcshangsulyos fehéreknél, mint a Chenin blanc, Riesling, Viognier.
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O Az erjesztés eredménye friss gylimélcskarakterl, komplett izérzetd bor.

® Az optimalisnal éretlenebb sz4l8 esetén az ICV GRE jél kiegyensulyozott rozé, véros-
és fehérbort erjeszt.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az élesztd K2 killer-faktorral rendelkezik.
Az optimalis hdmérséklettartomany az erjedés soran 15 és 28 °C kdz6tt van.
Csekély mennyiségli SO2-t, H2S-t és acetaldehidet képez.

Egyenletes erjedés jellemzi, érzékeny a nitrogén hianyra.

| 2N 2N N 2 2

Jo alkoholtlré képesség 15 tf% alkoholtartalomig.

Az ICV GRE hatasa az érzékszervi profilra
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ICV GRE X éleszté

Az ICV GRE hatasa a kén illékony komponenseinek koncentracidjara( Grenache, 1993) (forras: R&D ICV)
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ICV GRE hatasa egy 1998-as Merlot érzékszervi profiljara (5 napos héjon erjesztés 4 kérfejtéssel)
(forras: R&D ICV)
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LALVIN PERSY™

A Lallemand az 1970-es évek ota szelektalja a természet legjobb boraszati élesztéit.

Az egyre nehezebb erjesztés koérilmények arra késztették a Lallemand-t, hogy kifejlesszen egy speci-
alis gyartasi eljarast, mely 100%-ban természetes és GMO-mentes. 2006 6ta az Yseo eljaras optimali-
zalta az alkoholos erjedés megbizhatdsagat, csokkentve az érzékszervi eltérések kockazatat.

Alkalmazas

A Lalvin Persy™ kifejezetten ajanlott fajtajelleg hangsulyos borok készitéshez.

Egyedulalld tulajdonsagainak kdszonhetéen nem termel SO2 -t és nincs érzékelheté H2S sem.
Idealis valasztas az olyan fajtak erjesztéséhez, mint a Shiraz, Tempranillo vagy Pinot Noir, hiszen
fokozza a gyimodlcsos karaktert, a frissességet és az aromak tartdossagat.

A Lalvin Persy™ kivalo erjesztési képességgel és alkoholtoleranciaval rendelkezik, jol mikodik MLF
mellett. A Lalvin Persy™ szelekcidja a Lallemand, a Montpellier SupAgro és az INRA kdzotti egylttmu-
kodés keretében tortént.

A technolégia szabadalmaztatva lett:
“Ellendrzési modszer az élesztdk szulfitok, kénhidrogén és acetaldehid termelésére”.

Erzékszervi tulajdonsagok

Vibralé pirosbogyods gyimolcsok.
Intenziv gyimolcsaromak.

Kerek izek.

Komplexitas.

Testesség.

Frissesseég.

[ 2N 2N SN N N N 2

HosszuU lecsengés.

Kénvegyiiletek termelése, Syrah 2018. Languedoc (Franciaorszag)

Referencia élesztd B
Referencia éleszt6 A 15,1

14,4 Lalvin

PERSY™
11,6

Kénvegyuletek 6sszege (pg/l)
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ENOFERM SYRAH™ (YSEO)

Az Enoferm Syrah™ éleszt6t a Cotes du Rhone-bdél a Martin Vialatte mikrobiologiai részleg izolalta, a Drome
MezOgazdasagi Kamara és a franciaorszagi Suze-la-Rousse boraszati laboratoriumaival egytttmikodve.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az Enoferm Syrah™ tartalmas izt és stabil szin extrakciot produkal. Nagy mennyiségben termel B-da-
maszcenont, amely elésegiti az ibolya és a piros bogyds gyiimdlcs aromak kifejezédését. A jellemzd
aromak az ibolya, a malna, az eper és a fekete bors.

Javitja és tiszteletben tartja a fajtajelleget. Glicerintermeld tulajdonsaganak kdszdnhetéen, hozzajarul
a kerek és tartalmas iz kialakitasahoz. Noha az Enoferm Syrah™ egy olyan élesztd, amelynek kdzepes
relativ nitrogénigénye van, ez az éleszt6 hajlamos H2S-termelésre alacsony YAN-korilmények kozott,
és kozepes tapanyagszikséglettel rendelkezik, tehat Go-Ferm Protect®/ Go-Ferm Protect Evolution™
technolodgiaval és atgondolt nitrogénadagolassal optimalis eredményt érhettink el.

Kulénosen alkalmas Shiraz és Merlot erjesztéshez.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Csak rosé és vords borokhoz.

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae.

Erjesztési h6dmérséklet: 15-32 °C

Rovid LAG fazis és mérsékelt erjedési sebesség.

Kb6zepes nitrogénigény (ellen6rzott laboratériumi korilmények kozott).
Alkoholtlrés 16%, megfeleld erjedési feltételek mellett.

Relativ alacsony SO2-termelési potencial.

Killer aktiv.

MLF kompatibilis.

Alacsony-kozepes a habképzése és kompakt lGledéket képez.

Javasolt fajtak - Shiraz és Merlot.
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Tovabbi ajanlott fajtak a Barbera, a Nebbiolo és a Sangiovese.

RHONE L2056® (YSEO)

Az élesztdt Franciaorszagban, a Cotes-du-Rhone szd6léterilletein izolaltak és szelektaltak,
a C.I.C.D.R.V.T. munkatarsai. Friss, gyUmoélcs karakter( voros, rozé és fehérborok erjesztéséhez.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az 2056-0s tdrzs mind fehér, mind vorésboroknal alkalmas az elsédleges fajtakarakter megdrzésére,
ugy, hogy hosszantarto érlelés soran is jellegzetes marad. Kilonleges tulajdonsaga, hogy jol extrahalja
a fenol vegyuleteket és a szinanyag kinyerés vorésborok esetén észrevehetéen megnovekszik.

Ezt a specialis enzimrendszerének tulajdonithatjuk.
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U.A. (520 + 420 nm)

Torzs boraszati tulajdonsagai
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Az élesztotorzs killer aktiv, mely megkdnnyiti a vadéleszt6k visszaszoritasat mindjart az erjesztés elején.
Jo alkoholtlréssel rendelkezik, 16% alkoholtartalomig.

Illésav képzése: csekély.

LAG fazis nagyon rovid.

Erjedési intenzitas: mérsékelt.

Az erjedés lefolyasa hosszantartd és kiegyensulyozott.

Normal hémérséklettartomanyokban alkalmazhato 15 és 28 °C kozott.

Kis mennyiségben, de képes bontani az almasavat is, ami megkdnnyiti a késobbi bakterialis
almasavbontast.

Nitrogén igény: kbzepes.
Csak kis mértékben képzdédnek kéndioxidot megkoté anyagok.
Kéndioxid termelése atlagos.

Igen jé a kéndioxid tlrése, habképzése csekély.

Szin és aroma
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B-damascenone eldallitasa kulonb6z6 élesztd
torzsekkel szintetikus mustbol (Garcia, 1999)

A syrah borok szinének 6sszehasonlitasa
(AWRI,2001) erjedés utan
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ICV D254™

A torzset 1997-ben izolaltak, Syrah erjesztésekbdl egy Costieres de Nimes térségbeli pincészetben,
a Rhone-volgyében, a Cooperatif du Vin (ICV) altal. 3000 izolatum sz(lrése utan, 450 mintat teszteltek
a boraszati tulajdonsagaik alapjan, majd a végén kivalasztottak a Lalvin ICV D254™ -et.

Erzékszervi tulajdonsagok

A vorésborokban a Lalvin ICV D254™ kozepes intenzitasu gyimodlcsdsséget eredményez, gyakran
szilva, szeder és édesgyokér aromatikaval. Jo strukturaval rendelkezd, vastag és hosszu lecsengésl
bort hoz létre finom tanninszerkezettel. Az antocianinok és a tanninok extrakcidja magas.

A Lalvin ICV D254™-et Chardonnay-hoz is hasznaljak, ahol a vajas, tejszines, flistds és dios karaktere-
ket emeli ki. Ajanlott Lalvin D47™-el erjesztett borral hazasitani, ami sokrétl gyimolcsésséget

és igazan kllonleges, 6sszetett bort eredményez. Nagy mennyiségben termel poliszacharidot, ezzel
hozzajarulva a kerek izérzethez és a jo egyensulyhoz a szajban.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae.

Optimalis erjedési hémérséklet: 15-30 °C.

Alkohol tolerancia 16%.

Kozepes relativ nitrogénigény (ellendrzott laboratériumi korilmeények kozott).
R6vid LAG fazis és mérsékelt erjedési intenzitas.

Alacsony YAN-kortulmények kézott alacsony H2S-termelés.

Alacsony relativ potencial a SO2-termeléshez.

MLF kompatibilis. Az éleszt6 és a baktériumok egylttes beoltdsa lehetséges.
Killer faktor: semleges.

Nagyon alacsony habtermelé hajlam.

[ 2 2N SN N N N N 2 2 2N 2

A javasolt fajtak a Cabernet Sauvignon, a Pinot Noir és a Shiraz, de Chardonnay-hoz is hasznalhaté
(hordods erjesztés ajanlott).

A mannoproteinek és polifenolok stabilitasa
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A LALVIN ICV D254™ éleszt6 hatasa a szinanyagok és a polifenolok stabilitasara 3 év elteltével egy
Grenache borban (R&D ICV)
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A kilonbo6z6 élesztbk poliszacharid-termelésének 6sszehasonlitasa szintetikus mustban (Rosi et al.)

Magyarazat:
Az alkoholos erjedés soran az élesztd altal termelt egyes poliszacharidok egyesiilhetnek a polifenolokkal
és novelhetik a stabilitast (Saucier és mtsai.) - (Escot és mtsai.,)

ICV D80

Az élesztét Dominique Deltail professzor a LInstitut Cooperative du Vin (ICV) munkatarsa szelektalta
180 helyi torzsbél a Cotes du Rhéne borvidéken. Az éleszt6torzs kivalasztasanal szempont volt, hogy
az éleszt6 a magas cukortartalmu, alacsony nitrogéntartalmu és magas polifenol tartalmu mustokat is
gond nélkul kierjessze. Az eddigi tapasztalatok alapjan nagyon jol bevalt Merlot erjesztésénél.

Erzékszervi tulajdonsagok

Az ICV D80 torzzsel erjesztett vorosborok nagyon kerek és érett izérzetliek, finom tanninstrukturaval
rendelkeznek és hosszu utdizliek. A legjobb torzsek egyike a nagy tanninok és érett gyiumolcskarakter
kialakitasahoz, flstos, likérds utdizekkel.

Az ICV D80 kivaldéan alkalmas barrique horddban torténd erjesztéshez. Koncentralja az eredeti zamat
és illatanyagokat.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az erjedés beindulasa gyors, a féerjedés erdteljes és a végerjedési fazis rovid.

Erjesztés 16 tf% alkoholtartalomig, jo tapanyag ellatas, levegbztetés és 28 °C alatti hdmérséklet esetén
Optimalis erjesztési hOmérséklet 15-28 °C kozott.

Alacsony a szulfid és az acetaldehid termeld képessége.

Alacsony a kéndioxid termel6 képessége, kedvezden hat az almasavbontas inditasara.

L 2N 2N N N 2 2

A kontroll térzsekhez viszonyitva valamivel kevesebb az alkoholtermeld képessége,
de tébb glicerint képez.
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Syrah érzékszervi profilja kiilonb6zo6 élesztokkel
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A kilonboz6 éleszt6torzsek hatasa a Syrah testességére.Grenache borban (R&D ICV)
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A kilonbo6z6 éleszt6torzsek hatasa a Syrah aroma profiljara.

TANGO MALBEC™

CsUcsmindségl élesztdé Malbec-hez (Argentin szdléultetvényekrdl)

A Lalvin Tango Malbec™ éleszt6t a National Institute of Agricultural Technology (INTA) izolalta a La
Consulta régidoban (Uco-vélgy, Mendoza, Argentina) Malbec erjesztésbol.

Erzékszervi tulajdonsagok

A Lalvin Tango Malbec™ jo erjesztési tulajdonsagokkal rendelkezik és el8segiti a fajta gyimolcs karak-
terének kiemelését, valamint jo hatassal van a testességre és egyensulyra.
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Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae var cerevisiae.
Semleges a killer tényezoOket tekintve.
Alkoholtolerancia: 15,5%.

Rovid LAG fazis.

Szabalyos erjedési sebesség.

Optimalis erjesztési hémérséklet 15-28 °C.
Atlagos nitrogénsziikséglet.

Alacsony SO2 termelés.

A fajtajelleges aromak kihangsulyozasa, az érett gyimolcs jegyeinek fokozasa.

o000 0000 0 0

Tiszteletben tartja a szint és a polifenol szerkezetet.

Lalvin Tango Malbec™ érzékszervi hatasa

Az érzékszervi elemzést szakértd kdstolokbodl alld testulet (INTA, Mendoza, 2017) végezte Mendoza 3
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94 KERTTRADE

LALVIN BM 4X4™

A BM 45-0s torzset Montalcino kézségben izolaltak. A szelekciét a Cooperative du Vin Brunello di Mon-
talcino és a Siena-i Egyetem Mikrobioldgiai Osztalya végezte 1991 és 1994 kozdtt a montalcinoi borvi-
déken zajlo bennszulott mikrofléra vizsgalatat célzo kutatasi program keretében.

A BM 4x4™ tdrzs, a BM 45 keresztezése egy jobb erjesztési tulajdonsagokkal rendelkezd élesztével,
melynek eredményeképpen a BM 45 eredeti tulajdonsagainak megtartasa mellett, egy Gtemesebb,
rovidebb id6 alatt erjeszt6 éleszt6 szlletett.

Erett Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Merlot fajtakhoz ajanlott.

Erzékszervi tulajdonsagok

A polifenolok egy részét komplex kétésbe viszi és fokozott szinstabilitast eredményez a barrique
borérlelés soran.

A BM 4x4™ felhasznalasaval erjesztett borok jellegzetessége azok testessége és kereksége. Védi és
noveli a csersavosszetételt, ugyanakkor a magasabb poliszaharid tartalom miatt a csersavas izérzet
csOkken. Ebbé6l addddan az altala nyert borokat barsonyossag és kerekség jellemzi, mely tulajdonsa-
gok mar az érlelés els6 fazisaban megjelennek.

A BM 4x4™-0s torzzsel erjesztett borokat jol korllirhatd és komplex aromapalettajukrol ismerhetjik
fel. A bogyods és erdei gyUmolcsdkre és azokbol készilt lekvarra emlékeztetd illatok és aromak mar az
alkoholos erjedés kezdetétél egymasba olvadnak és harmonizalédnak. A barrique-ban térténd érlelés
soran kialakuld fliszeres és balzsamos illatok tisztasaggal és eleganciaval fejlédnek.

Fiatal borokban a BM 4x4™-3s torzs harmonikusabb és érettebb borok készitését teszi lehetévé mar
néhany honappal a szlret utan is.

Torzs boraszati tulajdonsagai

A BM 4x4™ torzs erjedési kinetikdja egyenletes és gyors.
A BM 4x4™-0s torzs K2-es glikoproteint termel, ezért uralja az ezen faktorra érzékeny mikroflorat.

A tOrzs az erjedési hdmérséklet-valtozasokkal szemben kell6 toleranciaval rendelkezik, ami lehe-
tové teszi azt, hogy hdmérséklet-szabalyozas hianyaban is tokéletesen folyjon le az erjedés.

Tapanyagigényes torzs, amely nem kelld tapanyagpotlas esetén szulfitot termel.

Fehérbor erjesztésnél mar a rehidratacional érdemes tapanyagot biztositani. E torzzsel erjesztett Char-
donnay magas poliszacharid tartalmu, ezaltal nagyon telt izérzetli komponensként j6 hazasitasi alap.

15%-0s alkoholtartalomig tolerans és kevés kén-dioxidot képez.

oo 6o o oo

Az alkoholos erjedés alatt a BM 4x4™ nagy mennyiségl polifenollal reagald poliszacharidot termel,
amely a polifenolokkal valé komplexképzés révén fokozott szinstabilitast, kerekséget és megfeleld
strukturat eredményez a bornal.

95



Lalvin BM 4x4™: A dinamikus egyilittmiikédés elonyei
A poliszacharidok mennyisége és mindsége

Eleszté 1 Lalvin BM 45™ % Variation
PVPP Index 38 45 +18
Ethanol index 7,7 9,2 +20
Tanninos fanyarsag 47,5 39,2 -18

A BM 45 éleszt6 hatasa a szinstabilitasra (PVPP-index) és a csersavtartalomra egy Madiran régiobol szarmazé (Fran-

ciaorszag) Tannat fajtajabol készilt bor esetében. A méréseket harom hdnapos seprén térténd érlelés utan végezték.

D Elesztd
C Elesztd
B Elesztd

A Elesztd

0 50

Lalvin BM 45™ élesztd

100

150

200

LALVIN BM 4X4™: Optimalizalt erjesztési kapacitas

A poliszacharidok felszabadulasa egy szintetikus mustban
25°C-on térténd alkoholos erjedés soran (Rosi et al.)
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LALVIN BM 4X4™: Az illésavtartalom csdkkenése
INRA-kisérletek - Pech Rouge

LALVIN BM 4xX4™: Csokkentett nitrogénigény

RHONE 2226™

Az élesztOt Franciaorszagban, a Cotes-du-Rhone szl6l6terlletein izolaltak és szelektaltak, a CICDRV

(Comité Interprofessionnel des Vins des Cotes du Rhéne..Cétes du Rhone Wine Committee) munkatarsai.

Az élesztl alapvetd tulajdonsagai a magas Alkoholtolerancia és erdteljes erjesztési teljesitmény.
Hozzajarul a meleg kliman termesztett prémium vorésborok aromatikajanak, strukturajanak és szin
intenzitasanak kialakitasahoz.
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Erzékszervi tulajdonsagok

Mind fehér, mind vorésborok készitésénél testes, érlelésre alkalmas borokat erjeszt. Voros fajtaknal
sok szint és jé strukturat eredményez. B-glikozidaz aktivitasa révén kiemeli a fajtaaromakat,
mint fekete cseresznye, bogyds gyimolcs aromak.

Alkalmas hosszabb ideig palackban érlelni kivant borok készitésére is. Az ilyen élesztdvel készitett
borok rendkivil harmonikusak, érleléssel még gazdagabba valnak.

A kisérleti tapasztalatok azt mutatjak, hogy az 2226 torzs B-glikozidaz aktivitassal rendelkezik,
igy a mustok, illetve cefrék szabad terpénalkohol tartalmat noveli.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az élesztOtorzs killer aktiv, mely megkdnnyiti a vadélesztbk visszaszoritasat mindjart az erjesztés elején.
Az élesztd kildondsen jo alkoholtlréssel rendelkezik, 18 tf% alkoholtartalomig is képes erjeszteni.
Rendkivil jol hasznalhatéo megakadt erjedések Ujrainditasara, 13 tf% alkoholtartalom folott is.
Kismértékben képez acetaldehidet és mas kénmegkotd anyagokat.

Habképzése kdzepes, kéndioxid képzése csekély.

Normal hdmérséklettartomanyokban alkalmazhato 15 és 28 °C kozott.

Kivaldan elbsegiti a cserz6anyagok kioldodasat, ndveli a szabad aromapotencialt.

Nitrogén igénye magas

Erjedési sebesség gyors
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Kénhidrogén képzés alacsony
Tannin struktura és alkoholtlirés

Alkoholtartalom

LALVIN RHONE

o,
2226™ 7%

C Elesztd

16 %
| o
13%
. 1%

10%
25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 o, i i i
Eleszt6 1 Eleszté 2 Eleszté 3 Eleszté 4 LALVIN

RHONE 2226™

A LALVIN RHONE 2226™ és mas élesztdk alkohol-
rezisztencidjanak ¢sszehasonlitasa.

A LALVIN RHONE 2226™ hatasa a Gamay (Cuinier) po-
lifenoltartalmara
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RC212™

de Bourogne Iroda (BIVB) szelektalta, kifejezetten a hagyomanyos, sulyosabb burgundi Pinot Noir
karakter kialakitasahoz.

Kulondsen ajanlott Pinot Noir készitéséhez. Az élesztbsejtekre gyakorolt korlatozott polifenol adszorp-
ci6 a jobb szin és struktura kialakulasat eredményezi.

Osszehasonlitva tdbb, Pinot Noirhoz ajanlott egyéb élesztével az RC212™ hasznalata nagyobb antocia-
nin tartalmat és magasabb szin intenzitast eredményezett.

A Lalvin RC212™-t széles kdrben hasznaljak Ausztralidban és Uj-Zélandon a Pinot Noir készitéshez.

Erzékszervi tulajdonsagok

Ez az élesztd a piros bogyods gyimolcsok (mint az érett cseresznye) és a fliszeres jegyeket emeli ki.

izek és aromak
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Torzs boraszati tulajdonsagai

Vorésbor erjesztéshez ajanlott.

Saccharomyces cerevisiae torzs.

Optimalis erjedési hédmérséklet tartomany: 18-30 °C. Erjedési feltételeknek megfeleléen.
K&zepes relativ nitrogénigény (ellen6rzétt laboratoriumi kdrialmények kozott).

Mérsékelt LAG fazis és mérsékelt erjedés.

Alacsony YAN-kortlmények kozott alacsony H2S-szintet eredményez.

Alacsony relativ potencial a SO2-termeléshez.

Alacsony habzasi hajlam.

Alkohol tolerancia: 16%.

L 2 2 2 2 N N 2N 2N 2N 4

Az ajanlott voros fajtak kdzé tartozik a Grenache és a Pinot Noir.

RHONE L2323™ (YSEO)

Az éleszt6t Franciaorszagban, a Comité Interprofessionel des vins AOC Cétes du Rhéne izolalta és szelek-
talta 600 helyi éleszt6tdrzsbdl, a Cotes du Rhone borvidéken. Testes, mélyszind, nagy vorosborok erjesz-
téséhez ajanljuk. Jo alkoholtlrd, alacsony illésav termelés és a fenolos vegytletek jo extrakcidja jellemzi.

Erzékszervi tulajdonsagok

A Rhone 2323™-mal erjesztett vorosborok érzékszervi profiljara érettség és kerek iz jellemzd.
Aromatikajaban az édesgyodkér és a fekete ribizli fedezhet6 fel.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Az élesztdtorzs killer aktiv, mely megkdnnyiti a vadélesztOk visszaszoritasat mindjart az erjesztés elején.
Jo alkoholtlréssel rendelkezik, 15% alkoholtartalomig.

Illosav képzése: csekély.

LAG fazis nagyon rovid.

Erjedési intenzitas: mérsékelt.

Normal hdmeérséklettartomanyokban alkalmazhato 15 és 28 °C kozott.

Nitrogén igény: kdzepes.

ElSsegiti az almasavbontas beindulasat.

| N 2N 2N N N N N N 2

Alacsony kéndioxid és kénhidrogén termeléképesség.
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Tanninszerkezet és boraszati tulajdonsagok

LALVIN RHONE

Az élesztd hatasa a szinintenzitasra

2323™ . ; ;s
az alkoholos erjedés végén,
C Elesztd Grenache, (CIVCRVR).
B Elesztd
A Eleszté
00 ,5 1 ,6  Szinintenzitas
Fajta Eleszté Alkoholtartalom % | H,SO, termelés g/l-ben szinintenzitas D0280 nm

Lalvin Rhéne 2323™ 13,35 0,27 5,1 50,3

Grenache A 13,5 0,35 4,5 47,4

B 13,4 0,3 4,6 47,3

Lalvin Rhéne 2323™ 13,1 0,31 21,1 89,7

Syrah A 13,45 0,38 20,9 90,1

B 12,8 0,38 18,5 81,8

Borok jellemz6i ktilonb6z6 élesztéktol figgden (Le vigneron)

CLOS® (YSEO)

A spanyolorszagi Priorat D.O.C. borvidéken a Lallemand részére szelektalt élesztd csicsmindségi
vorésborok erjesztésére. Terroir éleszto.

A termék jellemzéi:

A borvidéken zajlo kilonb6z6 vinifikacids kisérletek megmutattak az élesztd kitlind alkalmazkodd
képességét a kilondsen nehéz koriilményekhez, mint az alacsony tapanyag ellatottsag vagy a széles
hémeérsékleti tényezok.

A kulonbo6zd kisérleti és gyakorlati vinifikaciok mas régiokban egyéb kék szoléfajtakkal, megerésitették a

torzs kivalo tulajdonsagait a fajta aromak kiemelésében a komplexitas, struktura és teltség fokozasaban.

Ajanlott fajtak:
Syrah, Cabernet, Merlot

Torzs boraszati tulajdonsagai

Sacharomyces cerevisiae var. cerevisiae.

Killer factor: igen.

Nagyon magas alkohol tolarencia: 17%-ig erjeszt.
Rovid LAG fazis.

Gyors, egyenletes erjesztési Utem.

Jo hémérséklettlirés: 13-35 °C.

Alacsony asszimilalhatd nitrogénigény.

Alacsony illésavtermelés.

Nagy SO2 tolerancia.

[ 2 2 N N N N 2 2N 2N 4

Jol tdmogatja az almasavbontast.
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Osszehasonlité kisérlet Saccharomyces cerevisiae és bayanus koézott
magas cukortartalmu must esetében

Bellmunt de Priorat (D.O. Priorat). Grenache (Brix: 26,3; pH: 3,43; AT: 2,9 g/l)

Asvanyi
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1020 15 {
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960 5 Testesség 7 7 Alkoholos
940
920 0
1 23 45 67 89 10
Slrliség Homeérséklet Struktura Vegetalis
LALVIN CLOS™ LALVIN CLOS™
P PR Volumen
Siriség . Hémérséklet
Kontroll kontroll 8 szakértd kostolasi eredménye az alkoholos erjedés utan

LALVIN ICV BLACKPEARL™

A LALVIN ICV BlackPearl™-t a Foldkozi-tenger és a Pireneusok kdzott izolaltak Dél-Franciaorszagban.
Az ICV Csoporttal (Institut Coopératif du Vin) egyluttmUkodve valasztottak ki a magas érettségl
sz6l6kben is robosztus erjesztési teljesitménye miatt, valamint mert képes megmutatni a magas
min&ségl szOlék eredeti, fekete bogyds gyimolcsés potencialjat.

Erzékszervi tulajdonsagok

LALVIN ICV BlackPearl™: tdmogatja az intenziv feketebogyds gyimolcs karaktert, mint a feketeribizli,
szeder, mikézben erdsiti az izérzetet és testességet, elésegitve a Premium és Ikonikus boroknal keresett
egyensulyt. Vords fajtak széles skalajahoz alkalmas (pl.: Merlot, Syrah, Grenache, Cabernet Sauvignon),
LALVIN ICV BlackPearl™ nagyon jol alkalmazkodik a mikrooxidacids borkészitési folyamathoz is.
Kulonb6zo boraszati kisérletek bizonyitottak, hogy a LALVIN ICV BlackPearl™- lel erjesztett borok
érzékszervi profilja idével stabil marad, megérzi intenzitasat, koncentraltsagat és gyimolcsosségét.
Ez a hosszU élettartam az érlelés okan kiemelten fontos ebben a kategoriaban.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae.

Killer faktor: semleges.

Alkoholtolerancia: 15%

Jo vagy kivalo erjesztési kapacitas még magas hdmérsékleten is.
Erjesztési homérséklet: 18-28 °C.

K&zepes-magas relativ nitrogénigeény.

Alacsony vagy nagyon alacsony relativ SO2 tevékenység.

| 2N 2N N N N N N 2

Kbézepes vagy jo MLF tamogatas.
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Boraszati kisérlet Syrah fajtan — Dél-Franciaorszag (Tav=14,4%v/v ; pH=3,7) A l m a S av b O n t é S

Az MLF sikerét meghatarozé tényezok az alkohol, a pH, a hémeér-

séklet és a kén-dioxid (SO2) koncentracio. Az MLF beoltasa el6tt

ajanlott megmeérni ezeket a paramétereket és lehetdség szerint ki-
I igazitasokat végezni. Mindegyik tényezének van egy olyan tartoma-

, , , , nya, amelyben az MLF kedvezd. Ha e paraméterek kozll egy vagy
Vegetalis/ Feketebogyos Lekvaros/ Testesség Tannin
Gyogyndvényes  gyimslessk kompétos Intenzitas tobb kedvezdtlebb, az MLF egyre nehezebbé valik.

Il Kontroll élesztd

Il LALVIN ICV
BlackPearl™

Ertékeld lap a malolaktikus fermentacié nehézségének meghatarozasahoz

Magas Brix-értékkel rendelkez6 mustok
A Lallemand kidolgozott egy pontozasi rendszert az almasavbontas igényeinek felmérésére.

[ ) V' 4
e rJ eSZtese (25° Brix /14,5% alkohol potenciél felett) Minden relevans feltételhez tarsit egy pontszamot és az 6sszpontszam jelzi, hogy az MLF valészin(leg

kénnyen vagy nehezen lesz végrehajthato.

1. Ha a cukortartalom 25° Brix felett van, javasoljuk az éleszt6 mennyiségét 25 g/hl-r6l 35 g/hl-re ndvelni.

A magasabb beoltasi arany segit elkertlni a felhigulast és az éleszts tulélési tényezoit a kritikus
szint felett tartja. Ez a magasabb sejtslriiség segiti, hogy erjedés soran az dsszes cukrot sikeresen 1 [P Zlpent Slecnt 10 (e pontezam

alkoholla alakitsuk.
Alkohol (% vol) <13 13-15 15 - 17 >17

2. Valasszon alacsonyabb relativ nitrogénigény(l és magasabb alkoholtlrésl élesztot
(pl. LALVIN QA23®, LALVIN DV10®, LALVIN CLOS®, LALVIN OPALE®) Tovabbi informaciéért kérjik, oH >34 31-3.4 2.0 -31 <2.9
tekintse meg az ElesztStablazatot.

Szabad SO2 (mg/l) <8 8-12 12 - 15 >15
Egyéb tippek magas Brix-értékkel rendelkez6 mustok erjesztéséhez: Bsszes S02 (mg/l) <30 30 - 20 40 - 60 - 60
Vorésborok esetében: Hoémérséklet 18 - 22 14 - 18 vagy 22-24 10-14 vagy 24-29 <10 vagy > 29

Elesztd tapanyag

B , L , R . i , . N L alacsony koézepes magas nagyon magas
O Levegbztetés vagy oxigén adagolasa a torkdlykalap kialakuldsa utan (kértilbelil 30-40 g cukor FIE
ngyasnal)’ maJd ismet a CUkorngyas 1/3-nal. Alkoholos erjesztés , Atmeneti élesztd , elhldzodd,
nehézsége problémamentes stressz jelentkezett lassa vontatott
é Ugyeljen a hémérséklet szabalyozasara az éleszt6 rehidratalasa soran, az erjedés kezdeti fazisa-
ban és az erjedés csucsan. iindulasi
] ':Z"I:fl(';f)' S 2-4 4-5vagy1-2 5-7vagy 0.5 - 1 >7vagy <0.5
@ Rendszeresen mozgassuk meg/keverjik fel az élesztét az elhaldsi fazisban, az erjedés vége felé.
Maximalis AF érték
(max brix csokkenés/ <2 2-4 4-6 >6
Fehérekben: nap)
Megjegyzés:
@ Torekedjen arra, hogy a must optimalis kezdeti zavarossaga 80-150 NTU kozdtt legyen. Eléfordulhatnak egyéb, jelenleg kevésbé ismert tényez8k, amelyeket ez a pontozasi tablazat nem vesz

L , . , , o e, . , o . figyelembe: oldott oxigén szintje, a polifenol-tartalom, a sepré tomorddése, névényvéddszer-maradékok stb.
Levegbztetés vagy oxigén adagolasa az éleszt6 névekedési fazisanak kdzepén (korulbeltl 30-40 g

cukor fogyasnal), majd ismét a cukorfogyas 1/3-nal. Malolaktikus fermentacié nehézség 6sszpontszam:

® Ugyeljen a h6mérséklet szabalyozasara az éleszt6 rehidratalasa soran, az éleszt6 beoltasakor
és az erjedés végén.

Rendszeresen mozgassuk meg/keverjik fel az élesztét az elhaldsi fazisban, az erjedés vége felé.
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Kedvezo:
<13 pont - Gyorsan oltsa be a bort kivalasztott baktériummal. Ugyeljen a mikrobiolégiai kérnyezetre.
(Brettanomyces, szennyezd baktériumok stb.)

Nem tul kedvezo:

13-22 pont — A specialis baktériumtapanyagra lehet sziikség. Valassza ki a borhoz ill6 baktériumtorzset.

Nehéz:
23-40 pont — Duplazza meg a baktériumok mennyiségét adagolaskor. Segitse a MLF feltételeit:
hémérséklet, specialis tapanyag hasznalata.

Extrém:
> 40 pont — Futtasson le gyorstesztet vagy forduljon helyi képviseléjéhez. Csckkentse az akadalyokat
a beoltas eldtt: hazasitas, savtompitas, hémérséklet, specialis tapanyagok hasznalata stb.
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Tapanyagok

ML RED BOOST™

Almasavbonto6 tapanyag, amely tamogatja a baktériumok névekedé-
sét és javitja az MLF kinetikajat.

Az ML RED BOOST™ specifikus inaktivalt éleszték keveréke, gazdag aminosavakban, poliszacharidok-
ban és asvanyi anyagokban, idealis tapanyagok az optimalis MLF kinetikdhoz. Az ML RED BOOST™
komponensei kilonésen alkalmasak a Lallemand baktériumok, polifenolok gatlé hatasaival szembeni
rezisztenciajanak javitasara.

Az ML RED BOOST™-ot a Lallemand fejlesztette, miutan megvizsgalta az almasavbontd baktériumok
specifikus tdpanyag igényeit, valamint a specifikus éleszt6frakciok szerepét, amelyek javitjak a bak-
tériumok rezisztenciajat a vorésborok magas polifenoltartalmanak gatlé hatasaival szemben. Egyes
peptidek biologiai hozzaférhetésége erésen kedvez a Lallemand altal szelektalt baktériumainak, és az
ML RED BOOST™-ban talalhato specifikus poliszacharidok minésége kiulénésen hatékony az MLF id6-
tartamanak csékkentésében, kilonésen nehéz kérilmények kozott. A baktériumok adagolasa elétt 24
oraval hozzaadva az ML RED BOOST™ ler6viditi az MLF-et kihivast jelentd korilmények kozott azaltal,
hogy védi a baktériumokat és biztositja az alapvetd tapanyagokat.

Az ML RED BOOST™ kifejezetten vérésborban valé felhasznalasra lett kifejlesztve:

® nNoveli az almasavbontd baktériumok rezisztenciajat a polifenolok gatlo hatasaival szemben.

@ Kompenzalja a tapanyaghianyt a szerves nitrogénben és a kofaktorokban, hogy el8segitse a bakté-
riumok novekedését.

® Csokkenti az almasavbontas idétartamat.

Az ML RED BOOST™ hozzaadasa 24 o6raval a baktériumok beoltasa elott javitja azok tulélését és no-
vekedését. Az 1. dbra azt mutatja, hogy a bor baktériumpopulacidja 10-szer magasabb volt az ML RED
BOOST™-tal kezelt borban, mint a kezeletlen borban.

1.abra: Baktériumpopulacio 2 nappal az oltas utan (cfu/ml)

Az 1. abra bemutatja az ML RED
BOOST™ kontrollal 6sszehasonlitott
Kontroll (o - L
hatdsat a baktériumpopulaciéra
vonatkozdan 2 nappal egy Lallemand
ML Red Boost bakte,rlum T,empranllto borba valé
beoltasa utan

(Ossz polifenol index = 78, alkohol

14,3%, pH 3,8, SO2 11/22 L
MBR »370, P S, /22 mg/l)

Q S S S Q Q
N N AN N AN AN
4+ 4+ 4+ 4 &+ 4+ 4+ 4+
\ﬁ \, \ﬁ r\, /\.\ \.' /\.\ \,
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MBR baktérium ML RED BOOST + baktérium Kontroll (beoltas nélkiil) Al,m aS a,v b 0 n té B a, kté ri u m O k

(24 6ra mulva)

‘ 5.0x10% 6.4x108 1.0x102

2. abra: Almasav csdkkenése

LALVIN VP41T™

3,50
oo Oenococcus oeni almasavbonto bakterium. Noveli a borok 6sszetett-
ségét, teltségét, jol alkalmazkodik a borok magas alkoholtartalmahoz.

= 2,50
R =h= MBR tdrzs A Lalvin VP41™-et egy forrd klimaju olasz borrégidban izolaltak egy kiterjedt eurdpai uniés egyttt-
2 2,00 muUkddés soran (CRAFT), hogy kivalasszak azokat a természetes Oenococcus oeni térzseket, amelyek
@ ML Red Boost egyedulalld teljesitményt és borkészitési tulajdonsagokat mutatnak.
g 1,50 +MBR torzs (24 6ra mulva)

1.00 A Lalvin VP41™ erGsen tolerans torzsként allt elé, amely a legnehezebb boraszati korilmeények kozott,

’ =A= Kontroll (beoltas nélkiil) példaul nagyon magas alkohol és alacsony pH-érték mellett is képes teljesiteni.

0,50 Rendkivil tolerans az SO2-vel szemben. J6 ellenallasa mellett a Lalvin VP41™ meg6rzi a piros bogyos gyi-

0.00 ~S molcsoOs karaktert, a citromsav késéi és lassu lebomlasaval és a diacetil nagyon alacsony termelésével.

0 5 10 15 20
Id& (napok) Torzs boraszati

A 2. dbra bemutatja az ML RED BOOST™ kontrollal 6sszehasonlitott hatasat az MLF kinetikajara egy pH-tolerancia: > 3.1 G160.

Tempranillo borban (teljes polifenol index = 78, alkohol 14,3%, pH 3,8, SO2 11/22 mg/l). MLF kinetika: Gyors.
Alkoholtolerancia: legfeljebb 16%.

Alacsony illésav termelés.

"~_ o8 . Py =
# i' t t“ 5 & ’ .
W ?"—ﬁ-.-_

S0O2-tlrés: legfeljebb 60 mg/l teljes SO2-ra vonatkoztatva (figyeljink a molekularis S02-re

& alacsony pH esetén).

Cinnamoil-észteraz baktérium negativ: nem képes eléallitani prekurzorokat az etil-fenol-eléalli-
tashoz a Brettanomyces altal.

H&mérséklet tolerancia: > 16 °C.
Nem termel biogén aminokat.
Alacsony tapanyagigény.

Ajanlott élesztOs beoltassal egy id6ben adagolni.

o000 o o000 0o

Egyszerl felhasznalas.
Ajanlott hdmérséklet-tartomany

Fehér bor/rozé bor: 16-20 °C.
i Vorosbor: 17-25 °C.
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LALVIN SILKA™

Oenococcus oeni. Almasavbonto baktérium selymes vorésborokhoz
és hordoban lezajlo MLF-hez.

A Lalvin SILKA™-t Spanyolorszag hires borvidékén, La Riojaban izolaltak. Ez a szelekcid 2006-ban kezd6-
dott, egylttmikdédve az Természettudomanyi és Boraszati Kutatdintézettel (ICVV - Instituto de Ciencias
de la Vid y del Vino). A Lalvin SILKA™-t 1000 kilénb6z6 térzsbdl valasztottak ki. A Lalvin SILKA™ egye-
dulallé érzékszervi tulajdonsagokkal bir, amelyek meleg éghajlaton megfelelnek a kivant profilnak.

A magas Alkoholtolerancia és a zokkenémentes erjedéskinetikaval szemben a Lalvin SILKA™ pozitiv
hatassal van a borok minéségére, mikézben csokkenti a keserliséget.

A Lalvin SILKA™-val komplex vorésborokat készithetlink, amelyeket jé egyensuly jellemez a szajban.

A Lalvin SILKA™ egyedUlallo eredetének és a tanninok lagyitasara kifejtett kilonleges hatasanak ko-
szonhetben tokéletesen illeszkedik az almasavbontashoz (MLF) a faval érintkezve. A spontan MLF-hez
képest a Lalvin SILKA™-val beoltott borok jobban integraljak a fat, elegans szerkezetet és aromasabb
frissességet kélcsondzve a bornak. Néhany honap mulva a Lalvin SILKA™-val készilt borok frissek és
gylimolcsdsek maradnak. A Lalvin SILKA™ nem termel hisztaminokat vagy mas biogén aminokat.

Ajanlott homérséklet-tartomany:

Fehér bor/rozé bor: 16-20 °C.

Vorésbor: 17-25 °C.

Nehezebb kérilmények kozott (nagy alkohol> 14,5 térfogat vagy alacsony pH <3.1,
vagy magas SO2> 45 ppm): 18-22 °C.

Erzékszervi tulajdonsagok

Barsonyos kerekség és friss gylimolcsdsség. Csokkenti a zold, vegetalis izeket.

Vajas hatas:
Szekvencialis beoltasnal moderalt, egylttes beoltaskor alacsony a diacetyl képzés.

Almasavbontas hatasa fahordoban:
komplexitas és puha tannin struktura.

Torzs boraszati tulajdonsagai

Faj: Oenococcus oeni.

Alkoholtolerancia: 16%.

PH tolerancia: 3.3.

SO, tlrés: 60 mg/L.

Tapanyagigény: mérsékelt.

HOmérséklet tolerancia min.: 15 °C.

Beoltas erjedésinditaskor: ajanlott.

Diacetil-termelés az inokulacio soran: alacsony.

Organoleptikus hatas: Elegans szerkezet és az aromas frissesség, a fa jobb integracidja.

Diacetil-termelés horddban erjesztésnél: mérsékelt.

| 2 2 N N N N 2N 2 2N 2N 4

Biogén aminok: nem.
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SILKA™, egy bakterium selymes
vorosborok keészitéesehez

A boraszok ma mar tudjak, hogy az almasavbontas (MLF) a borkészitési folyamat lényeges szakasza és
hogy bizonyos baktériumok kulcsszerepet jatszanak a borok érzékszervi profiljanak kialakitasaban. Ezzel
a Riojaban (Spanyolorszag) izolalt Uj baktériummal béviti a Lallemand Oenology a baktérium kinalatat,
amelyek szintén képesek hozzajarulni a vérosborok érzékszervi profiljanak kialakitasahoz.

A SILKA™ egyedUlallo érzékszervi tulajdonsagaival nagyon gyorsan komplex és selymes vorosborok készi-
tését teszi lehetdvé.

Egy baktérium, ami tokéletesen illeszkedik a meleg éghajlatu régiokhoz

Ellenall a magas alkoholtartalomnak, mikézben szabalyos erjedési kinetikat eredményez.
A SILKA™ védi a borok érzékszervi tisztasagat. Negativ cinnamoil-észteraz aktivitasa miatt nem
szabadit fel etil-fenol prekurzorokat (animalis jegyeket) és nem képes biogén amin termelésére.

Egyediilallo tulajdonsagok a tanninok lagyitasara

Egyedulallo érzékszervi tulajdonsagainak készénhetéen a SILKA™ szerkezetet és komplexitast kolcso-
noz a vorésboroknak, mikdzben csdkkenti a zold jegyeket, a keserliséget és a fanyarsagot. A SILKA™
lehetévé teszi, hogy a vordsborok teljes mértékben megmutassak gyimolcsos karaktertket, és hogy
gyorsan felfedjék selymes tanninjaikat.

Kostolasi eredmények (24 boraszbol allo testiilet)

Pinot noir 2017: szekvencialis beoltas az alkoholos erjedés végét kdvetben

100% - [l Gydégynodvényes
90% ~ B Fanyar
80% 1 Keser(

70% - B Flszeres

60% -| B Viragos

50% -+ B Amilsav

40% -+ Kandirozott gyimalcsok
30% - M Piros gyumolcsok

20% -

10% -
0% -

Hatékonysaga és érzékszervi tulajdonsagai tesztelve és jovahagyva

Szamos spanyol-, francia- és olaszorszagi boraszatban hasznaljak 2017 éta. A boraszok visszajelzései
nagyon kedvez6ek: A SILKA™ lehet6vé teszi a fajtajelleges gylimodlcsds aromakkal rendelkezd vorésbo-
rok készitését és eldsegiti a borok kiegyensulyozott szerkezetét szép kerekségét, hosszu lecsengéssel.
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Alkalmas tolgyfahordéban torténo almasavbontasra is.

SILKA™ tokéletesen alkalmas a tolgyfaval érintkezd almasavbontasra, SILKA™-val beoltott borok jobban
integralédnak a faba és elegans strukturat, aromatikus frissességet mutatnak. Néhany hénap elteltével a
SILKA™ segitségével készllt borok frissek és gyimolcsések maradnak, mig a kontrollborok tulérett gyu-
molcsos jegyeket mutatnak. A gyimolcsos észterek elemzése megerdsiti ezeket a kdstolasi eredményeket.

MLF tolgyfaval érintkezve
Komplexitas és a tanninok lagyulasa
Struktura Kénnyed, gdmbély

és friss gyUmolesok

Vajas jegyek (diacetil eléallitasa):
- Mérsékelt, ha szekvencialis
beoltas torténik

- alacsony koinokulacio esetén

A z6ld jegyek csokkenése

Sikeres erjesztés es almasavbontas
egylittes beoltassal

Hagyomanyosan a boraszok megvartak az alkoholos erjedés végét, miel6tt elkezdték az MLF-et.
Mostanaban azonban egyre nagyobb érdekléddés mutatkozik baktériumok beoltasara az alkoholos
erjesztés kezdetén vagy annak soran. A koinokulacio vagy beoltas az alkoholos erjedés soran, leklzd-
heti a magas etanolszintekhez vagy lecs6kkent nitrogén szinthez kapcsoldédd MLF-problémakat.

A korai beoltas altalaban szintén révidebb teljes erjedési id6t eredményez, kedvezd lehet, ha gyors
forgalomba hozatalra szanjuk a tételt, valamint csdkkentheti az egyéb mikroorganizmusok kockazatat
(Lactobacillus, a Pediococcus és a Brettanomyces ). Magas pH-érték( (> 3,6) mustok esetében kifeje-
zetten ajanlott a koinokulaicio, ezek a borok érzékenyek a mikrobioldgiai valtozasokra.

A korai beoltassal kapcsolatban lehetnek bizonyos kockazatok, tobbek kéz6tt:

@ A sziiret/zUzas soran hozzaadott magas SO2-mennyiség gatlasa.
O Az élesztd novekedésével vald versengés.

@ Eleszts - baktérium 8sszeférhetetlensége (az MLF-térzsek kompatibilitasa ezért fontos).

Az élesztopopulacio fejlodésének megfelel6 iranyitasa:

Az alkoholos erjedés megakadasanak elkerlilésére és az almasavbontas elésegitésének érdekében
az élesztd védelme és komplex taplalasa kiemelked6 fontossagu.
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Homeérséklet-szabalyozas:

A korai beoltas esetén hdmérséklet-szabalyozasra van szikség, mivel a magas erjedési hOmérséklet
mind a baktériumokra, mind az élesztdre karos lehet.

Keriljuk a tulzott kénezést:

A SO2 megallithatja az almasavbontast. Az éleszté/almasavbonté baktériumok koinokulaciojat nem
szabad végrehajtani, ha a leszlretelt sz6l6 egészségtelen.

-u,
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Alkoholos
erjedés

Melolaktikus

Wine > 16°C

fermentacio

Megfeleléen kivalasztott, aktivatorral rehidratalt és éleszt6.*

Valasszon alacsony nitrogénigényd, a kivant borstilushoz
igazodo élesztot.

Kénezés < 5 g/hl : varjon 24 6rat.
Kénezés 5 és 8 g/hl kozott: varjon 48 orat.

Kénezés > 8 g/hl : varjon 72 6rat.

Szelektalt rehidratalt almasavbonto baktériumok (1 g/hl must).

Valasszunk a kérilményekhez (pH, SO2, alkohol) és a kivant
borstilushoz igazodd erjesztési folyamatot.

Homogenizaljuk leveg6tél elzarva.

Komplex tapanyagok adagolasa az alkoholos erjedés
egyharmadanal (lasd a 3. gyakorlati Utmutatét).

Az almasayv és az illosavtartalom rendszeres ellen6rzése.

A tartaly feltoltése az alkoholos erjedés utan torténik.

Ha az MLF az AF alatt fejezddik be, ellendrizze az illésavtartal-
mat - napi 0,1 g/l névekedés esetén: 2 g/l szulfit.

Ha az MLF az alkoholos erjedés utan fejezédik be:
a bort az MLF utan kell lefejteni és stabilizalni.
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CHA-ALGIBENT LIQUID

Alginat és bentonit keveréke a remuage gyorsitasara.

A CHA-Algibent Liquid cs6kkenti a lerazashoz szlikséges idét. A bentonit komponens magas fehérje-
megkotd képességgel rendelkezik, az alginat pedig viszkozitasa miatt alkalmas, hogy az éleszté-ben-
tonit Uledék kompakt maradjon. A CHA-Algibent Liquid-et a masodlagos erjesztés eldtt kell hozzaadni
a borhoz az élesztdvel egyltt.

Alkalmazas

Tirazsolashoz

Fontos, hogy a CHA-Algibent Liquid-et haromszoros mennyiségl hideg vizzel keverjik 6ssze,
majd fokozatosan adjuk hozza a borhoz és alaposan keverjik el.

A CHA-Algibent Liquid-et soha ne adagoljuk kézvetlenll a borhoz elézetes higitas nélkul.

A CHA-Algibent Liquid-et a CHA-Tara oldattal egyUtt ajanlott alkalmazni.

Lerazashoz
Fontos, hogy ne razza meg a palackokat a remuage alatt.

Adagolas

70-90 ml/hl

CHA-BOOST

A palackos erjedés optimalizalasara.

A CHA-Boost nitrogént tartalmaz a megfeleld élesztészaporodas, valamint a teljes cukorfelhasznalas
biztositasa érdekében. Kifejezetten pezsgbsitéshez ajanljuk.

A CHA-Boost tiamin-kloridot is tartalmaz, amely segit megérizni az élesztégombak vitalitasat.

A CHA-Boost-ban talalhaté diammonium-foszfat kénnyen felvehetd az éleszté szamara, ezzel segitve
az alkoholos erjedésindulasat. A diammonium-foszfat egyenletes nitrogénellatast biztosit az erjedés
végeéig, valamint optimalizalja az erjedés hatékonysagat.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl hideg vizben, majd adagoljuk a borhoz. Vorés-, fehér- vagy rozé borok ké-
szitésekor a CHA-Boost-ot keverjik a mustba és/vagy az erjedé mustba. A masodlagos erjesztésre szant
alapborok esetében a CHA-Boost-ot a cukorsziruppal és az inditokulturakkal egyltt kell a borba bekeverni.

Adagolas

5 g/hl

Torvényileg meghatarozott maximalis adagolas
6 g/hl

CHA-RIDDLING

Lerazast segité kezel6anyag, kompakt, kénnyen
eltavolithatd szedimenthez

A CHA-Riddling magas tisztasagu bentonitbol és szilikatokbol all, amelyek kombinacioja nagyfoku tisz-
tulast és Ulepedést biztosit, ami kiilonésen hatékony a lerazasi folyamatban.

Hasznalataval mas egyéb adalékanyag nem szikséges a lerazashoz.

A CHA-Riddling kompakt és kdnnyen eltavolithato szedimentet képez. El8segiti a bor tisztulasat,
és tokéletes tUkrosséget eredményez mind kézi, mind automatizalt lerazas végére.

Alkalmazas

Hasznalat el6tt alaposan razzuk fel a CHA-Riddlinget. KézvetlenUl a fejtés eldtt kell bekeverni, miutan
hozzaadtuk és alaposan 6sszekevertik a likért és az erjedési segédanyagokat.

A jobb struktura és a reduktiv jegyek kialakulasanak megelézése érdekében javasoljuk 20 ml/hl
CHA-Tara hozzaadasat is.

Kevertessik folyamatosan a palackozasi folyamat soran.

Az adagolas optimalizalasa érdekében mindig tanacsos laboratériumi teszteket végezni.

Adagolas

60 - 80 ml/hl fehér pezsgbk esetében.
80 - 100 ml/hl voroés- vagy rozé pezsgdk esetében.



CHA-RIDDLING S

Natrium-bentonit tartalmu készitmény a jobb szedimentképzéshez.

A CHA-Riddling S egy natrium-bentonit készitmény, amelyet kifejezetten (mind kézi, mind automatikus)
lerazashoz fejlesztettek ki. A CHA-Riddling S kompakt Uledéket hoz létre a palackban és segiti annak
lerazasat. Gyengéd hatasmechanizmussal rendelkezik, amely ragyogdan tiszta bort eredményez.

A CHA-Riddling S hatékonysaga javul, ha a CHA- Riddling S-CO-val egyiltt hasznaljuk.

Alkalmazas

Adagoljuk a CHA-Riddling S -t kdzvetlenil a tirazsolas eldtt, a cukor és éleszté hozzaadasa utan.

Javasolt a CHA-Riddling S mellé a CHA-Tara (20mL/hl) alkalmazasa. Fontos, hogy a palackozas soran
folytassuk a tartaly keverését.

Adagolas

70-80 ml/hl bor
A CHA-Ridding S és a CHA-Riddling S-CO egylttes alkalmazasa esetén a kdvetkez6 adagolas ajanlott:

® CHA-Riddling S-CO: 20 ml/hl
® CHA-Riddling S: 60-80 ml/hl

CHA-RIDDLING S-CO

Kiegészitd segédanyag a maszkolddas elkerllésére.

A CHA-Riddling S-CO megakadalyozza, hogy az Uledék a palack oldalahoz tapadjon a lerazas soran és
segit kompakt szediment kialakitasaban a palack nyakaban.

A CHA-Riddling S-CO kiegésziti a CHA-Riddling S hatasat.

Alkalmazas

Hasznalat el6tt alaposan razzuk fel a kannat. A CHA-Riddling S-CO -t a CHA-Riddling S-sel egyidejlleg
adagoljuk a tirazsolas elOtt, a cukor és az élesztd hozzaadasa utan. Biztositsunk alapos és folyamatos
keverést a tirdzsolas soran.

Adagolas

20-30 ml/hl bor

A CHA-Riddling S-sel egyltt alkalmazva a kovetkezbék érvényesek:

® CHA-Riddling S-CO: 20 ml/hl
® CHA-Riddling S: 60-80 ml/hl

CHA-TARA

Folyékony tannin és réz-szulfat készitmeény.
A CHA-Tara egy folyékony készitmény, amely tara tanninokat és réz-szulfatot tartalmaz.

A CHA-Tara alkalmazasa szamos eldnnyel jar, segit megelézni az oxidaciot és reduktiv jegyek
kialakulasat. Noveli az érlelési potencialt. Segiti az lUlepedést a lerazas soran.

Alkalmazas

Kozvetlenll a borhoz adagoljuk a lerazasi segédanyagokkal egyttt, majd jol keverjik el.

Adagolas

20-40 ml/hl
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T-GALLO

Fehérszdld héjabol kinyert sz8léhéj tannin mustok, borok fehérje
-és szinstabilizalashoz.

A T-Gallo egy rendkivil tiszta tannin, valogatott alapanyagokbol. Kivaléan alkalmazhato, ha szeretnénk
a bor csersavtartalmat névelni anélkil, hogy kesernyés izeket okoznank a borban. Segiti a szinstabili-
tast, nem valtoztatja meg a bor szinét.

Kbészbnhetben a figyelemre méltd reakcioképességének a fehérjékkel szemben, a T-Gallo elkertlhetévé
teszi a fehérjével (példaul zselatinnal) torténd tisztitas soran fellépd tulderitési jelenségeket.

Kifejezetten ajanlott fehérborok készitésénél, a fehérje-instabilitasi problémak elkerllésére.

Alkalmazas

Javasoljuk, hogy végezzen laboratériumi vizsgalatokat a meghatarozasahoz.

Oldjuk fel tizszeres mennyiségli meleg (30-35 °C-o0s) tisztitott vizben, majd adjuk a kezelendé tételhez.

Adagolas

3-15 g/hl
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T-CITRUS

Tanninok fehér és rozé mustok erjesztéséhez a gylimolcsaromak
kiemelésére és antioxidans védelemre.

Citrusfabol kinyert kondenzalt tannin és gallusz tanninok keveréke fehér és rozé mustokhoz a gyimaol-
csaromak novelésére és antioxidans védelemre.

Az alacsony hémérsékleten torténd kivonasi és szaritasi eljaras lehetové teszi az aromas vegyuletek
glikolizalt formainak, példaul a non-izoprenoidoknak (béta-damaszcenon) és terpének (citronellol, li-
nalool) kivonasat a fabol, amelyek a borokban gylimolcsos és viragos jegyekért feleldsek.

A T-Citrussal erjesztett borok intenziv citrom, grapefruit, alma és fehér viragos aromakkal rendelkez-
nek, amelyek joél kiegészitik a bor fajtajelleges aromait és az erjedés soran keletkezé aromakat.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségil vizben vagy mustban és adagoljuk a musthoz.

A T-Citrust az alkoholos erjedés soran kell hozzaadni, az éleszt6és beoltast kovetd 48 oran belul.

Adagolas

Rosé mustok: 5-15 g/hl
Fehér mustok: 2-10 g/hl

T-BERRY

Tanninok voros és rozé mustok erjesztéséhez a pirosbogyos
gylmolcsos izért, erds szinstabilizald hatassal.

A T-Berry pirosbogyds gyUmolcsfakbol kivont kondenzalt tannin keverék.

Az alacsony hémérsékleten torténd kivonasi és szaritasi eljaras lehetévé teszi az aromas vegyuletek
glikolizalt formainak, példaul a non-izoprenoidoknak (béta-ionon és béta-damaszcenon) kivonasat
a fabdél, amelyek a borokban pirosbogyds gyimolcsds jegyekért felelések.

A T-Berry-vel erjesztett borok intenziv cseresznye-, eper-, afonya- stb. aromakkal rendelkeznek,
amelyek jol kiegészitik a bor fajtajelleges aromait és az erjedés soran keletkezd aromakat.

formaja megkdnnyiti a vizben/borban valé feloldasat és megakadalyozza a kellemetlen porképzédést.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségli vizben vagy mustban és adagoljuk a musthoz.

A T-Berryt az alkoholos erjedés soran kell hozzaadni, az élesztds beoltast kdvetd 48 oran beldl.

Adagolas

Rosé mustok: 2-15 g/hl
V6ros mustok: 5-20 g/hl

T-TERROIR

A T-Terroir egy 70%-nal magasabb csersavtartalmu, koncentralt katechin tanninokbél allé kivonat.

A vorésborok maceracioja soran hozzaadva segiti a szin stabilizalast, javitja a szerkezetet és erdsiti
a kén-dioxid antioxidans tulajdonsagait.

Fehérborok esetében a borok lekerekitésére alkalmazhato.

Alkalmazas

Oldja fel kis mennyiségli meleg vizben vagy mustban és adagolja a cefréhez/borhoz.

Adagolas

Aztatas soran: 15-30 g/100 kg
Vorésbor: 15-30 g/hl




Tanninok érleléshez

T-FRSH D

Tannin a vegetalis jegyek elrejtésére, fajtajelleg kiemelésére.

A T-FRSH egy egzotikus fafajtakbodl szelektalt tanninkészitmény, amely segit elfedni az éretlen,

z6ld karaktert és a kellemetlen fanyar izjegyeket. Segit el6hozni a fajtajelleget, amelyeket a vegetalis
jegyek gyakran elfednek.

Erds antioxidans hatassal rendelkezik.

Alkalmazas

A palackozas el6tti szakaszban a végsé szlrés eldtt legalabb 48 draval.
Javasoljuk, hogy végezzen laboratoriumi vizsgalatokat a meghatarozasahoz.
Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben/mustban/borban, majd adjuk a kezelendd tételhez.

Adagolas

Fehér-, voros- és rozé borokhoz: 5-20 g/hl

T-GRAPE D

Sz6létannin a frissességért, kiegyensulyozott izérzetért.

Az T-Grape egy fehér sz6l6héjon alapuld tanninkészitmény, kivalé antioxidans tulajdonsagokkal.
Az erjesztés soran javitja a must antioxidans kapacitasat, mikézben megdrzi aromainak frissességét.
Az érlelés és a palackozas eldtti szakaszokban hasznalva felfrissiti az aromakat és fokozza a gyimol-

csOs jegyeket, finomitja a szerkezetet, mikézben hozzajarul a kerekséghez. Az oxidativ jelenségek elle-
ni védelem révén noéveli a borok érlelési potencialjat.

Alkalmazas

A palackozas el6tti szakaszban a végsé szlrés elott legalabb 48 éraval.
Javasoljuk, hogy végezzen laboratoriumi vizsgalatokat a meghatarozasahoz.
Oldjuk fel tizszeres mennyiségil vizben/mustban/borban, majd adjuk a kezelendé tételhez.

Adagolas

Fehér-, voros- és rozé borokhoz: 1-20 g/l
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T-RUBY V)
Tannin a gylimolcsds jegyek kiemeléséhez.

T-Ruby egy piros bogyds fafajtakbdl kivont tannin készitmény. Segit kiemelni a gyimolcsos jegyeket,
noveli az édes érzetet. Kiemeli a fajtajelleget, mikézben erés antioxidans hatassal rendelkezik.

Alkalmazas

A palackozas el6tti szakaszban a végs6 szlrés eldtt legalabb 48 draval.
Javasoljuk, hogy végezzen laboratoriumi vizsgalatokat a meghatarozasahoz.
Oldja fel tizszeres mennyiségl vizben/mustban/borban, majd adjuk a kezelendé tételhez.

Adagolas

Fehér-, voros- és rozé borokhoz: 1-20 g/l

T-ROYAL D

Tolgyfa tannin a struktura novelésére.

T-ROYAL egy gondosan kivalasztott tannin készitmény amerikai fehér tolgybdl (Quercus alba).
A palackozas el6tti szakaszra tervezték. Kiemeli a fehér-, vorés- és rozé borok szerkezetét és testét.
No6veli a borok intenzitasat, testességét. Feltarja a kokuszos, csokoladés és a kavés karaktereket.

Alkalmazas

A palackozas el6tti szakaszban a végsod szlrés el6tt legalabb 48 oraval.
Javasoljuk, hogy végezzen laboratoriumi vizsgalatokat a meghatarozasahoz.
Oldja fel tizszeres mennyiségl vizben/mustban/borban, majd adjuk a kezelendd tételhez.

Adagolas

Fehér-, voros- és rozé borokhoz: 1-20 g/l
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Tanninok 6sszefoglalo

Musthoz
fehér rozé voros

T-CITRUS 2-15 g/hl | 5-15 g/hl
T-BERRY 2-15 g/hl | 5-20 g/hl
T-TERROIR 5-15g/hl
T-GALLO 3-15g/hl 3-15g/hl
T-GRAPE 1-10g/hl 1-10g/hl | 5-20g/hl
T-FRSH
T-RUBY
T-ROYAL

Erleléshez

fehér, rozé

1-10g/hl

5-10g/hl

voros

5-30 g/hl

5-20g/hl

10-20g/hl

10-20g/hl

Palackozas elé6tt Karakter

fehér, rozé

Citrom, grafruit, alma,
fehér virag jegyek fokozasa

Cseresznye, eper, afonya
jegyek fokozasa, szinstabi-
lizal6 hatas

Erds szinstabilizalo hatas,
antioxidans, struktura
névelése

Fehérje- és szinstabilizald
hatas

Kiegyensulyozott izérzet,

1-10g/hl  5-20g/hl kerekség, illat frissitésére

Vegetalis jegyek elrej-
5-10g/hl  10-20g/hl tésére, frissesség, erés
antioxidans

GyUumolesos jegyek, édes-

10-20g/ht ség, fajtajelleg kiemelése

Testesség novelése, aroma
intenzitasat. Kékusz, kaveé,
csokoladé

KERTTRADE

AKTIV SZENEK

C-PURE

Novényi, aktiv, nedvesitett szén, iz- es illat korrekciora.

A C-Pure kifejezetten szinkorrekciora ajanlott szén, mely eltavolitja a kdnnyen oxidalhaté szinanyago-
kat (leuko-antocianinok és katechinek) és a vasat, ezzel elésegitve a bor stabilitasat.

A kénnyebb hasznalat érdekében nedvesitett szénpor, melynek a sima porral szemben kényelmesebb
a hasznalata, a hatékonysagat azonban nem befolyasolja.

Alkalmazas

Oldja fel kis mennyiségli borban, majd adagolja a borhoz.

A kivant hatas elérése érdekében a szlkséges adagolasi mennyiséget deritési probaval kell meghatarozni

Adagolas

10-100 g/hl
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C-DECO ( (7

Novényi eredetl szén foszforsavval aktivalva.

Az aktivalasi folyamat lehetdvé teszi rendkivil porozus részecskék eléallitasat, amelyek méretik
alapjan kulénb6z6é molekulakat adszorbealhatnak.

Fehér musthoz adva a C-Deco eltavolitja a felesleges antocianinokat, ezaltal javitja a bor szinmin&sé-
gét. Ezenkivil a kdnnyen oxidalodo szinezéanyagok (leukoantocianinok és katechinek) és a vas elta-
volitasa noveli a bor stabilitasat az oxidacioval és az enzimatikus folyamatokkal szemben. Az erjedés
soran megkéti a névényvédbészer-maradvanyokat, segitve az erjedési folyamatot.

Alkalmazas

Oldjuk fel a sziikséges mennyiségl C-Deco-t kis mennyiségl kezelend6 borban, és ezutan adjuk
a teljes mennyiséghez, majd igyekezziink hosszabb ideig mozgasban tartani.

Adagolas

10-100 g/hl igény szerint.

C-OFFENOL ( (

Novenyi, aktiv, nedvesitett szén, fenolos jegyek csdkkentésére.

Szilikagélbdl és specialis aktiv szénbdl készllt formula, amelyet gondosan kisérleteztek ki, hogy
adszorbealni és ezzel egyltt cs6kkenteni tudja a nemkivanatos izekért felelés anyagok mennyiségét,
kilonos tekintettel a dohos és fenolos szagokra.

Alkalmazas

Oldja fel kis 10x-es mennyiség( borban, majd adagolja a borhoz.

A kivant hatas elérése érdekében a szlkséges adagolasi mennyiséget deritési probaval kell meghatarozni.

Adagolas

30-100 g/hl
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DERITOSZEREK
Bentonitok

B-ECOBENT

Granulalt aktiv bentonit mustok és borok deritéséhez.

A B-EcoBent egy olyan granulalt aktiv csucsbentonit, amely az érzékszervi mindségi célok tekinteté-
ben aldozatok nélkul jelent megoldast a borok fehérje stabilitdsanak és deritésének igényére.

A B-EcoBent hasznalhaté mustok kezelésére, flotalashoz, de akar kész borok esetében is.

Nemcsak a fehérje stabilitdsahoz és tisztitashoz, de a kisebb érzékszervi hibak korrigalasaban is segitség.

Alkalmazas

Laboratériumi elkisérletek elvégzése javasolt a pontosabb doézis meghatarozasahoz!

Tizszeres mennyiségl vizben oldjuk fel és legaldbb 4-6 6ran at hagyjuk duzzadni. A tartalyba torténd
adagolaskor alaposan keverjuk el.

Adagolas

40-100 g/hl deritési anyagigénytdl fuggden.

B-PREMIUM

Granulalt aktiv csucsbentonit mustok és borok deritéséhez.

A B-Premium egy olyan granulalt aktiv csUcsbentonit, amely az érzékszervi minéségi célok tekinteté-
ben aldozatok nélkil jelent megoldast a borok fehérje stabilitasanak és deritésének igényére.

A B-Premium hasznalhatdo mustok kezelésére, flotalashoz, de akar kész borok esetében is.

Nemcsak a fehérje stabilitasahoz és tisztitashoz, de a kisebb érzékszervi hibak korrigalasaban is segitség
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Alkalmazas

Laboratériumi elOkisérletek elvégzése javasolt a pontosabb dozis meghatarozasahoz!

Tizszeres mennyiségl vizben oldjuk fel és legalabb 4-6 6ran at hagyjuk duzzadni. A tartalyba torténd
adagolaskor alaposan keverjik el.

Adagolas

40-100 g/hl deritési anyagigénytdl fuggden.

B-FAST&EASY

Kdnnyen és gyorsan hasznalhatd aktiv bentonit

A B-Fast and Easy egy specialis bentonit, amely a modern deritési koncepciokat egyesiti: gyors
és kdnnyl a hasznalata, mikdzben tiszteletben tartja a kezelendd tétel érzékszervi tulajdonsagait.

Egyedilallo, készdonhetben a gyors el6készitésének, a duzzasztashoz szikséges minimalis vizmennyi-
ségnek, az Uledék minimalis mennyiségének és a hatékony fehérjestabilizalé hatasnak.

A B-Fast and Easy alacsony dozisban hasznalhatd a borok deritésére, még abban az esetben is,
ha gyors fehérjestabilizalasra van szlkség a bor minéségére gyakorolt negativ hatas nélkdl.

Vordsborokban segit a szermaradvanyok eltavolitdsaban: a B-Fast and Easy mar nagyon alacsony
dozisban is hatasos, segit elkerllni a struktura-, szin- és aromavesztést.

A fehérborok deritésénél j6 fehérjemegkotd hatas és a rendkivil kis mennyiségl Gledék tapasztalhato.

Nagy aktivitasu bentonitokkal kombinalva is adagolhat6 a B-Fast and Easy, hogy segitsen a kompak-
tabb Gledékképzésben.

Must esetében nagyobb dézisokban alkalmazhato a statikus Ulepedés elGsegitésére.
Alkalmazas

Otsz6rés mennyiségl vizben oldjuk fel intenziv keverés mellett és 30percig hagyjuk duzzadni,
majd Ujra keverjuk at. A tartalyba torténé adagolaskor alaposan keverjuk el.

Adagolas

Fehér- és vorésborok végso deritése: 5-30 g/hl.

Fehér must: statikus Ulepités esetén 150 g/hl-ig.

Fehérje eltavolitasa a borban: legfeljebb 150 g/hl.

Kompakt Ulepitéshez: 15-20 g/hl a fehérje eltavolitasara hasznalt bentonittal egyttt.

KERTTRADE

B-ULTRASTAB

Granulalt aktiv csucsbentonit magas fehérjetartalmu mustok
és borok deritéséhez.

A B-UltraStab egy olyan granulalt aktiv csucsbentonit, amely az érzékszervi mindségi célok tekinteté-
ben aldozatok nélkul jelent megoldast a borok fehérje stabilitdsanak és deritésének igényére.

A B-UltraStab hasznalhatd mustok kezelésére, flotalashoz, és borok esetében is. Nemcsak a fehérje
stabilitasahoz és tisztitashoz, de a kisebb érzékszervi hibak korrigalasahoz is hozzajarul.

A B-UltraStab-ot mustban és borban egyarant hasznalhatjuk. Ami azt illeti, az aktivalasi fok és az
Ulepedési kapacitas kozotti kivald egyensuly lehetévé teszi, hogy még nagy doézisban is alkalmazhato
legyen magas fehérjeinstabilitasu termékek kezelésére. A deritések alkalmaval alacsonyabb adagolas
joval kiméletesebb hatast jelent a bor aromait tekintve.

kévetelmények mellett a jé vizdiszperzio és a konnyu hasznalhatosagjellemZL

Alkalmazas

Laboratoriumi elOkisérletek elvégzése javasolt a pontosabb dézis meghatarozasahoz!

Tizenotszorés mennyiségl vizben, intenziv keverés kdzben, fokozatosan adagolva oldjuk fel és legalabb
4-6 oran at hagyjuk duzzadni. A tartalyba torténd adagolaskor alaposan keverjik el.

Adagolas

30-100 g/hl deritési anyagigénytél fuggden.
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Novenyi alapu deritdoszerek

P-PRO POWDER

Noveényi fehérje deritéshez, izharmonizaciohoz es musttisztitashoz.

Tébbkomponens(, ndvényi alapu deritdszer, idealis fehér és rozé mustokhoz. A bentonit, borséfehérje
és a PVPP egyidejl jelenléte garantalja a musttisztitast és elOsegiti a kész bor stabilizalasat.

A bentonit el8segiti a fehérjestabilitast, mig a PVPP csdkkenti az oxidacioé kockazatat. Alkalmas az
oxidativ jelenségek, a pinkesedés, a fehérje zavarosodas megeldzésére, a keserlianyagok eltavolitasara,
ezzel megalapozva és fokozva a gyimolcs6s karaktert.

Alkalmazas

Keverjiik el tizszeres mennyiség(i vizben, majd vékony sugarban adagoljuk a musthoz. Ovatosan keverjiik
el. A seprd teljes Ulepedését kdvetden néhany napon beldl le kell fejteni.

Adagolas

Fehér és rozé must/bor: 10-40 g/hl

P-PRO LIQUID

Folyékony névényi fehérje deritéshez, izharmonizaciohoz
és musttisztitashoz.

Kulonosen ajanlott az oxidaciora hajlamos mustok megel6z6 kezelésére, készénhetben a kivalé must-
tisztitd hatasanak.

Jelentésen novelheti a borok oxidacioval szembeni ellenallasat és csdkkentheti a fenolos és oxidal-

e e

valamint a z6ld, vegetalis jegyeket.

A folyékony készitmény elénye

. el6készités nélkll, azonnal és konnyen felhasznalhato

@ kildndsen magas hatékonysag, beleértve a gyors flokkulaciot és lilepedést
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Alkalmazas

Keverjuk el kétszeres mennyiségl mustban vagy borban, majd adagoljuk a kezelendd tételhez.
Ovatosan keverjiik el. A sepré teljes lilepedését kdvetden néhany napon belil le kell fejteni.

Adagolas

Fehér és rozé must: 100-800 ml/hl (a sz6l6 allapotatol figgben)
Flotalashoz: 50-100 ml/hl

Fehérborban: 50-150 ml/hl

Voroésborban:100-200 ml

P-PRO CHITO

Borséfehérje és kitozan keveréke deritéshez és flotalashoz.

A P-Pro Chito egy olyan kitozan termék, amely egy nagy toltéssilrlséggel és paratlan flokkulacids
és Ulepedési sebességgel rendelkezd kitin-szarmazék, valamint egy borséfehérje keveréke, amelyet
kifejezetten a fenolos vegylletekkel szembeni erés reakciéképessége miatt szelektaltak.

A borok és mustok kezelésénél, Ulepitési vagy erjesztési folyamatok soran hasznalt P-Pro Chito rend-
kivil hatékony az oxidacids lancban Lévé polifenol vegylletek megkotésére és a borok keser(iségéhez
és fanyarsagahoz kapcsolodo hibak kijavitasara.

Természetes, bioldgiailag lebomlod, allergén és allati eredetl termékektdl mentes.

Alkalmazas

Oldjuk fel a P-Pro Chito-t tomegének Ot-tizszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpenziot
kapjon. A készitmény az erjedés eldtt vagy kozben kerllhet a mustba, vagy kézvetlenll a borba.
A sepro teljes Ulepedését kdvetden néhany napon belll le kell fejteni.

A P-Pro Chito flotacidhoz, tlepitéshez és deritéshez is egyarant alkalmazhato.

Adagolas

Szinmust: 10-30 g/hl
Présmust: 20-50 g/hl
Bor: 10-30 g/hl
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P-PRO CHITO-LIQUID

Borsofeheérje és kitozan folyékony keveréke deritéshez és flotalashoz.

A P-Pro Chito Liquid egy 10%-o0s folyékony kitozan készitmény, amely egy nagy toltésslrliséggel és
paratlan flokkulaciés és Ulepedési sebességgel rendelkezd kitin-szarmazék, valamint egy borsofehérje
keveréke, amelyet kifejezetten a fenolos vegyUlletekkel szembeni erés reakcioképessége miatt szelek-
taltak. A bork&savas kolloid szuszpenzié fokozza hatasat.

A folyékony készitmény elénye:
‘ El6készités nélkll, azonnal és kénnyen felhasznalhato.

® Kilsnssen magas hatékonysag, beleértve a gyors flokkulaciot és Ulepedést a savas oldat révén.

® 300 ml/hlL P-Pro Chito Liquid adagolasa koérulbelil 10 g/hl borkdsavval térténd savpoétlasnak felel meg.

Természetes, bioldgiailag lebomlo, allergén és allati eredetl termékektél mentes.

Alkalmazas

Oldja fel a P-Pro Chito Liquidet kétszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpenziét kapjon.
A készitmény az erjedés el6tt vagy kézben kertlhet a mustba, vagy kdzvetlenil a borba. A seprd teljes
Ulepedését kdvetben néhany napon belul le kell fejteni.

Mivel a P-Pro Chito Liquid természetesen Ulepszik (nem tartalmaz szuszpendald terméket), hasznalat
el6étt erbteljesen razza fel a kannat

Adagolas

Szinmust: 100-300 ml/hl
Présmust: 200-500 ml/hl
Bor: 100-300 ml/hl
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Tudta? A fantasztikus kitozan.

A kitozant kitinbdl vonjak ki, amely a celluléz utan a masodik leggyakoribb poliszacharid a F6ldén,
gomba- és novényi sejtfalak, rovarvazak és rakpancélok f6 alkotéeleme. Az OIV mar tobb mint 10 éve
kizarolag gomba eredetl kitin-szarmazékok (kitozan és kitin-glikan) hasznalatat engedélyezi a bora-
szatban, az allergének elkertlése miatt.

A kitozan hirnevét alapvetéen a nemkivanatos mikroorganizmusok elleni kiilonésen hatékony fellépése
alapozta meg, mint pl.: Brettanomyces/Dekkera. spp., amelyek illékony fenolokat termelnek, kellemet-
len gyogyszeres vagy jellegzetes istalloszagot okozva a borban. A kitozan azonban kivaléan alkalmaz-
haté mustok tisztitasara és borok deritésére is.

Felhasznalas tipusai Boraszati ceél

Elesztd: Brettanomyces

A nemkivanatos mikroorganizmusok csdkkentése LAB: Lactobacillus spp, Pediococcus spp, Oenococcus oeni
AAB: Acetobacter spp

Fehérje eltavolitasa

Ulepités, tisztitas, fehérje zavarossag Tisztitas (Flotalas)

Antioxidans aktivitas Barnulas cs6kkentése és prevencidja

Nehézfémtartalom csdkkentése Cu, Fe, Pb, Cd

Ochratoxin A

A szennyez anyagok csokkentése Illékony fenolok cstkkentése/eltavolitasa




Vizaholyag

I-GLASS LIQUID

Borok deritésére szolgald vizahdlyag készitmeény.
Az |-Glass Liquid a fehér- és rosé borok tisztitasara szolgald vizahodlyag készitmény.

Kifejezetten hatékony részecske-eltavolitd hatassal rendelkezik. Javitja a szlrhet6séget és a stabili-
tast, ragyogé tisztasagot biztositva a bornak

Alkalmazas

Keverjik el az I-Glass Liquid-et 2-3-szoros mennyiségl hideg vizben, és adjuk hozza a borhoz alapos
keverés mellett. Homogenizaljuk megfeleléen. Az Ulepités befejezése utan fejtsik le a bort.

Megjegyzés
ezek az adagok csak tajékoztatd jellegliek. Mindig végezzen elézetesen laboratoriumi vizsgalatot.

Adagolas

100-120 ml/hl : 2-3-szoros mennyiségl vizben feloldva.

V-CLEAN

Noveényi alapu deritdszer, novényi fehérjékkel, aktivszénnel
és vizaholyaggal.

A V-Clean egy nagyon hatékony, kombinalt deritészer, amely megkdnnyiti a szlrést, néveli a szinsta-
bilitast és eltavolitja az oxidaciora hajlamos fenolokat. Aktiv széntartalmanak készénhet6en idealis
fehérborok deritéséhez.

Allergén- és GMO-mentes.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségi vizben, majd révid pihentetést kovetéen adagoljuk a kezelendd
musthoz/borhoz, folyamatos keverés mellett.

136 KERTTRADE

Adagolas

30-60 g/hl — prébaderités végzése ajanlott

V-FINE

Kombinalt deritészer magas mindségl fehér- és rozéborokhoz.

A montmorillonit, a vizahdlyag és a PVPP kombinacidjaval, mar egy kezeléssel kiemelkedd eredmény
érhetd el a tétel tisztitasaban és fehérje-stabilizalasaban, mindezzel id6t és energiat sporolva.

A vizaholyag az instabil kolloidokra, a montmorillonitok a fehérjékre hatnak, a PVPP pedig a fehérjék
Osszeforrasztasaval és a polifenolos instabil frakciok kicsapasaval megakadalyozzak a barnulast.

Ez az egylttes hatas donté fontossagu a késbbbi oxidacio, opalosodas, ,pinkesedés” és a keserl izek
kialakulasanak elkertiléséhez.

Alkalmazas

Mustok és fehérborok deritéséhez, stabilizalasahoz a terroir jegyek megdrzése mellett.

Oldjuk fel tizszeres mennyiség(i vizben, majd rovid pihenés utan, vékony sugarban adagoljuk a musthoz
vagy a borhoz, majd alaposan keverjik el.

Adagolas

30-80 g/hl

137



Tojasfehérje

S-ALBUCLAR POWDER

Tojasalbuminbdl készillt szerves deritdszer a borok stabilizalasara.

GMO mentes.
Idealis a hordoban érlelt vérésborok tisztitasahoz.

Az S-AlbuClar Powder tanninvegytletekkel vald reakcioképessége lehetévé teszi a vordosborok tisztita-
sat, kilénosen a barrique érlelés végén. Hatasa az oxidalt szinez6anyag eltavolitasaban és a cseranya-
gok jelent6és csdkkentésében nyilvanul meg.

Az S-AlbuClar Powder-rel kezelt vérosborok szine stabilabb, kikliszéb6lhetd a palackban térténd
kivalas kockazata, illetve a borok lagyabbak lesznek.

A fiatal vorésborok esetében felbecsilhetetlen érték( a felesleges tanninok eltavolitasahoz.
Fehérborokban hasznalata olyan tételek esetén ajanlott, amelyek maceracios eljarassal készultek
vagy hosszu ideig érlelédtek a horddban.

Tekintettel arra, hogy az albumin flokkulaciéjahoz a tanninok egyidej jelenlétére van szikség,
hasznalatat - kiléndsen a fehérborokban - laboratériumi tesztnek kell megeldznie, hogy elkertlheté
legyen a tulderités veszélye.

Az S-AlbuClar Powder kizarolag tojasalbuminbol all, az alapanyag kivalé minésége megvédi a bort
a kellemetlen szagoktol. Kivalo oldhatdésag jellemzi, ami megkdnnyiti annak hasznalatat.

Alkalmazas

Keverés kdzben oldjuk fel az S-Albuclar Powder-t hideg vizben (1:10). Vékony sugarban adjuk hozza a
borhoz, majd évatosan keverjik el a habképzddés elkertlése érdekében.

Adagolas

5-10 g/hl fehérbor esetében
10-25 g/hl vorosbor esetében
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ALBUFINE

Tiszta, pasztorozott folyékony tyuktojasfehérje.

Az ALBUFINE folyékony fehérje készitmény, steril csomagolasban, a fenolfrakciok eltavolitasara vala-
mint deritésre. Az ALBUFINE csOkkenti a tul magas polifenoltartalmat és lekerekiti a huzés izérzetet,
valamint javitja az érzékszervi tulajdonsagokat anélkil, hogy a bor izét befolyasolna. Az ALBUFINE
-ban a friss tyuktojas szamos elényds hatasa egyesul.

Hasznalata az illat- és izanyagok harmonizalasat, a bor lekerekitését teszi lehetévé. Egyarant alkal-
mazhato Ujborok deritésénél, valamint palackozasra szant boroknal. A kezelt borok lagyabbakka, har-
monikusabbakka és testesebbé valnak. Az ALBUFINE-nal a minGségi fehér és vorésborok utolso fino-
mitasa, ,csiszolasa” végezhetd el, valamint bizonyosfokU tisztitd hatas is elérhetd. Adagolast kdvetden
hatdsa azonnali.

Alkalmazas

Hasznalat el6tt az ALBUFINE-t enyhén fel kell keverni (habzas nélkil!) és intenziv keverés kozben
lassan hozza kell adni a borhoz.

Adagolas

30-110 ml/hl 30 ml
ALBUFINE = 1 tojasfehérje
1 kg ALBUFINE megfelel 32 tojasfehérjének
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Kovasavszol

Zselatin

S-SOL 40 (o (7

40%-0s kovasavszol, fehér mustok, borok és gyimadlcslevek deritéséhez.

Allergénmentes. GMO-mentes.

deritéséhez hasznalunk.

Az S-Sol 40-nel térténé kezelés a mustban vagy borban jelenlévé instabil anyagok gyors pelyhesedé-
sét és kicsapodasat eredményezi kis mennyiségl tledékképzédés mellett.

Mustok és gyiimélcslevek deritése

A mustok S-Sol 40-nel térténé kezelése gyors tisztulast és a még szuszpenzioban lévd élesztdk,
polifenolok, oxidaz enzim és pektinanyagok eltavolitasat biztositja. Az S-Sol 40-nel a flokkulacio
gyakorlatilag azonnal bekévetkezik, a keletkezett sepré rendkivil kevés és kompakt.

GyUmolcslevek esetében az S-SOL 40-nel végzett kezelés gyors tisztulast és stabilitast biztosit az idd
elérehaladtaval is. A terméket zselatinnal egyttt kell alkalmazni. Javasoljuk a G- Liquid 10 hasznalatat
a gyors tisztulds érdekében.

A borok deritése és stabilizalasa

A borokban az S-Sol 40 zselatinnal egyutt, rendkivil tiszta bor eléallitasat teszi lehetdvé, ugyanakkor
nagyobb stabilitast biztosit a kémiai-fizikai anyagokkal szemben.

Végill az S-Sol 40 hasznalhato a kalium-ferro-cianid kezelésében, biztositva annak teljes eltavolitasat.
Alkalmazas

Adagoljunk S-Sol 40-et kdzvetlenll a kezelendé tételhez, Uigyelve annak homogenizalasara. A zselatin
megel6ézheti vagy kdvetheti az S-Sol 40-et.

Javasoljuk, hogy laboratoriumi vizsgalattal ellendrizze az adagolast.

Adagolas

Must és gyumolcslé: 30-70 g/hl + 15-30 g/hl G-Liquid 10
Bor: 15-30 g/hl + 3-10 g/hl G-Liquid 10
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G-LIQUID 10

10% koncentracioju, tiszta zselatinoldat, mustok és borok deritésére.

GMO mentes.

Az eljaras, amellyel a terméket eldallitjak, hosszu idére biztositja az oldat fizikai stabilitasat.
Mustok deritése:

A mustok G-Liquid 10-zel végzett kezelése lehetéveé teszi a must zavarossaganak gyors csokkentését,
és a tartaly aljan képz6dd szediment konny( elvalasztasat. A G-Liquid 10 hatdsa kulonésen

a fenolos anyagokra iranyul, igy a tisztitas lehet6évé teszi a nagyobb stabilitas elérését az oxidativ
folyamatok tekintetében.

Borok deritése:

A tulzottan fenolos jegyeket mutatd borokban a G-Liquid 10 hasznalata lehetdvé teszi a hibaért felelés
tanninok eltavolitasat azaltal, hogy egyensulyt teremt a bor érzékszervi profiljaban.

A vas-oxiddal valé reakcid lehetévé teszi az G-Liquid 10 alkalmazasat a kalium-ferrocianid kezelés
kiegészitéseként.

Alkalmazas

Higitsuk fel a kivant mennyiség( G-Liquid 10-et vizben, és lassan adagoljuk a borhoz.
Ovatosan keverjik at. A G-Liquid 10 kézvetlenil is hasznalhatd, lassan adagolva a borhoz.

Adagolas

5-15 g/hl: deritéshez
15-30 g/hl: vorésborok szinstabilizalasaért
30-80 g/hl: tannin megkotésre a bor tannin tartalma szerint
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G-LIQUID 45

Magas koncentracidju zselatinoldat mustok es borok deritéséehez.

Magas koncentracidju tiszta zselatinoldat, amely alkalmas mustok és borok tisztitasara.

Az G-Liquid 45 rendkivil hatékony musttisztitaskor féleg, ha kilondsen csersavas tétel tisztitasarol
vagy egy sikertelen derités befejezésérél van szé.

Olyan helyzetekben is jol teljesit, amikor a normal zselatinok nem bizonyulnak kielégitének.

A G-Liquid 45 hozzaadasa kovetkeztében képzddott seprd rendkivil kompakt és kdnnyen eltavolithaté.

A gyorsabb és hatékonyabb tisztulas érdekében érdemes bentonitokkal kombinalni.

Alkalmazas

Oldjuk fel kis mennyiségl vizben, majd lassan adagoljuk a borhoz. Ovatosan keverjiik at.

G-Liquid 45 kozvetlenll is adagolhato, vékony sugarban a borhoz adagolva.

Adagolas

5-30 g/hl
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K-BICARBO

Kalium-hidrogén-karbonat finom savtompitasra.

Kalium-hidrogén-karbonat must, Ujbor és bor finom savtompitasara alkalmas, mivel a savtompitott
must, Ujbor, valamint bor gyorsan lefejthet6 a képzddott kristalyokrol és igy gyorsan készre kezelhetd.

Alkalmazas

A K-Bicarbo-t oldjuk fel kis mennyiségli borban vagy vizben és intenziv keverés kdzben fokozatosan
adagoljuk a tartalyba. Ugyelni kell, hogy a savtompitd tartalyt megfelel nagysagura valasszuk,
mivel a savtompitas folyaman CO2 szabadul fel.

Adagolas

100 g K-Bicarbo/100 | must, Ujbor vagy bor elméletben 0,75 g/l borkdsavval reagal, de a gyakorlatban
ez az arany kozel 0,9-1 g/l is lehet.

A reakcidé mindenesetre nem olyan preciz, mivel a bor 6sszetett kozeg, amelyet a K, Ca, borkétartalom,
pH stb. befolyasol.

Laboratériumi eldkisérletek elvégzése javasolt a pontosabb doézis meghatarozasahoz!

CA-CARBO

Szénsavas mész (kalcium-karbonat) savtompitashoz.

A Ca-Carbo egy mustban és borban valé felhasznalasra alkalmas savtompitd segédanyag. A borkésav
oldhatatlan s6 formajaban valé kicsapodasat idézi eld.

Adagolas

50 g/hl Ca-Carbo 0,5 g/l-rel csokkenti a savtartalmat.
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Borkostabilizalo szerek

S-META+

Metaborkdsav.

Az S-Meta+ metabork&sav korilveszi a borkékristalyokat, ezzel gatolja a névekedéslket és megakada-
lyozza a kicsapddasukat. Magas észterezettségi indexe nagy hatékonysagot biztosit a kalium-bitartarat
kivalasaval szemben, tartésan megérizve ezzel a bor stabilitasat alacsony tarolasi hémeérsékleten is.
Az S-Meta+ kivaléan oldodik és nem befolyasolja a termék érzékszervi jellemzéit.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségil vizben vagy borban. Keverjik a borhoz a palackozast megel6z6 szlrés
elétt. Ne hasznaljuk a terméket deritészerekkel egyltt vagy adszorbeald anyagok jelenlétében.

Adagolas

Maximum 10 g/hl.

S-METARABICGUM

Metaborkdsav és gumiarabikum homogén keveréke.
Magas észterezettségi fokU metaborkdsav és gumiarabikum homogén keveréke, melyek megndvelik

a kristalystabilitas idejét. A borkdével tultelitett Ujborokban is meggatolja a kristalyok képzédését.
Kivaloan oldédik és nem befolyasolja a termék érzékszervi jellemzéit.

Alkalmazas

Tizszeres mennyiségl borban intenziv keverés mellett oldjuk fel, majd par perc pihentetés utan kever-
juk a kezelendé tételhez. Palackozas el6étt 2-3 nappal adagoljuk, majd kézvetlentl a palackozas el6tt
Ujra kevertesstk at.

A kezelend6 bornak fehérje stabilnak kell, er6sen instabil boroknal el6fordulhat a S-MetArabicGum és mas

metaborkésavtermékek adagolasa utan egy enyhe és elmuld zavarosodas. Hogy ezt a bizonytalansagot
kikliszoboljuk, tgyelni kell a helyes id6ben tortén6 adagolasara (tehat minimum 2-3 nappal a toltés elétt).

Adagolas

Maximum 10 g/hl.
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S-VIN 5 LIQUID

Folyékony 5%-o0s karboximetil-celluloz (CMC) oldat borkdstabilizalasra.

Borok és pezsgbék borkéstabilizalasara, megakadalyozza a magképzédést és az azt kdvetd tartarat
kristalyok névekedését a borban. A CMC egy olyan poliszacharid, amelyben egyensulyban van a poli-
merizacios fok (PG), a szubsztitucidé mértéke (SG) annak érdekében, hogy hatékony stabilizaciot bizto-
sitson alacsony viszkozitassal és a redukalt gél formaciéval. Reoldgiai jellemzdi lehetéveé teszik a ma-
gas oldhatosagot és a rovidebb el6készitési idot. Az S-Vin 5 Liquid hatékonysaga akkor is megmarad,
ha a termék valtozé hdmérsékleti kdrilményeknek van kitéve, ezzel tovabb stabilan tartva a bort.

Alkalmazas

Adagoljuk kozvetlenll a borhoz, keverjik el, amig az oldat teljesen homogénné valik.

A legjobb teljesitményt akkor érhetjik el, ha a mar fehérjestabil bort kezeljik vele a palackozas elétt.
Nem ajanlott a hasznalata, ha a bort kezelték lizozim tartalmu anyaggal.

Adagolas

100-200 ml/hl.

S-PRO

Borkdstabilizald beoltdkristaly.

Az S-Pro-t kifejezetten problémas borké stabilizalasra fejlesztették, amely hatékony a kalium-bitarta-
rat és kalcium-tartarat kivalas ellen.

Az S-Pro egy olyan kalium-bitartaratbol és kalcium-tartaratbol allé segédanyag, amelynek aranyait
a maximalis hatékonysag érdekében optimalizaltak.

Az S-Pro egyidejlleg hidegstabilizalja a kalium-bitartarat és kalcium-tartarat sokat.

Alkalmazas

Adjuk hozza az S-Pro-t, amikor a bor hémérséklete 0 és 5°C kozott van.

Ovatos és folyamatos keverés kdzben egy mozdulattal adjuk hozza a terméket, hogy maximalizaljuk
a kristalyok és a bor kozotti érintkezést.

A folyamat végén allitsa le a hlitést és a keverést, hogy a kristalyok kililepedjenek, és a bor elvaljon
az Uledékétdl.

Fontos

a CaT lassabban kristalyosodik, mint a KHT; ennek a terméknek a hasznalatakor duplan hosszabb
kontaktidét alkalmazzon, mint a S-Tartre Contact 6nmagaban térténd hasznalata esetén ajanlott.
Hasonléképpen, minden egyes hltési folyamat kéz6tt adjon hozza legaldbb 100 g/hl S-Pro-t

(ne lépje tul a harom h(tési folyamatot).
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S-TARTRE CONTACT

Borkéstabilizald beoltokristaly.

Az S-Tartre Contact kulcsszerepet jatszik a borok maximalis borkéstabilitasanak elérésében.
Az S-Tartre Contact elGsegiti a kalium-bitartarat kristalyok képz&dését és felgyorsitja az endogén
kristalyok Ulepedését.

A termék 45-55%-anak 75 pm alatti szemcsemérete miatt az S-Tartre Contact optimalizalja a htési
folyamatot, barmilyen modszert is hasznal (folyamatos vagy kontakt eljaras).

Alkalmazas

A hideg borhoz 0°C alatti hdmérsékleten adagoljuk.
A bort rendszeresen keverni kell, ezzel biztositva az S-Tartre Contact egyenletes eloszlasat.

Ha a bort el6zetesen deritik, a kezelést a fejtés utan kell elvégezni.

Adagolas

100-400 g/hl

Laboratériumi eldkisérletek elvégzése javasolt a pontosabb doézis meghatarozasahoz.
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Erzékszervi

harmonizacios anyagok

Borhibak kezelése

CULFATE

Réz-szulfat a kénhidrogén (H2S) jellegl tonusok megeldzesére, kezelésére.
A Culfate citromsavval stabilizalt réz-szulfat (1%). Hatasa a réz-szulfidokkal szembeni nagy reakcié-

készségén alapul, kifejezetten ajanlott az alkoholos erjedés soran képzddé rendellenes, kénhidrogén
(H2S) jellegli tonusok kezelésére.

Alkalmazas

10 g/hl altalaban elegendé a szulfidok borbol valéd eltavolitasahoz.

A 25 g/hl-nél nagyobb ddézisok 1 ppm-nél nagyobb rézmaradvanyokat eredményezhetnek.
A terméket kozvetlenll adagoljuk a kezelendé borhoz és majd keverjik el.

Adagolas

10-100 g/hl
Max ddzis 100 g/hl

CUCITRATE

Rézcitrat a kénhidrogén (H2S) jellegl tonusok megeldzésére, kezelésére.

A CuCitrate kivalé megoldast nyujt a kéntartalmu, kellemetlen illatu vegyuletek eltavolitasara,
mint a kénhidrogén és a merkaptanok.

A javasolt adagolas betartasa mellett a réztartalom minimalis emelésével tavolitja el a nemkivanatos
aromakat. Erzékszervi szempontbdl a bor aromaival kiméletes.

A kezelés utan kevésbé jellemz6 a ,fémes” iz megjelenése a réz-szulfatokhoz képest.
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Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben, par perc pihentetés utan adagoljuk a kezelendé tételhez.
A keletkezett deritési alj levalasztasat szlréssel 18-246ran belll el kell végezni.

Adagolas

5-20 g/hl (maximalis adagolas 50 g/hl).
50 g CUcitrate 1 g réz-citratot tartalmaz, ami megegyezik 350 mg réznek.

C-OFFENOL

Noveényi, aktiv, nedvesitett szén, fenolos jegyek csdkkentésére.

Szilikagélbdl és specialis aktiv szénbdl készilt formula, amelyet gondosan kisérleteztek ki, hogy
adszorbealni és ezzel egyltt cs6kkenteni tudja a nemkivanatos izekért felelés anyagok mennyiségét,
kulénos tekintettel a dohos és fenolos szagokra.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségli borban, majd adagoljuk a kezelendd tételhez.

A kivant hatas elérése érdekében a szlkséges adagolasi mennyiséget deritési probaval kell meghatarozni.

Adagolas

30-100 g/hl

F-HARMONY D

Harmonizalé anyag oxidalt borok felfrissitésére,”light struck”
karakter megeldzésére

Az F-Harmony egy specialis aktiv névényi szénbél, PVPP-b4l, Aspergillus Nigerbdl kivont (tehat nem
allati eredet() kitozanbol és bentonitbol allé keverék. Az F-Harmony mustban és borban egyarant
hasznalhato az oxidalt és oxidalhato polifenolok eltavolitasara. Fehér- és vorosborok készitésekor
megel6z8 vagy harmonizald kezelésként hasznalhato, egyrészt megallitva az oxidativ bomlast,
masrészt ,fiatalitva” az oxidalt borokat, visszaadva frissességiket.

Az F-Harmony jobb érlelési potenciallal ruhdazza fel a borokat, és jelentGsen javitja azok szinét, ha
oxidacio éri 6ket, illetve csdkkenti a fehér- és rozé borok riboflavintartalmat is, igy segit elkerilni
azokban a ,light struck” hatast. Az F-Harmony-t ugy alkottak meg, hogy reagaljon a ,light struck?”,
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vagyis a fehér- és rozéborok problémajara, amely a riboflavin fotoredukciéjanak eredménye, miutan
a bor természetes vagy mesterséges fénynek van kitéve az atlatszé Gvegben.

Alkalmazas

Oldjuk fel kis mennyiségl vizben vagy 6ntsik kdozvetlenil a kezelendd borba. Keverjik, amig eloszlik
a folyadékban. A legjobb hatas elérése céljabdl, tartsuk 1 6ran at folyamatos keverés mellett a borban.
Célszerl elézetes laboratériumi vizsgalatokat végezni az optimalis adagolas megallapitasahoz.

Adagolas

5-10 g/hl, az egyedi koriilményeknek megfelelSen.

F-CASEIN

Az F-Casein-t oxidalt mustok és borok kezelésére fejlesztettek ki.

Segit eltavolitani az oxidaz enzimeket a mustbol vagy borbol.

Eltavolitja az oxidalt borokra jellemz6 sarga szint, enyhén szincsokkent6 hatasu.
Részben semlegesiti a vastartalmat.

Javitja az érzékszervi hatast.

konnyen oldédik, ezzel nagyban megkénnyitve az elékésziileteket.

Alkalmazas

Az F-Casein-t oldjuk fel tizszeres mennyiség( hideg vizben, és kevergessik addig, amig teljesen felol-
dodik. Nem szabad direkt borba vagy mustba keverni, mert azonnal kicsapodhat, miel6tt feloldédna.

Az oldatot fokozatosan adagoljuk a borhoz vagy musthoz, megbizonyosodva a megfelelé keveredésrol.

Javasoljuk a bor vagy must laboratériumi vizsgalatat a folyamatok elvégzése eldtt, igy biztos lehet a szUk-
séges mennyiségben. Erdsen javasolt az oldat felhasznalasa az 6sszekeveréstél szamitott 2 6ran beldl.

Az Ulepedést kovetéen fontos, hogy minél hamarabb lefejtsik a bort.

Adagolas

Fehér és rozé borok: 20-80 g/100 |
Fehér és rozé mustok: 10-60 g/100 L




F-CHITOPEA

Tisztito-stabilizalé anyag mustokhoz és borokhoz.

Kitozanon alapulo tisztito és stabilizald anyag PVPP-vel és borsoéfehérjével. A kitozan az Aspergillus
niger egy meghatarozott torzsébdl szarmaznak.

Az kitozan és a PVPP a flavonoidokkal valo reakcidokészségének készonhetéen csékkentik a barnulas
és a fehérje-tannin vegylletek kialakulasanak kockazatat, mig a borsofehérje a gyors flokkulaciot
és Ulepedést segiti el6.

Alkalmazas

Oldjuk fel a F-ChitoPea-t tizszeres mennyiségl vizben majd révid pihentetés utan, kevertetés kézben
vékony sugarban adagoljuk a kezelendd tételhez. Teljes lGlepedést kovetben fejtsiik le.

Adagolas

20-60 g/hl, max. 110 g/hl

F-CHITIGLASS

Tisztitd-stabilizalé anyag mustokhoz és borokhoz.

Kitinszarmazékokon alapuld tisztito és stabilizalé anyag PVPP-vel és vizahodlyaggal. A kitinszarmazék
az Aspergillus niger egy meghatarozott térzsébdl szarmaznak.

Az kitinszarmazék és a PVPP a flavonoidokkal vald reakciokészségének készénhetéen csdkkentik
a barnulas és a fehérje-tannin vegyuletek kialakulasanak kockazatat, mig a vizahdlyag a gyors flokku-
laciot és Ulepedést segiti eld.

Alkalmazas

Oldjuk fel a F-ChitiGlass-t tizszeres mennyiségl vizben majd rovid pihentetés utan, kevertetés kdzben
vékony sugarban adagoljuk a kezelendd tételhez. Teljes Glepedést kovetben fejtsik le.

Adagolas

20-60 g/hl, max. 110 g/hl
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P-PRO CHITO

Borséfehérje és kitozan keveréke deritéshez és flotalashoz.

A P-Pro Chito egy olyan kitozanon alapuld termék, amely egy nagy toltésslriséggel és paratlan flok-
kulacios és Ulepedési sebességgel rendelkezo kitozan és borséfehérje keveréke, amelyet kifejezetten
a fenolos vegytletekkel szembeni erds reakcioképessége miatt szelektaltak.

A borok és mustok kezelésénél, llepitési vagy erjesztési folyamatok soran hasznalt P-Pro Chito rend-
kivil hatékony az oxidacios lancban Lévé polifenol vegylletek megkotésére és a borok keser(iségéhez
és fanyarsagahoz kapcsolodo hibak kijavitasara.

Természetes, bioldgiailag lebomlod, allergén és allati eredetl termékektél mentes.

Alkalmazas

Oldjuk fel a P-Pro Chito-t tdmegének 6tszords-tizszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpen-
ziét kapjunk. A készitmény az erjedés elétt vagy kdzben kerlilhet a mustba, vagy kdzvetlenil a borba.
A sepro teljes Ulepedését kbvetden néhany napon belul le kell fejteni.

A P-Pro Chito flotacidohoz, llepitéshez és deritéshez is egyarant alkalmazhato.

Adagolas

Bor: 10-30 g/hl
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P-PRO CHITO LIQUID

Borsofehérje és kitozan folyékony keveréke deritéshez és flotalashoz.
A P-Pro Chito Liquid egy 10%-o0s folyékony kitozan készitmény, amely egy nagy toltéssilrliséggel
és paratlan flokkulacios és Ulepedési sebességgel rendelkezd kitozan és borsofehérje keveréke,

amelyet kifejezetten a fenolos vegyUlletekkel szembeni erds reakcioképessége miatt szelektaltak.
A borkdsavas kolloid szuszpenzié fokozza hatasat.

A folyékony készitmény el6nye:

@ ElBkészités nélkil, azonnal és kdnnyen felhasznalhato.

@ Kuldndésen magas hatékonysag, beleértve a gyors flokkulaciot és Glepedést a savas oldat révén.

300 ml/hl P-Pro Chito Liquid adagolasa kortlbeltl 10 g/hl borkésavval térténé savpodtlasnak felel meg.
Természetes, bioldgiailag lebomlo, allergén és allati eredetl termékektél mentes.

Alkalmazas

Oldjuk fel a P-Pro Chito Liquidet kétszeres mennyiségl vizben, hogy homogén szuszpenziot kapjon.
A készitmeény az erjedés el6tt vagy kdzben kerllhet a mustba, vagy kdzvetlenll a borba. A sepré teljes
Ulepedését kovetéen néhany napon belil le kell fejteni.

Mivel a P-Pro Chito Liquid természetesen llepszik (nem tartalmaz szuszpendald terméket), hasznalat
elétt erdteljesen razza fel a kannat.

Adagolas

Bor: 100-300 ml/hl
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Gumiarabikumok és mannoproteinek

S-GUM
Folyékony gumiarabikum (acacia seyal).

Az S-GUM védelmet nyUjt a kilénb6z6 kémiai és fizikai instabilitas ellen: beburkolja a hidroféb micel-
lakat és megakadalyozza, hogy azok nagy méretl kolloidokat képezve 6sszealljanak, ezzel csapadék-
képzddési problémakat okozzanak a borban.

Fiatal boroknal hasznalhatjuk harmonizaciés célokra is segit elfedni a tulzott csersavtartalmat
és helyreallitja a megfelel6 egyensulyt. Jol kiegyensulyozott, de meglehetésen vékony borokban segiti
a teltség érzetet és testességet.

Alkalmazas

Adagoljuk kozvetlenil a palackozasra kész borhoz, az utolsd szlrés elétt vagy utan, majd évatosan
keverjuk el a kezelendd tételben.

Adagolas

40-100 g/hl a bork&sav-instabilitds megelézésére.
50-200 g/hl vagy tobb a kivant érzékszervi hatas eléréséhez.

Ajanlott el6zetes laboratoriumi vizsgalatot végezni az optimalis adagolas meghatarozasahoz.

F-MANNOGUM

Gumiarabikum és mannoprotein keveréke borok harmonizalasahoz.

Az F-Mannogum gumiarabikum és mannoprotein folyékony keveréke, mely kivaléan alkalmas a borok
egyensulyanak visszabillentésére az agressziv tanninokkal szemben. Meghosszabbitja a lecsengést.
Segiti a borok borké-, valamint fehérjestabilitasat.

Alkalmazas

Adjuk a kész borhoz, legalabb par 6raval a palackozas el6tt. Javasoljuk az anyagot borban feloldani
és folyamatos keverés mellett adagolni a kezelendd tételhez.

Adagolas

100-300 ml/hl
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F-TANNOGUM V)

Gumiarabikum, mannoprotein és tannin keveréke borok harmonizalasahoz.

Az F-Tannogum gumiarabikum, mannoprotein és szél6tannin keveréke, mely segit lekerekiteni az 6sz-
szehuzé érzetet ado polifenolokat, segit megdrizni a gyimolcsds karaktert, hozzajarul a bor egyensu-
lydhoz, hosszabb lecsengéséhez. Segiti a borok borké-, valamint fehérjestabilitasat.

Alkalmazas

Adjuk a palackozasra kész borhoz, par 6raval a palackozas eldtt.
Javasoljuk az anyagot borban feloldani és folyamatos keverés mellett adagolni a kezelend6 tételhez

Adagolas

Fehér- és rozébor: 50-100 ml/hl
Vérésbor: 100-300 ml/hl

MANNOLEES FLASH™

A Mannolees Flash™ folyékony, specifikus éleszt6
mannoproteinek és ndévényi poliszacharidok keveréke.

Az édesség, a struktura és a szarazsag egyensulya kulcsfontossagu tényezd. Ebben az 6sszefliggésben
és figyelembe véve az élesztégombak hozzajarulasat az alkoholos erjesztésen tul (ideértve a borseprén
torténd érlelést is), megvizsgaltak a mannoproteineket, és megerdsitették a bor édességére gyakorolt
hatasukat. Ezenkivil a mannoproteinek hozzajarulnak a borok borkdsav- és fehérjestabilitasahoz is.

Alkalmazas

A Mannolees Flash™ folyékony készitmény, amelyet nagyon kénnyen fel lehet oldani a borban,

ahol azonnali hatast fejt ki. Noveli az édesség érzékelését, fokozza az aromas intenzitast (gyimolcsos
jegyek) és egyensulyt ad a bornak. Minden borstilushoz alkalmas. Megfelel6 dozis meghatarozasahoz
javasoljuk el6zetes tesztek elvégzését.

Keverjik el a tizszeres mennyiség(i borban, majd folyamatos kevertetés mellett adjuk hozza a teljes
mennyiséghez.

A Mannolees Flash™ 100%-ban oldédik. A palackozas el6tti szlirést megel6zden legalabb 24 o6raval
adjuk a borhoz.

Adagolas

Az ajanlott atlagos adag 20-150 ml/hl, a kezelt bor tipusatol figgden.
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MANNOSTYLE™

A Mannostyle™ egy élesztdé mannoprotein készitmény, amely fokozza
a borok izérzetét, lagysagot, édességet és egyensulyt biztositva.

Palackozas eldtt, fehérborokban alkalmazva segiti a savérzet integralasat és csokkenti a keser(l izeket.
Vérosborokban csokkenti a keser(iséget és a fanyarsagot, mikdzben fokozza a édesérzetet és kerekséget.

Alkalmazas

Oldjuk fel tizszeres mennyiségl vizben vagy borban.
A palackozas el6tti szlrést megel6zd 24 éran belll adjuk hozza a borhoz, és alaposan keverjik el.

A MANNOSTYLE™ 100%-ban olddédik.

[ 2N 2N 2N 2

Az adagolas optimalizalasa érdekében mindig tanacsos laboratériumi teszteket végezni.

Adagolas

Javasolt adagolas: 5-25 g/hl

Edesség —o— Kontroll
= MANNOSTYLE™

Egyensuly Zsirossag

Vegetalitas Savassag

Kesernye




Mikrobiologiai stabilizalé anyagok

KENESSAV 5%-0S TORZSOLDAT

95% viz, 5% S0O2 (kéndioxid).

Mivel a kéndioxid gaz, a kdlium-metabiszulfit - kdzismert nevén a borkén -, tiszta, 100%-0s homogén
valtozata, igy a Térzsoldat - a kéndioxid gaznak a vizes oldata - tokéletes helyettesitéje mind a bor-
kénnek, mind pedig a kénspraynek. Tovabbi elénye a kéndioxiddal és a kénspray-vel szemben, hogy
kénnyen adagolhatd, mig a borkénnel szemben, elénye, hogy a borkénben levd kalium bevitele a borba
nem kivanatos. Az is igaz ugyan, hogy a bor szamara a tdérzsoldatban levd viz bevitele sem kivanatos,
am a viz bevitele még mindig kisebb probléma, mint a kaliumé.

Kezelési cel
Cefre, must, bor és gyimoélcsbor kénezése.

Termék és hatasa

Altalanos élelmiszeripari tartositoszer, 5%-os (50g/l) kéntartalmu oldat. Tradicionalis kénezé szer a
boraszatban, mely segit az oxidacié (barnatérés) és mikrobiolégiai problémak megeldzésében.

A torzsoldat rendkivil illékony anyag, hasznalat utan azonnal zarja vissza. Felrazni szikségtelen,

s6t, ha a palack felbontas elétt nem volt mozgatva, akkor kevesebbet veszit a hatdéanyag tartalmabol.

Alkalmazas

A szUkséges mennyiségl térzsoldatot adjuk kdzvetlenul a musthoz, vagy a borhoz folyamatos keverés
mellett: Lehetéleg laborvizsgalattal allapitsuk meg a bor szabad kénessav szintjét a kénezés eldtt.

Természetesen Ugyelni kell az adagolasnal az 6sszes kénessav torvényes hatarértékére. Az aszkor-
binsavval torténé kombinalt alkalmazas révén poétlolagos oxidaciovédelem érheté el, és SO2 -t lehet
megtakaritani. A nemesacélbol készilt tarolotartalyoknal a boraszati kén kilonésen alkalmas, mert
a tank légtérben szabad SO2 -gaz nem szabadul el. A boraszati kén teljesen oldatba megy, mialtal

a folyadéktUkor feletti térben falkorr6zid nem jon Llétre.

BORASZAT!I KEN

A boraszati kén tiszta kaliumdiszulfit (kaliumpiroszulfit, kaliummetabiszulfit, K2S205), fehér kristalyos
formaban. A jelenleg hatalyos térvények és rendelkezések szerint engedélyezett. Tisztasag és mindség
tekintetében szaklaboratériumban bevizsgalt termék.

Kezelési cél
Cefre, must, bor és gyimoélcsbor kénezése.

Termék és hatasa

A tiszta boraszati kén-kristalyok kdzvetlenil a cefréhez, musthoz, borhoz vagy gyiimoélcsborhoz adha-
tok. A boraszati kén ezekben a kdzegekben szétesik, és ekézben a beadagolt mennyiség kb. 50%-anak
megfelelé SO2 képzbdik. 10 g borkén / 100 kg (l) cefre, must vagy bor felszabadit 50 mg/l SO2-t.

A boraszati kén -adagolas utan messzemend atkeverésrél kell gondoskodni, hogy a tulzott koncent-
raciot elkertljuk. A boraszati kén adagolasakor képz6d6 SO2 oxidacio elleni, valamint mikrobioldgiai
védelmet nyujt. Ezenkivil az SO2 meggatolja az enzimatikus oxidaciét, ezen tulmenden izképzd hatasa
van, mivel a képz6d6 erjedési melléktermékeket, kiilonésen az acetaldehidet lekoti.
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S-FIZZYDOSE

Az S- Fizzydose kalium-metabiszulfitot tartalmaz, amely musthoz vagy borhoz adva 5 g kén-dioxidot
szabadit fel. KUilondsen akkor hasznos, ha kis dozisu kén-dioxidra van sztkség, példaul hordds érleléskor.

Alkalmazas

A szUkséges kén-dioxid mennyiségét a termék aktualis kén-dioxid-szintjébdl és az érintett folyadék
térfogatabdl kell kiszamitani. Egy tabletta S-Fizzydose 5 g SO2-t szabadit fel.

S-SORB

Kalium-szorbat mikrobioldgiai stabilizalasra, masodlagos erjedés ellen.
Tiszta kalium-szorbat gombaolé hatassal, kifejezetten a bor bioldgiai stabilizalasanak elésegitésére.
Az S-Sorb erjedésgatlo hatasa kulonésen erés a Saccharomyces cerevisiae ellen. Hasznalata kifejezet-

ten ajanlott az Ujraerjedés kockazatanak minimalizalasahoz, példaul maradékcukrot tartalmazo borok-
ban. Hatékony az éleszt6hartya (flor) kialakulasat képzd mikroorganizmusok gatlasaban is.

Az S-Sorb nagy tisztasaga garantaltan nem befolyasolja a bor érzékszervi jellemzdit. A leghosszabban
tarto mikrobioldgiai védelem eléréséhez javasoljuk, hogy a terméket steril szlrést kovetéen, kozvetle-
nul a palackozas el6tt hasznaljuk

Alkalmazas

Oldjuk fel a kezelend6 borban és alaposan keverjik el. Réviddel a palackozas elétt adjuk a kezelendd tételhez.

Adagolas

27 g/hl S-Sorb = 200 mg/l szorbinsav a borban
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SZURESI
SEGEDANYAGOK

PRECELL S

Magas alfa-celluldoz tartalmu szlrési segédanyag borok szlrésére.

A Precell alfa-celluléz rostokat, kovafoldet és perlitet tartalmaz. Az alfa-celluléz rostok fontos
funkciot toltenek be a megfelelé6 mechanikai tulajdonsagu szlréfelulet kialakitasaban, tokéletes

a tapadasi képessége a szlréfellletre, ugyanakkor kdnnyen eltavolithato anélkal, hogy kart tennének
a szlrbéegységben.

A kovafold és a perlit egy komplex halozatot képeznek a celluldzrostokkal, amelyek megtartjak
a folyadékban lebegd szilard részecskéket és szennyezddéseket.

Adagolas

20-50 g/hl

CELATOM FP22, FP1, FP3, FW14, FW60

Kilénboz6 finomsagl kovaféldek a nagyon durva szemcsétdl
a nagyon finom szemcsemeéretig.

A kulonb6zd finomsagok alkalmasak Ujbor, antibiotikum, enzim, gyanta, szirup, malata slritmény

és mas nagy viszkozitasu folyadékok tisztitasahoz vagy alapréteg képzéséhez. A finomabb szemcse-
méretet a sor, bor, olaj, pektin, cukor, ecet, citromsav, alkohol, zselatin, faggyu és mas alacsony
viszkozitasu folyadékok tikros szlrésére ajanljuk.
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PRECELL M

Magas alfa-celluloz tartalmu szlrési segédanyag, mely a sepré
és a bor szlirését egyarant hatékonnya teszi.

FILTROX™

A Precell alfa-celluldz rostokat, kovafoldet és perlitet tartalmaz. Az alfa-celluldz rostok fontos
funkciot téltenek be a megfelelé mechanikai tulajdonsagu sziréfelllet kialakitasaban, tokéletes L4 L4 yy y

a tapadasi képessége a szlrdéfeliletre, ugyanakkor kénnyen eltavolithatd anélkil, hogy kart tennének M E LYS EG I SZ U RO LAPO K
a szlrbéegységben.

A kovafold és a perlit egy komplex halézatot képeznek a cellulozrostokkal, amelyek megtartjak

a folyadékban lebegd szilard részecskéket és szennyezédéseket. I pari és é lelm isze ri pari felh asz n élés r‘a

Adagolas

400-700 g/m2 szlro6fellulet, alapréteg kialakitasanal

20-50 g/hl a @ g
Elérheto tipusok
L4 Standard :/Iz:.gai .. Sziirési
DICACEL 4 ALAPRETEG
sorozat*
.. , , , , , , , FILTRODUR® Felhasznalasi teriilet
Kovafold es celluldoz szalak kevereke alapréeteg képzeshez.
AF 6 35 -15
AF 9 30 -10 Durva szlrés
AF 15 20 - 8.0
DICALITE PERLITEK
Elészlrés
Kozépfinomsagu perlit. AP D AF 31H (U3) 12-50
AF 40 AF 41H 9.0 - 4.0
TUkros szlrés
AF 50 6.0 - 3.0
AF 70 AF 71H 3.0-15 Finom szlrés
AF 100 AF 101H 1.5 - 0.6 Csiraszam csokkentd sz.
AF ST 110 0.8 - 0.5
AF ST 130 0.6 - 0.4
Steril szlrés
AF ST 140 0.4 - 0.2
AF ST 150 0.2 - 0.04

*novelt szennyezédés elnyeld képességgel, nagyobb élettartam.

162 KERTTRADE 163



Felhasznalasa Ajanlott tipusok és paraméterek

Szlrdlapjaink kilénbdz6 porozitassal készllnek, igy széles felhasznalasi terllettel rendelkeznek.

A porozitas kiilonboz6 lépcsdkben elérhetd: a durvatol a finomszlrésig egészen a baktériumok : oy s . Max.
B L . . ] L Alkalmazas Ai4nlott Tipus Ateresztoképesség | nyomaskii-
cs6kkentéséig, illetve eltavolitasaig (sterilsz(rés) J P l/m2 h lénbsség
kPa (bar)
Példak az ipari felhasznalasra: ) ] . Y
Tamasztélap kovafoldes szilréshez FILTRODUR®
® biotechnolégia Durva sziirés AF 41H, AF 71H 200 150 (1.5)
‘ enzimek .. , , . P
Sor Csiraszam cstkkentd szlrés AF 101H 150 150 (1.5)
® italok (sér, bor, égetett szeszek, gyimélcslevek)
‘ K tik Steril szlrés AF ST 110, AF ST 130 120 120 (1.2)
ozmetika
. gyégynévénykivonatok Hosszu érlelésre AF ST 140 100 100 (1.0)
. olddszerek Derités utani durva szlrés AF 31H (U3) 700...1000 250 (2.5)
@ tintak, festékek, ragasztok
Tukros szlrés AF 50 700...1000 250 (2.5)
@ vegyszerek Bor
. gybgyszeripari termékek Csiraszam cstkkentd szlrés AF 100, AF 101H 700 200 (2.0)
Steril szlrés AF ST 110, AF ST 130 350...400 120 (1.2)
Lapmeéretek Membranszirést megeldz6 szlirés AF ST 140 300 120 (1.2)
. . e o , L. i L Durva szlirés AF 6, AF 9, AF 15 S, AF 21H 700...1000 250 (2.5)
Fibrafix szlr6lapjainkat kilonb6z8 méretben és alakban gyartjuk egészen 1215 X 2425 mm méretig, Egyeh
négyzet, szégletes, kerek formara véagva, lyukasztva, vagy lyuk nélkil, dupléara hajtva stb. Finom sz(irés AF 50, AF 100 500...700 150 (1.5)
Palackozast megel6z6 szlrés AF 100, AF 101H 500...700 150 (1.5)
Kezelés

Egyéb felhasznalas esetén, mint pl. gydgyszeripar, biotechnolégiai felhasznalas, kozmetika, festékek,

A szlrlapokat kizarolag lapszlrégepben hasznalja! ragasztok, gyogynoévénykivonatok forduljon kereskeddjéhez.

A mélységi szlrélapot 6vatosan helyezze be a lapszlrébe! Kerllje a lapok Gt6dését, vetemedést,

illetve morzsoldodasat! Ne hasznaljon sérilt szlrélapot!
Tipus Teszt csira Csira terhelés LRV*
A szlrélapok egyik oldala érdes a masik pedig sima. Az érdes fellllet a szlirendd oldalra, a sima a sz({rt
oldalra keriljon! A behelyezéskor Ugyeljen arra, hogy a szUrlet oldal mindig a szlrlet lap felé legyen! AF 101 H Csiracsdkkentd
Az elsO szlrés el6tt mossa &t a zart szlrdt 50 |/m2 vizzel 1,25-sz0r6s szlirési sebességen. Ez altaldban
10-20 percet vesz igénybe a szlrés fajtajatol fuggden. A tomitetlenség elkertlésére ellenérizze a szU- AF ST 110 Serratia marcescens 1.0 X 107/cm2 >6
rét maximalis mUkoédési nyomason.
AF ST 130 Serratia marcescens 1.0 X 108/cm2 >7
A szUré6lap kimerUl, ha a belép6 és a kilépd folyadék nyomasanak kiilénbsége bizonyos értéket
(1-1,5 bar a porozitastol és felhasznalastol fiiggden) meghalad. Bizonyos felhasznalasnal lehet8ség van BB Serratia marcescens 1.0 X 109/cm2 >8
a lapok regeneralasara. . o
AF ST 150 Brevundimonas diminuta 1.0 x 109/cm?2 >8
A Fibrafix mélységi szlrdlapok nagy teljesitménytartalékai jol kihasznalhatok, ha vizes kézegben .
., , o ) , L, . Y - L. Teszt csirak: Serratia marcescens, ATCC 14756
lagyitott vizzel a szlir6lapokat visszamossuk. Igy nagymértékben csdkkenthetjik a szlrés kéltségeit. : Brevundimonas diminuta, ATCC 19146

Regeneralaskor a kévetkez6képpen jarjon el:
*baktériumok logaritmikus retencioja (LRV)

@ Hideg tisztitas: a sz(rés iranyaba, hdmérséklet: 15 °C - 20 °C, idétartam: kb. 5 perc.

O Meleg tisztitas: a szlirési irdnnyal ellenkezéen, hémérséklet: 60 °C - 80 °C, idétartam: kb. 10 perc.
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Filtrox™ minoségbiztositas
A Filtrox™ a kdvetkez6é nemzetkdzi normak alapjan garantalja a legmagasabb mindségi ellendrzést:

® 1509001 (minéségiranyitasi rendszer)
® 150 14001 (kérnyezetiranyitasi rendszer)
® HAcce

® FDA Drug Master File: 16418

Szlrdlapjainkat a kévetkez6 teszteknek vetettiik ala:
CFT kovetelményei —tesztet elvégezte NAMSA

A Filtrox™ kotéanyagként poliamidoamint hasznal szlrdlapjaiban. Az aschaffenburgi ISEGA Kutaté-
és Bevizsgalo Intézet szlrdlapjainkat kimutathatdé MDPD és DCP tesztnek vetette ala. A kimutathato
mennyiségek az MCPD és DCP hatarértékek alatt vannak.

Alapanyagok

Tisztitott és fehéritett celluldz, természetes szerves szlrési segédanyagok, valamint poliamidoamin
(<3%) kertlnek a gyartas soran felhasznalasra. A szlr6lapok nem tartalmaznak sem mUlanyag szalakat
sem formaldehidet, valamint mentesek GMO-tol és az ismert allergénektdl.

Sterilizalas
Az 8sszenyomott szlir6lapokat enyhén lazitsa meg! Ugyeljen a teljes sz(ir6rendszer sterilizalasara!
A szlréberendezés lehllése utan Ujra szoritsa 6ssze a szlrdlapokat!

Sterilizalas gozzel:

G6z mindsége: A g6z nem tartalmazhat idegen részecskéket és szennyez6déseket.
HOmérséklet: max. 125 °C (telitett géz)
Id6tartam: kb. 20 perc azutan, hogy a g6z a szUlrd valamennyi szelepét atjarta.

Sterilizalas forré vizzel:

Az atfolyasi sebesség legyen legalabb a szlirési sebességgel megegyezd!
Vizmindség: A viznek lagynak és szennyezédésektdl mentesnek kell lennie.
HOémérséklet: > 85 °C

Id6tartam: 25 perc, miutan a hdmérséklet minden szelepen elérte a 85 °C-ot.
Nyomas: legalabb 0,5 bar a kimend oldalon.

Megsemmisités

A hasznalatlan lapok papirhulladékként kezelhetdk. A szennyezett lapok esetén a szlrletre vonatkozo
mindenkor hatalyos hatosagi eléirasokat kell figyelembe venni.

KERTTRADE

Tarolas

A mélységi sz(rélapokat eredeti csomagolasban szaraz, jol szelléztethet6, idegen anyagoktdol mentes
helyen kell tarolni. A lapok azonnali felhasznalasra készultek, ezért a szallitast kdvetéen 36 honapon
belul fel kell hasznalni.

Egyéb opcidk

Magas cellulazaktivitasu felhasznalas esetén celluldazrezisztens lapokat is tudunk kinalni. Az AF 15
vagy AF 71H lapjaink is kaphatok extra magas Zéta potenciallal. Ezek jelolése: AF 15S és AFT71S.

A hozzaadott pozitiv toltésnek kdszdnhetben javul a negativ toltésl részecskék adszorpcidja (pl. fes-
tékmolekulak esetén). Gyogyszeripari felhasznalas esetén a PURAFIX és PURAFIX P termékvonalunkat
ajanljuk. E termékekkel kapcsolatban kérdezze kereskeddjét.

Filtrox Csoport

Tébb mint 175 éves tapasztalat folyadékszlrésben.

Sokéves tapasztalat és know-how alapjan a mélységi szlrés tertletén innovativ és megbizhatdé megol-
dasokat kinalunk a folyadékszlirés minden tertletére a sz(lirérendszerek és a szliréanyagok tertletén.

A Filtrox™ és Fibrafix mélységi szlr6lapok elismert és nagyra becsilt szerepet téltenek be a szlrés-
technolégiaban a folyékony és szilard anyagok levalasztasa terlletén. A haromdimenzios kézegének
készdnhetben javult a részecske visszatartasa kivalo atfolyasi sebesség mellett.

A széles levalasztasi tartomanyanak kdszonhetéen képes baktériumok visszatartasara, ezaltal
a szlrdlapok hasznalhatok steril folyadékok eldallitasara is. Szakitoszilardsaga akar 4kg/m?2 is lehet.

A szlrési folyamat alatt a zavarosité anyagok lefékezddnek végul a szlrélap tekeredett 6svényeiben
valtakozo fizikai és elektrokinetikus hatasoknak kdszonhetéen megkoétddnek. Az egyedilalld technolo-
gidjanak koszénhetéen magas hatasfokkal rendelkezik (hosszu szlrési id6 a sz(ir6lap eltémddéséig)

—-L-;'ﬂ jl.‘.--..-w
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Régi elnevezés:

Uj elnevezés:

Carlson XE0280H

Alternativ termék elérhetd

VERSAFIX XE 64

Carlson XEO900H

Alternativ termék elérhetd

FIBRAFIX AF 120

Carlson XEOO50H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 24

Carlson XEO090H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 34

Carlson XEO150H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 44

Carlson XEO0200H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 64

Carlson XE0400H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 94

Carlson XEO675H

Termék neve megvaltozott

VERSAFIX XE 104

FIBRAFIX XS0320K

Termék neve megvaltozott

FIBRAFIX XS 90

FIBRAFIX AF 100

Alternativ termék elérhetd

VERSAFIX XE 94

FIBRAFIX AF 15

Alternativ termék elérhetd

VERSAFIX XE 14

FIBRAFIX AF 50

Alternativ termék elérhetd

VERSAFIX XE 64

FIBRAFIX AF 70

Alternativ termék elérheté

FIBRAFIX AF 71

FIBRAFIX AF 101H

Termék neve megvaltozott

FIBRAFIX AF 101

FIBRAFIX AF 31H

Termék neve megvaltozott

FIBRAFIX AF 31

FIBRAFIX AF 41H

Termék neve megvaltozott

FIBRAFIX AF 41

FIBRAFIX AF 71H

Termék neve megvaltozott

FIBRAFIX AF 71

FILTRODUR 900

Termék neve megvaltozott

W2N
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FILTROX™

SZUROGYERTYAK
CLAROX®

SZUROGYERTYAK

Finom és steril szUrésre.

7

A Clarox® sz(régyertyak jovahagyott és elfogadott szlrési technolégiat képviselnek a megbizhaté
folyadék elkulonitésre/szlrésre.

CLAROX® MP

o

Membran szlrégyertya, asvanyviz és viz biztonsagos és gazdasagos szlrésére.

CLAROX® MP/W

Membran szlrégyertya Clarox® MP/W, borok és italok szlrésére (0.65 um and 0.45 uym), a hatékony és

gazdasagos végso szlréshez plisszirozott (hajtogatott) membrant tartalmaz. A gyertyak a szlrélappal/
el6szlrd gyertyaval torténd elészlrést kdvetden hasznalatosak végsd szlrésre.

CLAROX® MP/B

Membran sz(régyertya Clarox® MP/ B, sor végso szlirésére (0.65 um), a hatékony és gazdasagos végso

szliréshez plisszirozott (hajtogatott) membrant tartalmaz. A gyertyak a szlrélappal/elészlré gyertyaval
torténd elészlrést kdvetéen hasznalatosak végso szlrésre.
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CLAROX® PP/SL CLAROX® MP/W

Mélyseégi szlirégyertyak tiszta polipropilénbdl osztalyozott PP mélységi sz(irérétegekkel. Hatékony visszatar- Borok és mas italok steril szUréseére.
tasi jellemzbk (szinte teljes) és magas szennyez6dés megtartd kapacitas, kivalo visszamosasi lehetéségek.

Abszolut levalasztasi membran szlrégyertya bor és
masitalok végszlrésére. A Clarox® MP/W membran
szlrégyertyak szlrdéfeluletét hidrofdb poliéterszul-
fon (PES) szUré6fatyol pliszirozasaval allitjak elé,
amelyet szlrendd és szlrlet oldalrdl is poliészter
védofatyol véd.

CLAROX® PL

Specialis plisszirozott szlrdgyertya (fellleti és mélységi szlirés kombinacidja) italok elészlirésére és ré-
szecske visszatartasra. Altalanos hasznalat, a teljes gyertya polipropilénbdl all. A plisszirozott kialakitas
megnoveli a hatékony szlréfellletet, amely magasabb szennyez6dés megtartd kapacitast eredményez.

Kialakitasa szerint a Clarox® MP/W membran gyer-
tyakat a borok steril szlirésére tervezték kivalo
ar-érték arannyal és kivalo teljesitménnyel a borok
hideg steril toltésénél.

CLAROX® GF

Uvegszalas el8sz(ird gyertya italok tisztitadsara. Hasznalhato el8sz(irési teriileteken, kiiléndsen a memb-
ran végszlrék oblitévizének szlirésére. Magas szennyez6dés megtartd kapacitas, finom részecskék és
kolloidok visszatartasa adszorpcid utjan.

Végszlréként hasznalatos szlrélappal vagy elész(rd gyertyakkal végzett végszlrést kovetden.
Minden sz(irégyertya szigoru tesztelésen esik at az eldallitas soran ezzel garantalva a magas min&séget.

Integritas tesztelhetd.
Nagyobb hasznos szlréfelilet.
Tobbszor gézolhetd.

Higiénikus.

Regeneralhatd.
7 i Hével 6sszeolvasztott felépités.

Eltavolitas g

EK altal elfogadott anyagokbol készllt az élelmiszerrel érintkez6 részeken.

FDA altal nyilvantartott anyagokbol készilt (CFR21).

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

A nem szennyezett gyertyak komposztalhatok, illetve a haztartasi hulladékkal eltavolithatok.
Szennyezett szlrégyertyak a szennyez6dés szerint tavolithatok el.

Ajanlott Tipus

’ ’ r o Szliré koze aszimmetrikusPESmembran
Tarolas és eltarthatésag €
Sziirendo oldali védofatyol poliészter
A szUrdégyertyakat eredeti csomagolasban szaraz, szagmentes, jol szell6zd helyen kell tarolni. Szlirlet oldali védsfatyol poliészter
Felhasznalasa a beszerzést kdvetd 3 éven belll ajanlatos. Belsé mag polipropilén
Kulsé haz polipropilén
Adapter és zar6 sapka polipropilén - poliészter

Miikédési koriilmények

Ajanlott kimeriilési nyomaskiilonbség 2.0 bar 20°C-on

Max. nyomaskiilonbség 5.0 bar 20 °C-on

Regeneralas Max. 1% NaOH és élelmiszeripari aktiv klor 200 ppm
Sterilizalas Max. 85 °C-os vizzel

Vegyszeres sterilizalas Standard vegyszerekkel

Osszes maximalis gézzel térténd sterilizalas 40 6ra 120 °C-on 30 perces ciklusokban

Max. izemi hémérséklet 65 °C
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g B B Clarox® MP/W rendelési informaciok
Megnevezés CLAROX® MP/W 04 F3S CLAROX® MP/W 06 F3S
Abszolut levalasztasi rata 0.45 mikron 0.65 mikron ‘ MP/W- ‘ ‘ 04- ‘ ‘ F- ‘ ‘ 3- ‘ ‘ s ‘
Nyomas 1.3 bar 1.1 bar
Diffuzios érték <20 ml/min <20 ml/min
Mikroorganizmusok csdkkentése 1 X 10 E10 (Leuconostoc oenos) 1X 10 E11 (Saccharomyces cer.)
Abszolut levalasztasi rata Kéd Csatlakozas Kod Kod Tomités anyaga
Teszt nyomas integritas teszthez 1.1 bar 0.9 bar micron ©
Kdzpontozdcsuccesal, dupla E S standard | szilikon
Max. megengedett nyomasesés 0.45 04 bajonett adapter o-gytrivel
integritastesztnél < 92 mbar < 115 mbar E rendelésre EPDM
(30“ gyertya esetén)* 0.65 06 Kézpontozdcsucesal, 0
o-gylrlvel Vv rendelésre | Viton
Gyertyankeénti sziir6felulet 0.7 m2 0.7 m2
Kézpontozocsuccesal,
Fogyadékaram 10” (bor) 250-350 l/h 250-350 l/h haromszoros bajonett S Kod Névleges méret
adapter o-gyurlvel
1 10
* MEGJEGYZES: A teszt értékek 5 perces teszt esetén érvényesek és jelzés értékiiek, mivel ezen érté- N 20
kek fliggenek a gyertyahaz méretétél és végul a hdmérséklet valtozasatél és a stabilizalasi fazistol. —
S 30¢
4 40¢

Clarox® MP/W sziirési tartomanya

e e CLAROX® - PLISZIROZOTT
1 o POLIPROPILEN SZUROGYERTYAK

100 micron

Miikdési koriilmények Viz, asvanyviz, bor, sér és egyéb italok eldszlréseére.

Felhasznalasi terilet bor, Gditéitalok végszlrésére, idealis palackozas eldtti végszlrésre.

Kémial ellenallis, megenge- @ El6szird gyertyak az italtechnoldgia széleskor(

dett tisztitoszerek: gyengén savaknak és lugoknak ellenall pH 1,0 és 14,0 kozott, alkoholok, olddszerek. felhasznaldsara.

oxidalo tisztitoszerek.

Kémiai ellenallas, nem erésen oxidald szerek, pl 98%-0s kénes sav, bromsav, benzol, ‘ PlIfZIr’OZ?tt szt.l‘rcljgyerjzyak, plISZ_IrOZ?Ft polipropilén r.etegtek’kel,
megengedett tisztitoszerek: CHC és aromas olddszerek - benzol, toluol. szUrendé oldali és szUrlet oldali poliészter, vagy polipropiléen

) védofatyol erdsitésekkel.
EU iranyelvek 82/711/ECC, 85/572/ECC, 89/109/ECC, 93/8/ECC, 97/48/EC, 2001/61/EC, y

Elelmiszerbiztonsag: 2002/16/EC, 2002/72/EC és 2004/19/EC szerint élelmiszerrel érintkezhet.

@ Elérhetd, mint az abszolit CLAROX® PL sz(irégyertyak
99.98%-0s hatékonysaggal (B-ratio 5000). A kulonleges kiala-
kitas kivételesen jo kémiai regeneralast és konnyebb vissza-
mosasi eljarast tesz lehetévé.

Tanusitott minéségbiztositasi rendszer garantalja a gyartasi feljegyzések

Sl S és az integritas teszt eredményeknek nyomon kévethetdségét.

Csomagolasi egység: egy gyertya per doboz. ‘

» @® A CLAROX® PL sz(irégyertya egy gazdasagos alternativaja a
el f névleges levalasztasu CLAROX® PL/E szlrdgyertya 99%-0s
hatékonysaggal.

CLAROX® PL/H nagyobb felllettel a részecskék elvalasztasara 99.9%-os hatékonysaggal (B-ratio 1000).

Elérhetd 5"-os méretben is, tovabbfejlesztett és tesztelt junior tipus.

| 2N 2N 2

CLAROX® PL/G specialisan kialakitott nagy feltletl polipropilén szlrégyertya 160 mm-es kilsé
atmérdével nagy folyadékaramhoz. Féként csap- és asvanyviz szlrésére hasznalatos.
Specialis adapter rendszerrel.

KERTTRADE




Rendszeresen kigdzdlhetd. Altalanos adatok

Higienia. Felhasznalasi terilet Csapviz, asvanyviz, bor, sér és egyéb italok elészlrésére

Regeneralhato. Kémiai ellenallésag, Savaknak és lugoknak ellenall, pH 1 és14 kézbtt , alkoholok, oldészerek és enyhén

Melegen hegesztett kialakitas engedélyezett tisztitoszerek | oxidativ tisztitéoldatok.

Kémiai ellenallésag, nem Nem megfelelék az er6sen oxidalo szerek, pl 98%-o0s kénes sav, fuminsav, brom-
engedélyezett tisztitoszerek | sav, benzol, CHC és aromas olddszerek — benzol, toluol.

| 2N 2N 2 2N 2

EU-listas anyagbol, élelmiszeripari felhasznalasra. - FDA-listas anyagok CFR21 szerint.

Eurdpai iranyelvek 10/2011. sz. Rendelet és az azt kdvetd 1935/2004 / EK és
1895/2005 / EK rendeletek. A polipropilén megfelel az FDA 21CFR 177.1520. pont-
janak Valamennyi CLAROX® PL szlrégyertya megfelel az FDA élelmiszerrel valo
érintkezésre vonatkozo kovetelményeinek, a Szévetségi Szabalyzat 21. cimének
176.170. pontja szerint.

CLAROX® PL/G kod 05 és CLAROX® PL/G minden

Elelmiszerbiztonsag
10 egyéb kod

Sziirégyertyak felépitése | CLAROX® PL, PL/E, PL/H

Sziirokozeg Polipropilén Polipropilén/mikroszalak Polipropilén

Tanusitott minéségbiztositasi rendszer garantalja a gyartasi feljegyzések és az

S S e integritas teszt eredményeknek nyomon kdvethet6ségét.

Szlirendé oldali védéfatyol | Polipropilén Poliészter/polipropilén Polipropilén

Sziirlet oldali védéfatyol Polipropilén Poliészter/polipropilén Polipropilén

Csomagolasi egység Egy gyertya/doboz

Polietilén-HDPE (nagy
slr(ségl polietilén)

Polietilén-HDPE (nagy

Belsd mag, Kiilsd mag strtiségl polietilén)

Polipropilén

Polietilén-HDPE (nagy
slr(ségl polietilén)

PR [ . Yy Polietilén-HDPE H i H H H
Kiilsé haz Polipropilén sgrfségﬂ polietil(g:)gy Clarox® polypropylene filter cartrides ordering information

Adapter és zarésapka Polipropilén Polipropilén Polipropilén

P L S S R
Mikoédeési koriilmények CLAROX® PL, PL/E, PL/H CLAROX® PL/G
Ajanlott kimeriilési nyomaskiilonbség 2.0 bar 2.0 bar
Maximum nyomaskilonbség 5.0 bar 25 °C - on (bels6-kulsd) = 3.5 bar 25 °C - on (bels6-ktlsd)
Maximum visszaaramlasi nyomaskiilénbség 2.0 bar 25 °C-on nincs adat Kod Kod Levalasztasi Kod | Csatlakozas Kéd | Témités anyaga
rata mikron
Maximum folyamatos tizemi hémérséklet 65 °C 65 °C PL SOE: open end with (2) O-Ring S standard szilikon
02 0.2 F 2.226 and 2 bayonet locks.
Hésterilizalas Viz 90 °C Viz 90 °C PL/E Blind end with fin. E rendelésre EPDM
05 0.5
Kémiai sterilizalas Standard vegyszerekkel Standard vegyszerekkel PL/H p SOE: open end with (2) O-Ring Y rendelésre Viton
10 1.0 2.222. Blind end without fin.
PL/G . FEP-mentled
— | 30 3.0 Q SOE: open end with (2) O-Ring TP | rendelésre silicone
P 2.222. Blind end with fin.
Technikai adatok 50 5.0
) SOE: open end with (2) O-Ring T rendelésre [ EP-mentled
Megnevezés CLAROX® PL CLAROX® PL/E CLAROX® PL/H CLAROX® PL/G 1 10.0 s 2.222 and 3 bayonet locks. silicone
0.5/1.0/3.0/5.0/ 1.0/3.0/5.0/ 0.2/1.0/3.0/5.0/ 0.5/1.0/3.0/5.0/ - 20.0 Blind end with fin.
a Pf] ot 10.0/20.0 mikron 10.0/20.0 mikron 10.0/20.0 mikron 10.0/20.0 mikron ’ :
* Junior type adapter, flat top.
Lol k] i) Abszolut Névleges Névleges Névleges ° i P P Kod Nominalis hossz
(B-arany 5000) (B-arany 200) (B-arany 1000) (B-arany = 100)
0.5 5%
Szliréfeliilet/10" gyertya | 0.35-0.8 m2 0.6-0.7 m2 0.6-0.7 m2 7.0 m2 per 40"
1 10
* Egyéb porozitas kérésre 2 20¢
3 30“
4 40“
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Chipsek és granulatumok

NEKTAR FRESH NEKTAR ESSENTIELLE

@ Boraszati segédanyag erjesztéshez Min&ségi érlelés, koltséghatékonysag
® rorksletlen granulatum koncentralt tannin tartalommal

Tulajdonsagok

Francia vagy amerikai toélgy

NEKTAR DUO FRESH

O rorksletlen és pdrkdlt granulatumok specidlis keveréke erjesztéshez

Aroma intenzitas, komplexitas, a poérkolés és a tolgy fajta kivalasztasaval

Struktlra és gylUmolcsdsség az izben

| 2N 2N 2N 4

® Komplexitas, édesség, érzékszervi korrekcidk Hatasa: tartalmas, modern télgy profil

Technikai informaciok
Francia és amerikai tolgy, Kézepes és Kozepes+

NEKTAR DOLCE VANILLA
O Kulénbszd chipsek specialis keveréke a komplex, vanilias hatashoz N E KTA R EXC E L L E N C E

,SUrl szbvetszerkezet/Elegans érlelés és lagysag”

NEKTAR DOLCE MOKA

@ Kildnbo6zd chipsek specialis keveréke az intenziv és porkélt hatashoz

Tulajdonsagok

Tomor szerkezetd, valogatott francia tolgy - paszta méret <2,5 mm (0,01 )

Komplexitas és elegans aromatika

Elegans tannin és édesség az izben

TOASTED GRANULATUM ES CHIPS

@ A Pronektar kilénbdzé mindségli, borkészitésre és érlelésre szant teljes szortimentje

| 2N 2N 2N 4

Hatasa: finom és elegans tolgy profil

Technikai informaciok
Francia tolgy Enyhe, Kézepes és Kbzepes+

178 KERTTRADE 79



NEKTAR PURE NEKTAR EXCLUSIVE

A gylUmolcsosség optimalis megbrzése »A szuper-prémium donga/Csucskategoérias borok érlelésére”

Tulajdonsagok Tulajdonsagok

Francia tolgyfa dongak, egyedi és kiilonleges porkoléssel Nagyon vastag francia dongak, a télgyfa komponensek fokozatos kioldasahoz

A gyimolcstsség tiszta kifejez6désének teljes tiszteletben tartasa, a porkolési aromak minimalis
hozzaadasaval.

Elegans és Gsszetett aromatika kialakitasa, tiszteletben tartva a gyiimolcsdsséget és a terroir karaktert

Teltség, édesség és lecsengés fokozatos és elegans felépitése az izben.
Struktura, édesség, frissesség és tartdossag felépitése az izben

| 2N 2N 2N 4

Hatasa: kivaldo min6ségl tolgyprofilok kivételes borokhoz, amelyek nagyszerU terroirokrol

oo oo

Hatédsa: a télgy hatasanak elényei az izre, a pdrkdlési aromak befolyasa nélkiil. és szélblltetvényekrél szarmaznak, és nagy gondossaggal késziltek
Technikai informaciok Technikai informaciok
Francia tolgy, Specialis porkolés Francia tolgy

ElnyUjtott enyhe, Kézepes, Kozepes+ porkolés

NEKTAR XL NEKTAR EXTREME

~-Nagy méret( donga/Hosszan tarto6 érleléshez”
»A tolgy profil teljes ellen6rzése az Oakscan® szelekcionak kdszdnhetden”

Tulajdonsagok

Széles, vastag francia télgy dongak N E KTA R EXT R E M E D E L I CAT

Komplex aromatikus kifejez6dés a gylimolcsosség tiszteletben tartasa mellett

Intenzitas, volumen és édesség az izben

Tulajdonsagok

L 2 2N 2 2

Hatasa: a gyumolcsosséget kiméld tolgy profil eleganciaval és komplexitassal

Technikai informaciok
Francia Tolgy, kézepes, kozepes+ porkolés

Oakscan® szelekcio: alacsony tannintartalom
Diszkrét és finom aromatikus kifejez6dés
Vanilias, virdgos és édes fliszeres jegyek, a gylUmolcsdsség tiszteletben tartasa mellett

Nem tulzé struktira az izben, édesség és kerekesség jellemzi

| 2N 2N 2N N 2

Hatésa: diszkrét tolgyprofil a gyimolcsosség tekintetében, édesség kialakitasa tulzé testesség nélkil

KERTTRADE




NEKTAR EXTREME COMPLEXE

Tulajdonsagok

@ Oakscan® szelekcio: kdzepes tannintartalom
@ Széles és bsszetett aroma paletta, porkolt, fliszeres, vanilias jegyek
@ Kiegyensulyozott struktura az izben, teltség és hosszl lecsengés

® Hatasa: kiegyensulyozott, komplex télgyprofil, még 6nmagaban hasznalva is

NEKTAR EXTREME INTENSE

Tulajdonsagok

Oakscan® szelekcio: magas tannintartalom
Porkolt, étcsokoladés, enyhén flstos és mineralis aromak kialakitasa fehérboroknal
Nem tulzé struktira az izben a nagyobb hékezelésnek kdszdonhetéen

Testesség, édesség és hosszu lecsengés

Hatasa: tipikus, intenziv télgyprofil és kivalé hazasitasi komponens

NEKTAR BLOCKS

A dongak gyakorlati alternativaja, gyors és minéségi hatassal

Tulajdonsagok

® Tolgyfa kockak zsakokban a gyors, praktikus és minéségi érlelés érdekében
® Az aromak elegans és komplex kialakitasa, a gylimélcsésség tiszteletben tartasaval
. Intenzitas, volumen és édesség az izben, hosszu lecsengéssel

® Hatasa: elegans, komplex télgyprofil, biztositva a praktikus, gyors felhasznalast

Technikai informaciok
Francia tolgy
Elnyujtott enyhe, Kézepes, Kozepes+ porkdlés

182 KERTTRADE

NEKTAR STICKS

A régi hordok tolgyprofiljanak frissitése

Tulajdonsagok

Egy eszkdz, amelyet a horddokba helyezve, meghosszabithatjuk azok hasznalatanak idejét
Intenzivebb és kellemesebb aromas télgyprofil, amely elfedi a ,,régi hordos” jegyeket

Az édesség és a volumen az izben, elfedve a régi hordok altal generalt szaraz tanninokat

| 2N 2N 2N 2

Hatasa: felfrissiti a régi hordokban érlelt borok aromajat és izét

Technikai informacidk
Francia Light, K&zepes, Kbzepes+ porkolés és Amerikai tolgy specialis porkolés
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Zoldre valtunk — bemutatjuk
a Nomacorc Green Line™ termékeket

Az Uj Nomacorc Green Line™, novényi alapanyag felhasznalasaval
készlult lezarok, akar hosszu tavon érlelt borokhoz is.

e res

viselik. Ezen lezarok kornyezetbarat modon eléallitott cukornad alapu nyersanyaggal készllnek.

Az Uj termékcsaladot az innovaciod, fenntarthatosag és az allandoé megujulds iranti allhatatos elkotele-
zettségink hivta életre. A Nomacorc Green Line™ egyedilallo elorelépést nyujt a boros lezarok
kérében, teljesitmény, kiils6 megjelenés és fenntarthatosag tekintetében.

Green Line™ termékeink szabadalmaztatott és bizonyitottan megbizhatéan mikédo koextrudalasi gyar-
tasi technoldgianknak készonhetben, egyenletes fejlédést biztositanak minden palackban, kikliszébolik
az id6 elotti eléregedés, fllledtség, TCA és egyéb, lezarokbol szarmazo mellékizek, illatok kialakulasat.
A természetes megjelenés és tapintas megkonnyiti a palackozasi folyamatot, a borfogyasztdk pedig

er6feszités nélkul eltavolithatjak a lezarédt, illetve felbontas utan kénnyen visszahelyezhetik a palackba.

Plantcorc™ technoloégia és megujulé nyersanyagok

A PlantCorc™ technolodgia egy Uj, a természet inspiralta kategoria, melynek segitségével kiemelkedd
teljesitményl boros lezardkat allitunk el6. A Nomacorc oxigén menedzsment kutatasi eredményeire
épitve ezen legujabb innovacionk egyesiti a megujuld ndévényi alapu nyersanyagok fenntarthatésagat,
a koextrudalasi technolégia kiszamithatdsagaval és konzisztenciajaval.

2013 - ban a Select Bio bevezetésével a Nomacorc megalkotta a vilag els6 zérd 6kologia labnyommal
rendelkezd lezardjat. Ez volt ez elsé lépés azon az Uton, hogy az Uj technoldgiat minden termékinkbe
beépitstik. Ennek eredményeképp szlilettek meg a Nomacorc Green Line™ termékei.

A Nomacorc zoldre valtott.

KERTTRADE
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NOMACORC

GREEN @ LINE"
A PlantCorc™ technologia olyan novényi alapu nyersanyagokkal dolgozik, mint példaul a cukornad.

Nomacorc Green Line™ lezardink gyartasahoz olyan névényi alapu nyersanyagokat hasznalunk, melyek
eléallitasa soran nem karosodik sem a koérnyezet, sem az élelmiszer utanpétlas.

00,

Zero
Carbon
Footprint ’
Alacsony Kiszamithato Kiszamithato Prémium
Okoldgiai labnyom oxigén ateresztés teljesitmény megjelenés

Klils6 megjelenés

A Green Line™ termékek Uj klilsével készllnek, melyek vonzobb megjelenést biztositanak a Nomacorc
lezaréknak mind optikailag, mind tapintasra.

@ Elegans, természetes megjelenés, a természettél kdlcsdnzott karakterekkel.
@ Puha tapintas.

® Prémium kidolgozas.




RESERVA

Green line lezard prémium =
7 e -t .
kategorias borokhoz. = .

A Reserva lezard optimalis teljesitményt, megjelenést és
fenntarthatosagot biztosit hosszan érlelendd prémium e
borok szamara.

Tulajdonsagok

Az alacsony oxigén beviteli érték idealis kdnnyed, ropogds borokhoz, ugyanugy, mint magas
mindségl voros borokhoz.

TCA-mentes, a dugdiz kockazata kizarva.
Flor min6ségl naturdugdkon megfigyelhetd évgylrlk, és parafara jellemz6 mintazat.
Természetes tapintasu még vonzobb felllet.

Legmagasabb besorolast megujuld névényi alapu polimerekbdl készitve.

Nagy felbontasu nyomtatasi lehetéségek.

o000 o

Ujrahasznosithaté.

SELECT GREEN

Green line™ lezardk prémium
csendes borokhoz.

A Select Green lezarok a Nomacorc altal szabadalmazta-
tott PlantCorc™ technoldgiaval készilnek, melynek kdszon-
hetden olyan kérnyezetbarat lezardkat tudunk eldallitani,
melyek kiemelkedd teljesitményt és oxigén beviteli kont-
rollt biztositanak.

Tulajdonsagok

Alacsony oxigén beviteli érték, prémium borokhoz.

Harom kilénb6z6 oxigén beviteli érték, mely lehetévé teszi a borasz szamara, hogy a bor
fejlédését sajat szandékai szerint formalja.

Parafa dugora emlékezteté megjelenés.

Természetes, parafa dugdkra emlékeztetd tapintas, széles felhasznalasi lehetbség, kulonféle
kapacitasu és mindségl palackozd sorokon.

A vilag els6 zérd okologiai lLAbnyommal rendelkezé boros lezardja.

Megujuld, névényi alapu polimerekbdl készitve.

o0 6o o o

Ujrahasznosithaté.
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Meéretek és tulajdonsagok

Reserva

Reserva 300

Reserva 500

Select Green
100

Select Green
300

Select Green
500

Classic Green

Smart Green

Bio alapu besorolas

Oxigén bevitel per palack

0.3 mg O2 3 hénap utan
0.4 mg O2 6 honap utan
0.7 mg 02 12 hénap utan
0.6 mg O2 évente, egy év utan

1.6 mg O2 3 honap utan

2.1 mg O2 6 hénap utan

2.8 mg 02 12 hénap utan

1.1 mg O2 évente, egy év utan

1.8 mg O2 3 honap utan
2.3 mg O2 6 hénap utan
3.1 mg 02 12 hénap utan
1.7 mg O2 évente, egy év utan

0.4 mg O2 3 hdénap utan
0.7 mg 02 6 honap utan
1.2 mg 02 12 hénap utan
1.1 mg O2 évente, egy év utan

1.6 mg O2 3 honap utan

2.1 mg O2 6 hénap utan

2.8 mg 02 12 hénap utan

1.1 mg O2 évente, egy év utan

1.8 mg O2 3 honap utan
2.3 mg 02 6 hénap utan
3.1 mg 02 12 hénap utan
1.7 mg O2 évente, egy év utan

1.8 mg O2 3 honap utan
2.3 mg O2 6 hénap utan
3.1 mg 0212 hénap utan
1.7 mg O2 évente, egy év utan

1.8 mg O2 3 honap utan

2.3 mg 02 6 hénap utan

3.3 mg 02 12 honap utan

2 mg Oz évente, egy év utan

Frissitett karbon

értékek

2.6 g CO2eq per
lezaré

2.6 g CO2eq per
lezaro

2.6 g CO2eq per
lezaré

2.3 g CO2eq per
lezard

2.3 g CO2eq per
lezard

2.3 g COz2eq per
lezard

2.0 g COz2eq per
lezaro

1.9 g CO2eq per
lezard

| 60% és 80% kozdtti bioalapanyag**

Prémium

kivitel

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Vevd sajat

logdjanak

nyomtatasa

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Igen

Atméré

24 mm

24 mm

24 mm

24 mm

24 mm

24 mm

23 mm

23 mm

HosszUsag

44 mm | 47 mm |
52 mm

44 mm | 47 mm

44 mm | 47 mm

38 mm | 44 mm |
47 mm

38 mm | 44 mm |
47 mm

38 mm | 44 mm |
47 mm

37 mm |43 mm

36 mm | 42 mm

*Ezen értékek teljes élettartam analizissel kerllnek kiszamitasra, azt feltételezve, hogy a termékek a végso felhasz-
nalas utan 100%-ban elégetésre kerllnek, melynek eredmeénye az energia visszanyerése. A szamitasba nem tartozik
bele a lezaro életciklusanak azon része, mely soran rendeltetésszerlen keril felhasznalasra.

**MegUjuld nyersanyag aranya | http://www.okcompost.be/en/recognising-ok-environment-logos/ok-biobased/

"

NOMACORC
GREEN @ LINE"
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SUBR : e
MIKRONATUR LEZAROK

SUBR, a Vinventions Uj lezardja

Az elsé poliuretan-
és dugodizmentes mikronatur lezaré.

A SUBR a vilag els8 poliuretan- és dugoéizmentes mikrona-
tar dugodja. Egyenletesen alacsony oxigénbevitelt biztosit,
mely idealis a borok frissességének megbrzéséhez és az
optimalis palackos érleléshez.

A korszerU technolodgia lehetévé tette, hogy elkészitsiik az
elsé poliuretanmentes lezardt, maximalis tisztelettel visel-
tetve a Természet irant.

A mikronatur lezardk Uj kategoriaja
A Vinventions 20 éves innovacids tapasztalatanak készénhetden, a SUBR integralja a természet legjavat
és tukrozi a fejlett alapanyag-innovacioé eredményeit.

Az eredmény egy Uj mikronatur dugdcsalad, mely preciz teljesitményt és paratlan megjelenést nyujt.
A mikronatur, a boros lezardk Uj kategériaja, parafa granulatumokbol, és természetes, bioldgiailag
lebomlod novényi alapl 6sszetevdokbdl, a prémium kategorias natur parafak megjelenésével.

SUBR




A vilagon az elso poliuretan- és
dugoizmentes mikronatur lezaro csalad

Teljesitmény

O Erzékszervileg semleges.
@ TCA- ésidegen illat/izmentes.

@ Pontosan meghatérozott, egyenletes 02 bevitellel rendelkezd lezarok.

Design

® Prémium megjelenés.

® 4 kuldnféle kivitelben.

Design - Lezarok szeles valasztéeka

Fenntarthatésag .
A SUBR lezarok a natur parafadugok megjelenését biztositjak, mely
@ Természetes. megorzi a borfogyasztok altal kedvelt palackbontas hagyomanyat.

Bioldgiailag lebomlé.

Poliuretan mentes. L i i
4 Kiilonb6z6 megjelenéssel:

L 2N 2N 2

Ujrahasznosithaté alapanyagok felhasznaldsaval.

Borkészités

A Vinventions tobb mint egy lezardkat forgalmazo cég. Boraszaink olyan
szolgaltatasokat nyujtanak és dontéshozatali eszkdzoket fejlesztenek, melyek
segitségével kivalaszthatjuk a legmegfelelobb lezardokat és aktivan befolya-
solhatjuk boraink élettartamat.

SUBR F7 SUBR F5

SUBR M5 SUBR M3
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Flextank tartalyok

A tudomanyosan megtervezett Flextank-eket Ugy tervezték, hogy megklizdjenek azokkal a hirhedt ki-
hivasokkal, amelyekkel a modern kor bor- és italkészitéi szembesllnek télgyfahordok és rozsdamentes
acél tartalyok hasznalatakor.

A Flextank edényeket 2006 dta gyartjak és értékesitik az Egyesiilt Allamokban, és jelenleg piacvezetdk
az Ujkori bor- és italkészités tertletén. Figyelemremélto és dijnyertes borok, almaborok és mézsoérok
készllnek a Flextanksben vilagszerte.

izkontroll

Minden borasz folyamatos, j6 mindségl ital készitésére torekszik. A Flextank tartalyok teljesitményének
konzisztencidja, és a kilonb6z6 tolgyfaszegmensek felhasznalasanak lehetésége mind hozzajarul ahhoz
a valtozatos, lehetéségekkel teli svédasztalhoz, amelyrdl a borasz valogathat a probaerjesztések soran.
A Flextank pedig egy tokéletes alap arra, hogy a meggy6z6 eredményeket sikeresen reprodukalhassuk.

Mit jelent ez a gyakorlatban?

Helytakarékossag: 2 STACKER tartaly helyettesithet 10 fahordot.

Higiénikus, kénnyen tisztithato.

Hosszu élettartam és koltséghatékonysag: kdzel 90%-as alacsonyabb fenntartasi koltség az érlelés soran.
A tolgyfahordoéval megfelelé oxigénateresztés.

Nincs tobb természetes kiparolgasi veszteség.

Az illékony aromas vegylletek megtartasaval komplexebb izprofil elérése.

Polietilén alapanyag az FDA és az Eurdpai élelmiszerbiztonsagi eléirasoknak megfelel.

[ 2N 2 2 2N N N 2N 4

Kompatibilis minden jelenleg elérhetd tolgyfa szegmenssel.

KERTTRADE

Gyakran feltett kérdések

Miért a 48 cm-es nyilas a 40 cm-es helyett?

A Flextank altal szabadalmaztatott bilincses zarorendszer nem igényel specialis eszkdzoket vagy nagy
erékifejtést a nyitashoz és zarashoz. Ezzel a rendszerrel és a fedél formajaval elértik, hogy a tartaly
feltoltésekor és lezarasakor elhanyagolhatéan minimalis mennyiségl levegd ragadjon bent. Sokkal
kénnyebb a tisztitasa, higiénikusabb.

Hogyan késziilnek a Flextank tartalyok?

Minden Flextank tartaly alapja a rotaciés eljarassal ontott test. Az alapanyagként szolgald polietilén
granulatum specialisan erre a célra kerult kifejlesztésre, és szamtalan teszten esett at. Fontos eldnye,
hogy a tartaly testén talalhatd illesztések mar a fréccsdntés soran kialakitasra kerilnek, igy a fém
kiegésziték biztosan a helylikdén maradnak.

Hogyan jut at az oxigén a tartalyon?

A polietilén egyik sajatossaga, hogy oxigénateresztl anyag, igy a tartaly falan képes atjutni a levegé a
bor, és a tartalyon kivili légnyomas kézotti kilonbség segitségével. A bor dsszetett kémiai folyamatok
soran felhasznalja ezt a bejutott oxigént.

Minden polietilén tartaly alkalmas boraszati célokra?

Eppen a megfelelé oxigénateresztési képesség teszi a Flextank tartalyokat kiilénlegessé. Tébb hason-
L6 polietilén tartaly kaphato a piacon, de nem mindegyik készul ezzel az eljarassal, és nem mindegyik
alkalmas boraszatok szamara. Minden Flextank tartaly kiemelt figyelmet kap a gyartas soran: ellenér-
z6tt min6ségl granulatum keverék, ellen6rzott falvastagsag, a felllet és térfogat megfeleld aranya, és
a tartaly alakja. Ezekre a részletekre vald odafigyelés teszi a boraszatok szamara tokéletessé a Flext-
ank tartalyokat.

A hagyomanyos fahordokhoz képest milyen a Flextank tartalyok
oxigénateresztése?

Az erjeszté tartalyokat ugy terveztik, hogy az oxigénateresztése hasonlod legyen egy 13° Celsius fokos
pincében tartott atlagos fahord6éhoz. A nehézsulyu tartalyoknak nagyobb a falvastagsaga, igy az oxi-
génateresztésik megfelel a neutralis hordokéhoz hasonlod ateresztésnek.




Gyakran feltett kérdések

Termekek

A Flextank tartalyok beszinezik a boromat?

A modern technoldgia elérhetéveé tette az élelmiszeripari poliolefinek gyartasat, amelyek extrém sta-
bil polimerek. Ezeket a polietiléneket az ital-, és élelmiszeripar szinte minden szegmense hasznalja a
gyartas, szallitds, vagy tarolas soran. A Flextank tartalyok olyan alapanyagokbodl készilnek, amelyek
megfelelnek mind az Eszak-Amerikai (FDA), mind az Eurdpai eldirasoknak. Pincészetek ezrei hasznaljak
ezeket a tartalyokat, de elszinez6désre utalo jeleket soha nem tapasztaltak.

Hasznalhatoak fehérborok készitésére ezek a tartalyok?

Eredetileg vorosborok készitésére tervezett tartalyainkat egyre tébben alkalmazzak fehérborok készi-
tésére is. A normal, és a magasabb falvastagsagu tartalyaink is alkalmasak erre a célra.

A Flextank tartalyok kornyezetbarat termékek?

A Flextank-nél aktivan térekszlink az 6kologiai labnyomunk minimalizalasara. Minden altalunk gyar-
tott polietilén tartaly, és fém kiegészito teljes mértékben Ujrahasznosithato. Mivel a Flextank tartalyok
minden része konnyen hozzaférhetd, sokkal kevesebb vizre van szikség a tisztitasukhoz.

Hol gyartjak a Flextank tartalyokat?

Minden tartalyunkat Washington allamban, Vancouverben gyartjuk.
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SDM120 - 4541

Ez a STACKER tartaly melyet kimondottan Ugyfeleink kérésére alkottunk meg.

Kisebb, mint a tarsai, de ugyanazokkal az elénytkkel rendelkezik. Konnyen
mozgathato targoncaval, egymas tetején tarolhatd a fém racsok segitségével.

DM120 - 4541

A 300 literes Dexter Uj és nagyobb verzidja. Ez a sokoldalu tartaly tokéletes
kisebb mennyiségek erjesztésére, vagy akar hosszabb tavu érlel6 tarolasra.

A képen a kiegészitok nélkiuli alapverzié lathato

APOLLO - s701

Ez a tojas alaku APOLLO tartaly Uj sokszinlséget visz minden pincébe.
Egyarant hasznalhaté els6dleges erjeszt6 tartalyként, vagy akar érleloként is.
A tartaly formaja és a kiegészit6k kialakitasa lehetOséget nyujt a prés kozvet-
len betéltéséhez villastargoncaval.

A rozsdamentes acélbol készilt szabadalmaztatott bilincs zaréfedél, és a
48cm atmérgjl nyilas lehetévé teszi egy atlagos testalkatu emberbejutasat
a tartalyba tisztitas céljabol, amennyiben szikséges.

Az ALS1 kodu emelési mechanizmus segitségével kdnnyen és biztonsagosan
emelhetd és billentheté a tartaly.
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ORION - 2,0001 — DEXTER 80 - 3001

i Az Uj ORION tartaly, az APOLLO nagytestvére. A 300 literes DEXTER 80 tartalyunkat kimondottan ugy fejlesztettik, hogy

Egyesiti a tojas forma minden elényét, és a nagyobb taroldkapacitast. - fél tonna sz6l6 atlagos lékihozatala kényelmesen elférjen benne, igy egysze-
riibbé téve a szallitast és tarolast. Kis tételek erjesztésére és hosszabb tavu
érlelésre is kivalo.

STACKER - 910 & 1,135 1

A STACKER tartalyok fontos eleme a fém racs, aminek a segitségével harom

ECO tartalyok

teli tartaly egymas tetején tarolhato. Az ECO tartalyainkat eredetileg ugy terveztik, hogy koltséghate-
Egyszer(ien és biztonsagosan emelhetdek villastargonca segitségével, Ry . , ; .
gy lehetdvé téve a gravitacios fejtést. kony alternativaja legyen a télgyfahordoknak és mindemellett

illeszkedjen a standard tarolasi és szallitasi rendszerekhez.

Harom tartaly egymas tetején tarolasaval rengeteg hely szabadithato
fel a pincében.

Nem annyira sokoldaluak, mint a hasonlé méretekben gyartott
DEXTER termékek, de megfelel6 valasztas lehet azon felhasznaldk

)
B FLEXTANK CELL - 2,160 | szamara, akik elsGsorban bor érlelésere alkalmaznak a tartalyokat.
. A 15 cm atmérdjl nyilas lehetdséget ad segédanyagok és tolgyfa-
A FLEXTANK CELL f6 jellegzetessége a keskeny mérete, és ezaltal Lo,
| a kivalé tarolhatoésaga. Egy tartaly magassaga 2540 mm, szélessége 2100 mm Szegmensek felhasznalasara.
Jl és mélysége 750 mm. A fémszerkezet also részén fllek
g keriltek kialakitasra, igy targoncavillaval emelhetd a teljes tartaly.
L4 =
> 4
¥
———
DEXTER 200 & 300 - 755 & 1,135 | B ECO 15 - 571
A FLEXTANK CELL f6 jellegzetessége a keskeny mérete, és ezaltal a kivald Az EM15 egy Uj 57 literes tartalyunk, kisebb adagok erjesztésére, tesztelésére.
e - tarolhatdésaga. Egy tartaly magassaga 2540 mm, szélessége 2100 mm és Minéségi rozsdamentes acél golyds csappal és tomlébilinccsel felszerelve
mélysége 750 mm. A fémszerkezet alsé részén fulek kerultek kialakitasra, °

igy targoncavillaval emelhetd a teljes tartaly.

— DEXTER 50 - 1901

A 190 literes DEXTER 50 a legkisebb tartalyunk 48 cm atméroji nyilassal.
- Ez a sokoldalu termék egyarant alkalmas elsédleges és masodlagos erjesz-
tésre, és hosszabb tavu érlelésre is.
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ECO 30 - 1101 -

ECO 200 & 300 - 755 81,1351

Ezek a 755 vagy 1135 literes henger alaku tartalyok kivald ar-érték arannyal
rendelkeznek. A 15 cm atmérgdjl csavarzaras nyilas lehetéséget
ad segédanyagok és tolgyfaalapu termékek borhoz adasahoz.

DH500 DEXTER
MATURATION TANK - 1,900 L

Hosszutavu tarolasra tervezett 1900 literes tartaly. El6re gyartott illesztések
héméronek, csapoknak és kiilonb6zd kiegészitéknek. A tartaly 236 cm magas,
106 cm atmérgjl. A zarofedél és nyak kialakitdsanak koszonhetden feltoltés-
kor minimalis oxigén marad a tartalyban.

=
A 110 literes ECO 30 tartalyunk igen népszer( otthoni hobbiboraszok kérében, =,
és tébb nagyobb pincészet is hasznalja kisérleti tételek erjesztésére. A 15 cm
atmeérdjld nyilas lehet6séget ad segédanyagok és télgyfaalapu termékek bor-
h Asahoz.
oz adasahoz - L
r-l—- -l“
Alacsonyabb aru alternativaja a hasonlé méretd DEXTER 80 tartalynak.
L
.
".
' .|
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FOOO - 3,4001

Modern, kénnyen tisztithato polietilénbdl készilt tartaly nyiltkadas erjesztés-
re. Anyaganak és strukturajanak koszénhetden elég stabil ahhoz, hogy akar
egy pallét helyezzlink a tetejére, és onnan csomoszoljink.

A gyartas soran egy merevitésre szolgalo réteget fréccsontink a tartaly al-
jara, igy megkénnyitve és biztonsagossa téve a szallitast, és egy erds alapot

biztositva az illesztéseknek.
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Bogyozok es zuzok

DELTA E

A szOl6t a garaton keresztll vezetik be, és Utkozés nélkil fokozato-
san hozzak a kivant sebességre.

A ketrec és a kever6 ugyanabban az iranyban forog, hogy megakada-
lyozza a sz6l6 nyirasi hatasait.

DELTA EVOLUTION 2

A Bucher Vaslin egy Uj koncepciét dolgozott ki a legtorékenyebb
szOl6fajtak védelme érdekében.

A cél az, hogy a sz6lébogyodkat elkllonitsiik a nem kivanatos részek-
tél, mikdzben a mivelet soran megdérzik integritasukat a lehetd L
egkevesebb lékinyerés érdekében.

Teljesitmény:
4 t/h a szOl6fajtatol, a szOlo allapotatdl és az etetési modtol figgben.

DELTA OSCILLYS XM

Ez a bogydzd verd tengely és forgd ketrec nélkiul mikodik. Az egy vagy két ketrec b6 mozgatasaval
a szO6l6t tehetetlenséggel elvalasztja a szaraktol.

A tehetetlenségi hatasnak készénhetéen szamos elénye van: A bogyok megdrzott integritasa (és igy

a gyuimolcslé és a névényi karakterek korlatozott termelése), a szarak megdrzott allapota (nincs to-
rés, nincs Orlés), a sz6l6 teljes elkllonitése a szaraktol, a szaron maradd bogyodk, verjus, szaraz szélo,
éretlen sz6l6 felszamolasa.

Teljesitmény:

A Delta Oscillys 3 t/h és 20 t/h k6zotti atviteli tartomanyban mikodik, a szold fajtajatol, allapotatol
és természetétol figgben.
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Delta szivattyuk -

DELTA DP

"____...1.-; e

A Delta DP szivattyu két funkcioval rendelkez6 perisztaltikus szivattyu:
friss sz6l6 és bor szivattyluzasahoz.

DELTA PMV

A Delta PMV szivattyu mikodeési elve nagyon kiméletes sz6lotranszfert
tesz lehetévé.

JLB KOSARAS PRESEK

A hagyomany és a modernizacié egyensulyaként a Bucher
JLB Automata Kosaras Prés kikliszoboli a régi kosarprések

minden korlatjat.

barmely pincébe.

Vonzo, mozgathatd és helytakarékos ez a prés kdnnyen integralhato
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Szolo szallitas Pneumatikus Prések el

DELTA ELVTR MAESTRO PROCESS

A mobil szalaglift lehetévé teszi a prések, a bogydzdk, a valogatd asztalok, a
maceracios tartalyok friss sz6lével torténd taplalasat, a prések a maceralt sz6-
lovel torténs taplalasat, valamint a szarak és a szaritott torkoly elszallitasat.

A Bucher Maestro opcioval a Bucher XPert présgépe automatikusan elvégez-
heti a teljes ciklus 4 fazisat: adagolas, préselés, Urités, tisztitas. Egy specialis
szoftver és hozza igazitott berendezés biztositja a Bucher Maestro mikddését.

DELTA REC

Rekeszes viztelenité pdtkocsival a kézzel szedett vagy mechanikusan
szUretelt sz6lot sérllés nélkal viszik at az Gltetvénybdl a pincészetbe.

A Bucher XPert préseket a nagyobb pincék igényeinek kielégitésére tervezték.
Az érintéképernyé leegyszerUsiti a prés programozasat a kiilonb6z6 felhasz-
nalok (boraszok, kezel6k stb.) részérél. Az okostelefonhoz / PC-hez valod 4G

A hidraulikus meghajtasu billen6 szarnyak csékkentik a sz6l6 tomoérddését kapcsolat lehetévé teszi a prés valés ideji nyomon kdvetését.

és Osszetoréseét.

DELTA RV/RVE

A rezgblapos potkocsival és a leereszté racs segitségével a kézzel szedett =" A Bucher XPlus IT présnek kdszdnhetéen a borasz kihasznalhatja a Bucher
vagy mechanikusan betakaritott sz6l6t sértlés nélkul F Vaslin legujabb technolégiai fejlesztéseit, az Organ programozast, a Bucher
viszik at a sz6lébél a pincészetbe. A E Inertys-t, az inert gaz alatt torténd préselési folyamatot gaz-Ujrahasznositas-

g sal. A boraszat szervezete szerint kilonféle lehetdségeket, mint az okostele-
Rezgés Utjan rendszeresen és folyamatosan elosztva érkezik ey g: fonhoz / PC-hez valé 4G csatlakozast.

a szOl6 a garatba vagy présbe.

DELTA AEV/CVE

A vibrald lemezes garat lehetévé teszi a kézzel szedett vagy mechanikusan
szUretelt sz6l6 befogadasat, a szabad gyimolcslevek hatékony Uritését
és a sz6lo brlés nélkuli vibracioval torténd elosztasat.

Ez az Uj pneumatikus prés kivaléan alkalmas friss sz4l6, erjesztett

torkoly vagy egyéb mindségii tétel sajtolasara.

A rezgé garat megfelel a kdvetkez6 kévetelményeknek:
Kézzel vagy gépileg szluretelt sz6l6 fogadasa, a sz6l6 egyenletes elosztasa
Orlés nélkul, a szabad gyumolcslevek hatékony dritése.
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Szolo valogato rendszerek

DELTA RFLOW

A Delta Rflow egy mechanikus valogatoé asztal, nagy aramlasi sebességgel.
Lehetdvé teszi a nemkivanatos elemek eltavolitasat, mint levelek, téredékek,
magok, sérult bogyodk.

Aramlasi sebesség a sz6l6 fajtajatol és a felhasznalas
kérulmeényeitél fliggben: 15 T/h

DELTA TBE

A szalagos valogatd asztal lehetOvé teszi a sz6l6 atvitelét a befogado vonal
utan. A valogatok szama az asztal hosszatol fuggden valtozik.

A Delta Trio termékcsaladot a bogyodzott, kézzel szedett vagy mechanikusan szi-
retelt sz6l6 valogatasara hasznaljak. A Delta Trio lehet6vé teszi a novényi tore-
dékek hatékony eltavolitasat, példaul a levelek, szardarabok, levélnyélek, magok.

Aramlasi sebesség a sz4l6 fajtajatol és a felhasznalasi
kortulmeényektél fuggden: 6-25 t/h

DELTA TRV

210

A rezgd valogato asztal célja:
@ atermés szétteritése,

@ 2 sz6l6 elvalasztasanak biztositasa a Létél és a lagyszard anyagtol (sérilt
sz0l6, levélnyél, sérilt bogyo stb.),

@ afeldolgozosor kdvetkezd berendezésének (automatikus
valogatosor, szivattyu, zuzdé stb.) folyamatos adagolasa/ellatasa.

KERTTRADE

BUCHER

vaslin

DELTA VISTALYS HD

A Delta Vistalys lehetGséget ad a rendkivlli pontos valogatasra, célkitlizése-
itol és a szOl6 kezdeti minéségétdl fuggben, a targyak szinének és alakjanak
paramétereinek beallitasaval.

A Bucher Vaslin optikai valogatd eszkdzzel a felhasznald kivalaszthatja az
egészséges és az egész bogyokat (idegen testek, ndvényi elemek és éretlen
bogydk nélkil), de zuzott vagy kocsanyos bogyodkat is atengedhet.

DELTA DENSILYS

Ez a valogatd asztal elvalasztja a géppel betakaritott vagy a kézzel szedett
szOLl6t az Usz6 MOG-tél, mint pl levelek, tovek, szarak, éretlen bogydk,
magok, héjak, szaraz és sérllt bogyok is.

Aramlasi sebesség:
4-6 t/h a kivant elvalasztasi szintnek megfeleldéen.
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Cross Flow szUro berendezéesek vaslin

FLAVY DB MUSTALJ ELOSZURO FLAVY X-WINE 4/10

A piacon kaphato egyéb keresztaramu sz(rokhdz képest a Flavy juice sepr(
sz(rdk lényegesen jobb teljesitményt nyujtanak:

A Flavy X-Wine termékcsalad a legalkalmasabb valasz az ipari kovetelményekre.

A termelékenység, az intuitiv csatlakoztatott operacios rendszer, az ergono-

2-4-szer gyorsabb szlrés és stabil aramlasi sebessé
‘ gy g mia, az opcidk széles valasztéka, a modularitas a f6 eszkoz.

@ 2-3-szor kevesebb selejt

@ 4-szer kevesebb tisztitoszer
@ 3-szor kevesebb vizfogyasztas

® Naponta csak 1 6ra munkaerd (autoném sz(ir6)

FX 100/300

FLAVY FX 2/3 ICS A Flavy FX 100 és FX 300 keresztaramu sz(irék tartomanya a szévetkezetek
és a palackozolzemek igényeinek leginkabb megfeleld megoldas.

Barmilyen tipusu bor szlirésére tervezték, az FX ICS szlirék sora a legjobb

megoldas a kis és nagyobb pincészetek kdvetelményeinek kielégitésére.

Ezek a nagy kapacitasu szlrdk 6tvozik a jo teljesitményt és megbizhatosagot
a kérnyezeti felel6sséggel.

A Flavy FX Tandem egy sz(irGegység és egy koncentracios egység F LAVY E P/M L

tarsitasan alapul.

= Az illékony fenolok mennyiségének csokkenése a borban

Az Inter Rhéne-nal (a Rhéne-volgyi eredetl borok kézos kereskedelmi szerve-
zete) egyluttm(kodve a Bucher Vaslin olyan eljarast tervezett, amely lehetévé

F LAVY L E ESTA R . teszi a borok illékony fenoltartalmanak cstkkentését.

CF szlrdk tartalyfenékhez

A Flavy Leestar boraszatokhoz, nagy boraszatokhoz igazodik, amelyek a
«tartalyfenék» korilbelll 3%-at termelik.

A Flavy Leestar eszkézei valodi javulast hoznak a mindség, a kdrnyezetvéde-
lem, a biztonsag és a beruhazasok megtérilése terén.
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INERTYS KEK

Alkalmazas vorosborra

A préselés soran és kiléndsen a szétesés fazisdban a préstartalyban lévd
levegbvel érintkez6 torkoly az oxigén oldddasat eredményezi. Az oxigénellatas
hatalmas, és a borok szétesése utan 2,0-7,5 mg/l-t tartalmazhatnak.

A koncentracio forditottan aranyos a kivont térfogattal, az utolso préslevek W ol 'Y e
- e TV RV
az oldott oxigénben a leggazdagabbak. Gono™ Gono™ Booo™
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Ertékesités:

2336 Dunavarsany
Neumann Janos utca 26.
GPS: N 47.30531, E 19.052396

Nyitva tartas:

Heétf6-Csltortdk: 07:30 - 15:30
Péntek: 07:30 - 14:30

Elérhetoség

06 24 534 080
06 70 3915698
borkezeles@kerttrade.hu



	Kiemelt termékek
	EnOlzyme Clar
	 Lalvin ICV SunROse™
	O`Berry®
	O`Tropic®
	Lalvin ICV OKAY®
	P-PrO CHitO Liquid– Kitozán
	S-PRO
	Flextank - Apollo - 870l
	PrOnektar Nektar ID


	Bemutatkozunk
	Gyártók

	Szüreti
anyagok
	Enzimek
	Depectil®
	Depectil® MP+
	Depectil® AR
	Depectil® Rouge
	Depectil® Extraction FCE
	Depectil® Extra Garde FCE
	Depectil® Elevage


	Enolzyme
	Enolzyme Clar L
	Enolzyme Liquid™



	MUST- ÉS CEFREKEZELŐ ANYAGOK
	Antioxidánsok
	Aszkorbinsav
	S-Ferroprevent
	V-Protect


	Szermaradványok megkötése
	V-Mustcomplex

	Mustülepítés/flotálás
	V-Fine
	V-Clean
	V-Fermcontrol
	P-Pro Powder
	P-Pro Liquid
	P-Pro Chito
	P-Pro Chito Liquid


	Élesztő tápanyagok és élesztő derivátumok
	Rehidratáló tápanyag
	Fortiferm®
	Az alkoholos erjedés biztonságosabbá tétele: az élesztők védelme

	Szervetlen tápsók
	Oenotech Dap
	Oenotech Dap Combo

	Szerves tápanyagok
	Fermaid O™
	O'Tropic®
	O'Berry®
	Miért ajánljuk az élesztő tápanyag többlépcsős adagolását?

	Komplex tápanyagok
	Fermaid E®
	Fermaid E Blanc®
	Fermaid At®

	Élesztő derivátumok
	Booster Blanc
	Booster Rouge®
	ICV PUNCHY™
	Javaslatok élesztő rehidratáláshoz


	Élesztők
	Oenotech Ferment Pure
	Oenotech Ferment Plus 10kg
	K1™
	R2
	Sensy (YSEO)
	NBC
	Rhone 4600 (YSEO)
	QA23 (YSEO)
	ICV D47 (YSEO)
	MSB (Marlborough Sauvignon blanc)
	Új-Zéland | Sauvignon Blanc
	EC-1118
	DV10®
	LALVIN M™
	CY 3079 (Bourgoblanc) (YSEO)
	R-HST®
	Lalvin W15™
	QTL-eljárás 
	Integrált kén menedzsment
	Lalvin ICV Okay®
	Lalvin Sensy™
	ICV Opale™
	ICV Okay® (YSEO)
	Lalvin ICV SunRose™
	Icv Opale (YSEO)™
	71 B („Actiflore Primeur”)
	RA 17
	ICV GRE
	Lalvin Persytm
	Enoferm Syrah™ (YSEO)
	Rhone L2056® (YSEO)
	ICV D254™
	ICV D80
	Tango Malbec™
	Lalvin BM 4x4™
	Rhone 2226™
	RC212™
	Rhone L2323™ (YSEO)
	Clos® (YSEO)
	LALVIN ICV BlackPearl™
	Magas Brix-értékkel rendelkező mustok erjesztése (25° Brix /14,5% alkohol potenciál felett)


	Almasavbontás
	Tápanyagok
	ML RED BOOST™

	Almasavbontó Baktériumok
	Lalvin Vp41™
	Lalvin Silka™
	SILKA™, egy baktérium selymes vörösborok készítéséhez
	Sikeres erjesztés és almasavbontás együttes beoltással




	PEZSGŐ TECHNOLÓGIA
	Cha-Algibent Liquid
	Cha-Boost
	Cha-Riddling
	Cha-Riddling S
	Cha-Riddling S-Co
	Cha-Tara




	BORÁSZATI 
KEZELŐANYAGOK
	Tanninok
	Tanninok erjesztéshez
	T-Gallo
	T-Citrus
	T-Berry
	T-Terroir


	Tanninok érleléshez
	T-Frsh
	T-Grape
	T-Ruby
	T-Royal



	AKTÍV SZENEK
	C-Pure
	C-Deco
	C-Offenol



	DERÍTŐSZEREK
	Bentonitok
	B-Ecobent
	B-Premium
	B-Fast&Easy
	B-Ultrastab


	Növényi alapú derítőszerek
	P-Pro Powder
	P-Pro Liquid
	P-Pro Chito
	P-Pro Chito-Liquid
	Tudta? A fantasztikus kitozán.


	Vizahólyag
	I-Glass Liquid
	V-Clean
	V-Fine


	Tojásfehérje
	S-Albuclar Powder
	Albufine


	Kovasavszol
	S-Sol 40

	Zselatin
	G-Liquid 10
	G-Liquid 45


	Savtompító szerek
	K-Bicarbo
	Ca-Carbo 


	Borkőstabilizáló szerek
	S-Meta+
	S-Metarabicgum
	S-Vin 5 Liquid
	S-Pro
	S-Tartre Contact


	Érzékszervi 
	harmonizációs anyagok
	Culfate
	Cucitrate
	C-Offenol
	F-Harmony
	F-CASEIN

	Harmonizálás - Kitozán alapú termékek
	F-Chitopea
	F-Chitiglass
	P-Pro Chito
	P-Pro Chito Liquid

	Gumiarábikumok és mannoproteinek
	S-Gum
	F-Mannogum
	F-Tannogum
	Mannolees Flash™
	Mannostyle™


	Mikrobiológiai stabilizáló anyagok
	Kénessav 5%-os törzsoldat
	BORÁSZATI KÉN
	S-FIZZYDOSE
	S-Sorb




	SZŰRÉS
	SZŰRÉSI 
SEGÉDANYAGOK
	Precell S
	Celatom FP22, FP1, FP3, FW14, FW60
	Precell M
	Dicacel 4 Alapréteg
	Dicalite perlitek



	FILTROX™ 
	Mélységi SZŰRŐLAPOK 
	Ipari és élelmiszeripari felhasználásra

	FILTROX™
	SZŰRŐGYERTYÁK
	CLAROX®
	Szűrőgyertyák
	CLAROX® MP
	CLAROX® MP/W
	CLAROX® MP/B
	CLAROX® PP/SL
	CLAROX® PL
	CLAROX® GF
	CLAROX® MP/W
	CLAROX® - PLISZÍROZOTT POLIPROPILÉN SZŰRŐGYERTYÁK




	RADOUX/PRONEKTAR TÖLGYFA TERMÉKEK ÉS HORDÓK
	Chipsek és granulátumok
	Nektar FRESH
	Nektar DUO FRESH
	Nektar DOLCE VANILLA
	Nektar DOLCE MOKA
	TOASTED Granulátum és Chips

	Dongák
	Nektar ESSENTIELLE
	Nektar EXCELLENCE
	Nektar PURE
	Nektar XL
	Nektar EXCLUSIVE
	Nektar EXTRÊME
	Nektar EXTRÊME Delicat
	Nektar EXTRÊME Complexe
	Nektar EXTRÊME Intense
	Nektar BLOCKS
	Nektar STICKS




	NOMACORC 
LEZÁRÓK
	Zöldre váltunk – bemutatjuk 
a Nomacorc Green Line™ termékeket
	Reserva
	Select green
	Méretek és tulajdonságok



	SÜBR 
	Mikronatúr lezárók
	SÜBR, a Vinventions új lezárója
	A világon az első poliuretán- és
	dugóízmentes mikronatúr lezáró család
	Design - Lezárók széles választéka




	FLEXTANK 
TARTÁLYOK
	Flextank tartályok
	Termékek
	SDM120 - 454 l
	DM120 - 454 l
	Apollo - 870 l
	Orion - 2,000 l
	Stacker - 910 & 1,135 l
	Flextank cell - 2,160 l
	Dexter 200 & 300 - 755 & 1,135 l
	Dexter 50 - 190 l
	ECO tartályok
	Dexter 80 - 300 l
	ECO 15 - 57 l
	ECO 30 - 110 l
	ECO 70 - 265 l
	ECO 200 & 300 - 755 & 1,135 l
	DH500 Dexter 
Maturation Tank - 1,900 l
	F900 - 3,400 l




	BUCHER 
VASLIN GÉPEK
	Bogyózók és zúzók
	Delta E
	Delta Evolution 2
	Delta Oscillys XM


	Delta szivattyúk
	Delta DP
	Delta PMV


	Kosaras prések
	JLB kosaras prések

	Szőlő szállítás
	Delta ELVTR
	Delta REC
	Delta RV/RVE
	Delta AEV/CVE


	Pneumatikus Prések
	Maestro Process
	XPert
	XPlus IT
	XPro


	Szőlő válogató rendszerek
	Delta Rflow
	Delta TBE
	Delta Trio
	Delta TRV
	Delta Vistalys HD
	Delta Densilys


	Cross Flow szűrő berendezések
	Flavy DB mustalj előszűrő
	Flavy FX 2/3 ICS
	Flavy FX Tandem
	Flavy X-Wine 4/10
	FX 100/300


	Fordított ozmózis gépek
	Flavy EP/ML
	Flavy ML


	Bucher Inertys
	Inertys kék
	Inertys fehér





